Anunt important!

12 iulie 2017 14:06

Directia Generala de Asistenta Sociala si Protectia Copilului
Constanta cauta asistenti maternali profesionisti pentru
implementarea proiectului ,Elaborarea planului de
dezinstitutionalizare a copiilor din institutii si asigurarea
tranzitiei ingrijirii acestora iIn comunitate”. Conditiile
necesare pentru desfasurarea activitatii de asistent maternal
profesionist prevazute de legislatia actuala sunt:

1. solicitantii sa fie absolventi a cel putin 10 clase; 2.
solicitantii nu pot indeplini cumulativ calitatea de asistenti
personali si asistenti maternali profesionisti; 3.
solicitantii nu pot 1indeplini cumulativ calitatea de
pensionari si calitatea de asistenti maternali profesionisti;
4. solicitantii trebuie sa aiba drept de folosinta asupra
locuintei (demonstrat cu acte) si sa asigure o camera
separata, amenajata special pentru copiii ce urmeaza a fi
primiti in plasament; 5. solicitantii trebuie sa prezinte
disponibilitate pentru a primi in plasament cel putin doi
copii; 6. solicitantul trebuie sa primeasca aviz favorabil
exercitarii profesiei de asistent maternal profesionist 1in
urma evaluarii psihologice efectuata de psihologul Biroului
Alternative de Tip Familial din cadrul D.G.A.S.P.C. Constanta;
evaluarea psihologica se va efectua , de asemenea, tuturor
membrilor familiei cu care locuiesc persoanele care doresc sa
devina asistenti maternali profesionisti; 7. solicitantii sa
ailba o stare de sanatate buna, atestata prin certificat
medical eliberat de policlinica teritoriala. Persoanele
doritoare se pot adresa de luni pana joi intre orele 08.00 —
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16.30 si vineri orele 08.00 — 14.00 la sediul Serviciul
Management de Caz pentru Copil — Biroul Alternative de Tip
Familial din Constanta, str. Ciprian Porumbescu nr.2, judetul
Constanta sau la nr. de telefon 0241.488.650

In urma demersurilor edilului
Iulian Soceanu, va 1incepe
realizarea studiululi asupra
lacululi Techirghiol

12 iulie 2017 14:06

Demersurile Primariei Orasului Techirghiol in ceea ce priveste
explorarea si exploatarea namolului sapropelic din lacul
Techirghiol incep sa aiba ecouri.

Dupa cea de-a doua dezbatere, care a avut loc pe 28 iunie 2017
la sediul administrativ al Gradinii Botanice, reprezentantii
Agentiei Nationale pentru Resurse Minerale au demarat deja
procedurile privind realizarea studiului aprofundat asupra
lacului Techirghiol. Astfel, au fost trimise catre institutele
de cercetare din Constanta solicitari de oferte privind tipul
lucrarilor de teren, de laborator si de birou pe care acestea
le pot executa, precum si bugetele aferente acestora.

Solicitarea a fost trimisa spre Institutul National de
Cercetare-Dezvoltare pentru Geologies si Geoecologie Marina,
Institutul National de Cercetare-Dezvoltare Marina “Grigore
Antipa”, Institutul National de Recuperare, Medicina Fizica si
Balneoclimatologie si Directia Hidrografica. Toate aceste
institutii se vor implica activ in studierea Lacului
Techirghiol, urmand ca datele obtinute sa poata fi folosite 1in
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viitoarele cercetari stiintifice.

In urma discutiilor din 28 iunie 2017, specialistii au ajuns
la concluzia ca lucrarile de teren se vor executa pe
aliniamente Est-Vest la echidistanta de 100 de metri intre
profile, avand puncte de probare la fiecare 250 de metri.

Probele prelevate din cele trei tipuri de namol vor fi
comasate pe fiecare profil si vor fi analizate in vederea
stabilirii caracteristicilor necesare utilizarii in scop
terapeutic.

Cu siguranta, acest studiu aprofundat va oferi cu totul alte
perspective in ceea ce priveste exploatarea namolului
sapropelic.

Primaria Techirghiol isi mentine in continuare punctul de
vedere, in sensul ca exploatarea acestei resurse minerale
trebuie facuta controlat cu respectarea stricta a regulilor ce
se impun, astfel ca de beneficiile namolului sapropelic sa
poate beneficia si generatiile urmatoare.

De asemenea, reiteram faptul ca Primaria Techirghiol nu se va
opune niciunei investitii iIn ceea ce inseamna dezvoltarea
turismului balneo aici la Techirghiol, insa nu va accepta 1in
niciun fel ca namolul sa plece din lac spre alte zone in afara
de cele din zona de coasta a litoralului romanesc.

Hotelurli declasificate 1in
sudul litoralului

12 iulie 2017 14:06
Ministrul Turismului, Mircea Dobre, a declarat ca Directia de

control a institutiei pe care o conduce a aplicat mai multe
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amenzi contraventionale in valoare de 50.000 de lei si a
retras certificatele de clasificare la mai multe unitati de
cazare de pe litoral si nu numai in urma controlului efectuat
in perioada 4-9 iulie 2017. Unitatile declasificate sunt:
hotelurile ,Unirea” si ,National” din statiunea Mamaia, Hotel
,Banat“ din Olimp, hotelurile ,Clabucet”, ,Romanta“, ,Balea“,
,Terra“, ,Caraiman”, ,Slatina“ si ,Craiova”“ din Neptun.
Deficientele constatate tin, sustine ministrul Turismului, de
oferta extrem de precara a confortului oferit turistilor.

Mircea Dobre a precizat ca cei de la Ministerul Turismului vor
continua controalele pe litoral, cu precadere in unitatile
unde au mai fost in control in anii precedenti si unde s-au
constatat deficiente. Acesta a precizat, totodata, ca Directia
de control a Ministerului are doar 16 angajati.

Accident la 23 August!

12 iulie 2017 14:06

La data de 12.07.2017, ora 10.35, un barbat din localitatea 23
August — judetul Constanta, a condus un atelaj hipo pe DN 39,
in localitatea 23 August, unde a intrat in coliziune cu un
autoturism condus de o femeie. In urma accidentului rutier a
rezultat vatamarea usoard a carutasului si decesul calului. In
cauza a fost intocmit dosar penal.
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Zecl de articole de
imbracaminte susceptibile a
fi contrafacute, confiscate
in P.T.F. Vama Veche

12 iulie 2017 14:06

Politistii de frontiera din cadrul P.T.F. Vama Veche au
depistat un cetatean roman care a incercat sa introduca
ilegal in tara 80 articole de imbracaminte, ce purtau
insemnele wunor marci cunoscute, susceptibile a fi
contrafacute.

In data de 11.07.2017, in jurul orei 04.00, in Punctul de
Trecere a Frontierei Vama Veche, judetul Constanta, s-a
prezentat pentru a intra in tara cetateanul roméan S.V., in
varsta de 41 de ani, cu domiciliul in municipiul Galati,
pasager intr-un autocar care efectua curse pe ruta Turcia -
Romania.

Actionand in baza unei informatii, politistii de frontiera au
procedat la verificarea autocarului, ocazie cu care au
descoperit in bagajele personale ale barbatului, 80 articole
de imbracaminte, ce purtau insemnele unor marci cunoscute,
susceptibile a fi contrafacute.

Persoana in cauza a declarat ca a achizitionat articolele de
imbracaminte din Istanbul contra sumei de 500 dolari, cu
scopul de a le comercializa pe raza municipiului Galati, fara
a detine documente de provenienta pentru bunurile
transportate.

Produsele, in valoare de aproximativ 6.400 lei, au fost
ridicate 1in vederea continuarii cercetarilor, iar 1In cauza
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politistii de frontiera efectueaza cercetari sub aspectul
savarsirii infractiunii de punere in circulatie a unui produs
purtand o marca identica sau similara cu o marca inregistrata.

Pe surse: Secretarul
primariei, 1in comislie de
disciplina la Prefectura?

12 iulie 2017 14:06

Secretarul primariei Mangalia,
Andreea Cabuz, ar urma sa fie
chemat 1in scurt timp 1la
Prefectura pentru a raspunde
unor intrebari legate de
nepunerea in aplicare a unor
proiecte de hotarare ce au
primit atat avizul de legalitate
al Consiliului Local, cat si pe
cel al prefectului. Potrivit
acelorasi surse, Andreea Cabuz
ar urma sa isi expuna motivele
nepunerii in aplicare a HCL-urilor aprobate de alesii locali
in fata unei comisii de disciplina a Prefecturii Constanta.

Vom reveni.
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Doi hoti ce au actionat 1la
Vama Veche, prinsi de
politisti

12 iulie 2017 14:06

Urmare a cercetarilor in cazul savarsirii unor infractiuni de
furt, politistii din cadrul Biroul de Politie Vama Veche — 2
Mai, i-au identificat pe C.V., in varsta de 37 de ani, din
orasul Negru Voda — judetul Constanta si A.M.-C., in varsta de
19 ani, din orasul Buftea - judetul Ilfov, banuiti de
comiterea faptei.

Astfel, la data de 08.07.2017, cele doua persoane ar fi
sustras, dintr-un autoturism parcat in localitatea Vama Veche,
mali multe bunuri.

Prejudiciul a fost recuperat si predat persoanei vatamate.

Cadrele medicale din cadrul
UPU au au tratat peste 500 de
persoane la NEVERSEA

12 iulie 2017 14:06
In intervalul 07.07.2017, ora 12.00 — 10.07.2017, ora 06.00,
565 persoane care participau la evenimentul muzical de pe
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plaja Modern, au avut nevoie de ingrijiri medicale.

Astfel, in cele 4 zile de festival, la fata locului, in cele 4
corturi de prim-ajutor si 2 posturi medicale avansate, au
primit ingrijiri medicale 554 persoane. Alti 11 pacienti au
fost adusi la Urgenta Spitalului Clinic Judetean “Sf. Apostol
Andrei” Constanta, iar in wurma investigatiilor de
specialitate, 2 pacienti din cei 11 au fost internati.

73 cadre medicale din cadrul Unitatii de Primiri Urgente a
SCJU au asigurat asistenta medicala la evenimentul muzical
organizat in acest weekend, in municipiul Constanta. Este
vorba despre medici specialisti si rezidenti, asistenti
medicali din cadrul UPU si voluntari-studenti de la Facultatea
de Medicina.

Avarie RAJA in localitatea
Ovidiu
12 iulie 2017 14:06

Pentru remedierea unei avarii la una din conductele principale
de alimentare cu apa, cu diametrul de 400 mm, din
localitatea Ovidiu, SC RAJA SA este nevoita sa intrerupa
furnizarea apei potabile astazi, 10 iulie 2017, in intervalul
13,30 — 16,30. Sunt afectati consumatorii din Ovidiu, de pe
partea stanga a localitatii, pe sensul de mers catre Mihail
Kogalniceanu.

Ne cerem scuze fata de abonatii afectati de aceasta lucrare si
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ii asiguram ca echipele de interventie fac tot posibilul
pentru finalizarea reparatiilor si reluarea furnizarii apei
potabile in cel mai scurt timp.

Gradul de promovabilitate 1la
examenul de bacalaureat 1la
Liceul Teoretic ,Callatis”
este de 93,75%

12 iulie 2017 14:06

In urma centralizarii notelor obtinute de absolventii de
liceu, gradul de promovare, dupa contestatii, 1inregistrat la
nivelul judetului Constanta este de 65,26 %. Cinci absolventi
de liceu au obtinut media 10.
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Promovare |Respinsi Eiszzzii Reusiti|Reusiti|Reusiti|Reusiti|Reusiti|Reusiti
5-5/00 TOTAL | 6-6,99 | 7-7,99 | 8-8,99 | 9-9,99 10
65.26 1609 265 3041 807 814 836 579 5
Unitate Promovare
CENTRUL SCOLAR DE EDUCATIE INCLUZIVA ’'ALBATROS’ CONSTANTA 0
LICEUL TEORETIC 'EDUCATIONAL CENTER' CONSTANTA 0
Unitate Promovare
COLEGIUL NATIONAL 'MIRCEA CEL BATRAN’ CONSTANTA 99.56
LICEUL TEORETIC 'OVIDIUS’ CONSTANTA 99.51
LICEUL TEORETIC ’'TRAIAN’ CONSTANTA 97.64
LICEUL TEORETIC 'LUCIAN BLAGA’ CONSTANTA 96.43
COLEGIUL NATIONAL PEDAGOGIC ’CONSTANTIN BRATESCU’ CONSTANTA 96.12
LICEUL TEORETIC 'DECEBAL’ CONSTANTA 95.86
COLEGIUL NATIONAL 'MIHAI EMINESCU’ CONSTANTA 95.02
LICEUL TEORETIC ’'GEORGE CALINESCU’ CONSTANTA 94.04
LICEUL TEORETIC 'CALLATIS’ MANGALIA 93.75

Avarie RAJA pe strada
Trandafirilor din Constanta

12 iulie 2017 14:06

Pentru remedierea unei avarii survenite astazi, 10 iulie 2017,
la conducta de apa de pe strada Trandafirilor din municipiul
Constanta, RAJA Constanta este nevoita sa intrerupa furnizarea
de apa in intervalul orar 11,30-13,30. Sunt afectati
consumatorii din cartierul Coiciu.

Ne cerem scuze tuturor abonatilor afectati, pe care 1ii
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asiguram ca echipele RAJA fac tot posibilul pentru remedierea
avariei si reluarea furnizarii de apa intr-un timp cat mai
scurt.

Peste 1.200 de pacienti au
ajuns la UPU Constanta 1in
ultimele ore

12 iulie 2017 14:06

1209 pacienti au ajuns la UPU in acest weekend iar in urma
investigatiilor de specialitate, 286 au fost internati. Cele
mali multe persoane au fost preluate de medicii de la
Cabinetul UPU Interne, 491. Dintre acestea, 107 au fost
internate. Tot in ultimele 72 ore au ajuns la UPU 318 copii:
243 la Cabinetul UPU Pediatrie si 75 la Chirurgie Pediatrica.
In urma investigatiilor de specialitate, din cei 318 minori,
au fost spitalizati 60. In acelasi interval, 47 pacienti au
fost preluati de medicii de la Camera de Resuscitare. 35 au
fost internati. La UPU Traumatologie au fost aduse 150
persoane, 10 au ramas internate.
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Studiu APC: Stii care este
procentul de carne din
sandvisul tau cu salam?

12 iulie 2017 14:06

Asociatia Pro Consumatori (fosta Asociatia pentru Protectia
Consumatorilor din Romania - APC Romania) membra a
Organizatiei Europene a Consumatorilor, a analizat 13
sortimente de salam presat. Acest studiu face parte din
Campania Nationala de Informare si Educare: "Sa invatam sa
intelegem eticheta!”. Prin aceasta campanie, expertii
Asociatiei Pro Consumatori (APC) isi propun sa-i invete pe
consumatori sa inteleaga eticheta produselor astfel incat
acestia sa faca achizitii in cunostinta de cauza.Studiul a
fost realizat de catre o echipa de experti ai APC, coordonati
de catre conf. univ. dr. Costel Stanciu.

Experienta din ultimii ani a consumatorului roman de mezeluri
ne-a aratat ca preferintele acestuia in privinta produselor
consumate au devenit din ce in ce mai diversificate si
rafinate. Astfel, calitatea superioara a produsului, desi este
o conditie esentiala, nu mai este suficienta. Spre exemplu,
consumatorul prefera un salam cu un procent ridicat de carne
si cat mai sarac in aditivi si conservanti, dar care sa fie
usor de feliat si de consumat. Este un avantaj incontestabil
al salamurilor presate (in diverse forme sau in forme
traditionale) pentru ca in general, continutul mare de carne
presupune un procent mic de alte ingrediente adaugate. De
aceea, in multe cazuri vom vedea o lista mai scurta de
ingrediente.

Top 3 argumente pentru care sa alegi un salam presat:

Salamurile presate sunt salamuri, in general, cu o cantitate
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mare de carne in produs (peste 75%). Produsele cu un procent
mai mic de carne sunt foarte dificil de presat sau, chiar
imposibil.

Salamurile presate au crescut in preferinta consumatorilor 1in
ultimul an vs. aceeasi perioada a anului trecut cu aprox. 23%
(cf. Nielsen scanning data Jan-May2017 vs. Jan-May 2016).

Salamurile presate nu au forma rotunda, ci patrata sau
dreptunghilara, ceea ce le face mult mai potrivite pentru
forma painii feliate, din ce in ce mai apreciata de catre
consumatorii din Romania.

Continutul mare de carne specific acestui tip de produs a fost
posibil datorita procesului tehnologic de productie.
Producatorii de mezeluri au venit astfel 1in sprijinul
consumatorului cu un produs de o calitate net superioara 1in
ceea ce priveste ingredientele folosite.

Totodata, inovatia pe aceasta nisa a salamurilor presate in
continua expansiune tine nu doar de continutul bogat de carne,
ci si de forma in care se regaseste produsul. Diversificarea
din domeniul de panificatie se pare ca nu a trecut neobservata
de procesatorii de carne. Sau invers. Felia de salam trebuie
sa “te invite” sa o asezi pe felia de paine potrivita, iar
impreuna sa creeze un sandwich aratos, si, bineinseles,
delicios. Cum forma salamului pare sa fie un factor din ce 1in
ce mai important in alegerea produsului, acum putem cumpara un
salam in forma patrata pe care sa il potrivim perfect cu felia
de paine. Este limpede, deci, ca atat arta culinara, cat si
designul culinar au devenit accesibile oricui.

Conform specialistilor, aroma salamului se simte cel mai bine
in felii subtiri, de 1-2 mm grosime, care aproape ca se topesc
in gura. Daca nu detinem acasa o masina de feliat carnea,
putem taia singuri salamul cu un cutit foarte ascutit, cu lama
lunga si lata.

Salamul presat poate fi servit ca aperitiv pe un platou,



alaturi de o selectie de 4-5 sortimente, aranjate cu atentie
pentru a incanta ochiul. Ca fel principal de mancare, poate fi
servit cu orez sau cu legume. Salamul poate fi taiat marunt si
adaugat la salate, omlete sau paste. Si, bineinteles, poate fi
servit pe paine cu branza si rosii intr-un sandwich delicios.
Insa, pentru un gust mai echilibrat al sandwich-ului, iti
recomandam ca, pe langa salam presat, sa adaugi rucola si
ardei capia copt.

Caro, Sandwich, Trigon, Sasesc, Semenic sunt doar cateva
exemple de produse din categoria salamurilor presate din ce in
ce mai apreciate de consumatorul roman. Continutul lor mare de
carne si mic de aditivi sau conservanti le-a adus notorietate
si odata cu ea, si-au castigat binemeritatul loc de pe masa
consumatorului atent la detalii.

Top 5 marci de salam presat dupa continutul declarat de carne:

Goodies (Pikok), Salam secuiesc, pentru 100 grame produs se
prelucreaza 109 grame carne;

Caroli (Salam semenic extra) contine 90% carne de porc. Caroli
(Salam sandvis cu sunca extra) contine 62% carne de porc si
28% pulpa de porc;

Kaufland (Salam secuiesc) contine 65% carne de porc si 18%
carne de vita;

Caroli (Salam sandvis) contine 80% carne de porc;
Fox (Salam sandwich toast cu pui) contine 55% carne de pui.

Top 5 marci de salam presat dupa continutul declarat de
proteine din 100 grame produs:

Caroli (Salam semenic) contine 19 grame;
Cris-Tim (Mini salam sasesc) contine 18,96 grame;

Fox (Salam sarbesc) contine 17,28 grame;



Caroli (Salam sandvis extra) contine 17 grame;
Fox (Salam sandwich toast) contine 16,18 grame.

Top 5 marci de salam presat dupa cantitatea declarata de
grasimi din 100 grame produs:

Aldis (Salam presat) contine 28 grame;

Auchan (Salam secuiesc) contine 27 grame;
Kaufland (Salam secuiesc) contine 26 grame;
Caroli (Salam sandvis extra) contine 21,5 grame;
Fox (Salam sandwich toast) contine 20,71 grame.

Top 5 marci de salam presat dupa continutul declarat de sare
din 100 grame produs:

Goodies (Pikok), Auchan (Salam secuiesc), Aldis (Salam presat)
contin 2,5 grame;

Fox (Salam sarbesc) contine 2,44 grame;

Cris-Tim (Mini salam sasesc) contine 2,34 grame;

Fox (Salam sandwich toast) contine 2,10 grame;

Caroli (Salam semenic) contine 2 grame.

Top 5 marci de salam presat in functie de pretul per kg:
Cris-Tim (Salam sasesc) 1kg costa 33,90 lei in market Penny;

Aldis (Salam presat) 1 kg costa 30,37 lei in hipermarketul
Auchan din Bucuresti;

Caroli (Salam semenic extra) 1 kg costa 29,50 lei 1in
hipermarketul Kaufland din Bucuresti;

Aldis (Salam sandwich) 1 kg costa 29,10 lei in hipermarketul
Auchan din Bucuresti;



Cris-Tim (Salam toast), 1 kg costa 27,90 lei in hipermarketul
Carrefour.

,In cazul produselor din carne, si nu numai, calitatea
acestora este influentata in mare masura de ponderea
ingredientului principal. Din pacate, foarte putini
producatori declara continutul de carne din produsele pe baza
de carne. Un alt aspect caruia consumatorii ar trebui sa-i
acorde o importanta deosebita este declaratia nutritionala.
Aceasta, in cazul produselor din carne, ne ofera informatii
despre cantitatea de proteine, grasimi si sare din 100 grame
produs. Acordati atentie grasimilor saturate (nu mai mult de 6
grame in 100 grame salam) si continutului de sare (necesarul
zilnic de sare pentru un adult este de 5 grame), acestea fiind
printre factorii determinanti in aparitia bolilor
cardiovasculare si a accidentului vascular cerebral. Va
recomand sa cumparati numai acele produse din carne care au
mentionat pe eticheta procentul de carne, care nu trebuie sa
fie mai mic de 80%. Astfel pe exemplul salamului presat, 1in
100 grame produs trebuie sa existe cel putin 80 grame carne.”
conf. univ. dr. Costel Stanciu, presedinte APC.

Nu putem sa incheiem acest articol decat cu recomandarea
calduroasa de a citi lista de ingrediente a tuturor produselor
pe care le cumparati si consumati in dieta dvs. zilnica. Este
foarte important sa fiti interesat si sa intelegeti eticheta
produselor. In cazul salamurilor presate, va recomandam sa
alegeti produse cu un procent cat mare de carne si cu o lista
scurta de ingrediente.



Arderea miristilor,
sanctionata de institutiile
de mediu

12 iulie 2017 14:06

Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii Rurale - Directia
pentru Agricultura Constanta- informeaza populatia ca in
conformitate cu OUG Nr. 195/2005 privind protectia mediului,
cu modificarile si completarile ulterioare, art. 94, alin. 1,
lit. n, este interzisa arderea miristilor, stufului,
tufarisului sau vegetatiei ierboase de catre detinatorii
legali de terenuri, fara acceptul autoritatii competente
pentru protectia mediului si fara informarea, in prealabil, a
serviciilor publice comunitare pentru situatii de urgenta.

Potrivit legii, arderea resturilor vegetale, gunoaielor,
deseurilor si a altor materiale combustibile, fara obtinerea
permisului de lucru cu foc si fara luarea masurilor pentru
impiedicarea propagarii focului la vecinatati, se sanctioneaza
contraventional cu amenzi cuprinse intre 1000 — 2500 de lei.

Societatea Polaris a
intervenit printr-o noua
dezinsectie aeriana impotriva
daunatorilor

12 iulie 2017 14:06
x] Astazi, dimineata, societatea Polaris M Holding a derulat
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in oras si statiuni o noua actiune de dezinsectie aeriana.
Prima etapa s-a desfasurat la data de 8 iunie. ,Actiunea, care
s-a desfasurat cu ajutorul Aeroportul Tuzla, ce ne-a pus, din
nou, la dispozitie un avion, a avut ca scop inlaturarea
insectelor de disconfort si a daunatorilor, de la muste si
tantari, pana la purici si capuse. Primul zbor in care au fost
imprastiate substantele a fost la ora 6.00, iar cel de al
doilea dupa ora 9.00 pana la ora 10.00. Aceasta a fost cea de
a treia etapa a actiunii, pe care am inceput-o la data de 8
iunie si pe care am continuat-o la data de 23 iunie.
Urmatoarea este programata pentru sfarsitul acestei luni, iar
in august, vom avea alte doua actiuni. Substanta folosita
pentru dezinsectie se numeste K'OTHRINE PROFI EC 250 si este
avizata de Inspectoratul de Sanatate Publica Bucuresti.

Societatea noastra a anuntat Primaria cu 2 zile 1inainte cu
privire la organizarea acestei actiuni in vederea luarii
masurilor care se impun pentru informarea apicultorilor si
sericultorilor de pe raza municipiului si statiunilor, precum
si a circumscriptiilor sanitar-veterinare pentru luarea
masurilor necesare pentru familiile de albine si viermi de
matase in scopul evitarii contactului cu substantele
insecticide distribuite in toate zonele verzi ale domeniului
public”, a declarat directorul SC Polaris M Holding Mangalia,
Florin Jianu.

In atentia agricultorilor si
pomicultorilor din municipiul
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Mangalia s1 Tlocalitatile
invecinate!

12 iulie 2017 14:06
Agentia pentru Finantarea Investitiilor Rurale primeste
cererile de finantare pentru sM 4.2 si sM 4.2a din PNDR 2020

Agentia pentru Finantarea Investitiilor Rurale (AFIR) anunta
lansarea in perioada 10 iulie — 30 septembrie, a.c. a primei
sesiuni din 2017 de depunere a cererilor de finantare pentru
submasurile din (PNDR 2020), respectiv 4.2 ,Sprijin pentru
investitii in procesarea/marketingul produselor agricole” si
4.2a ,Investitii 1in procesarea/marketingul produselor din
sectorul pomicol”. Depunerea cererilor de finantare pentru
submasurile 4.2 si 4.2a se va face on-line pe www.afir.info,
conform precizarilor din Ghidul solicitantului, incepand din
data de 10 iulie 2017, ora 09:00, termenul limita de depunere
a cererilor de proiecte aferenta sM 4.2 si sM 4.2a fiind 30
septembrie 2017, ora 16:00.

Sprijinul acordat in cadrul submasurii 4.2 este de 50% din
totalul cheltuielilor eligibile pentru intreprinderi mici si
mijlocii si grupuri de producatori/coopertaive si de 40%
pentru alte intreprinderi, dar nu va depasi 1.000.000 de
euro/proiect pentru IMM-uri sau 1.500.000 de euro/proiect
pentru alte intreprinderi. De asemenea, pentru investitiile
care conduc la un lant alimentar integrat (succesiunea de
etape si operatii din cadrul aceleiasi unitati implicate 1in
colectarea, procesarea, distributia, depozitarea si
manipularea produselor agroalimentare, de la colectare pana la
comercializare), indiferent de tipul de solicitant, sprijinul
este de 2.500.000 de euro/proiect, inclusiv pentru proiectele
depuse de forme asociative (cooperative si grupuri de
producatori).
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Pentru sM 4.2a finantarea maxima acordata este de 50% din
totalul cheltuielilor eligibile pentru intreprinderi mici si
mijlocii si de 40% pentru intreprinderi mari. Pentru
intreprinderi micro si mici, inclusiv forme asociative,
sprijinul nu va depasi 600.000 de euro/proiect sau 900.000
pentru investitiile care conduc la un lant alimentar integrat.
Intreprinderile mijlocii, inclusiv forme asociative
beneficiaza de o finantare maxima de 800.000 de euro/proiect
sau, 1n cazul investitiilor care conduc la un lant alimentar
integrat, finantarea ajunge la 1.100.000 de euro/proiect.
Valoarea maxima a fondurilor nerambursabile acordate pentru
intreprinderi mari este de 1.000.000 de euro si de 1.500.000
de euro pentru investitiile care conduc la un lant alimentar
integrat. Tot prin aceasta submasura se pot finanta investitii
legate de producerea de bauturi alcoolice, sprijinul maxim
acordat pentru acest tip de investitii este de 50% din totalul
cheltuielilor eligibile si nu va depasi 200.000 de euro pentru
microintreprinderi si 300.000 de euro pentru formele
asoclative.

Campanlie gratuita derulata 1in
sudul 1litoralului pentru
depistarea cancerului de
piele

12 iulie 2017 14:06

Societatea Romana de Dermatologie (SRD) va derula in aceasta
vara, cea de-a XII-a editie a Campaniei EuroMelanoma Day,
promovand mesajul “Primesti o singura piele! Ai grija de ea!
Protejeaz-o de soare!”. Solartium Group si Primaria Mangalia
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sunt partenerii SRD in aceasta campanie, care are ca scop
preventia, depistarea si tratamentul cancerului de piele, in
toate stadiile sale. 0 ampla campanie de informare in ceea ce
priveste depistarea melanomului s$i prevenirea cancerulul
cutanat se va derula in lunile iulie si august, pe litoralul
Marii Negre.

Astfel, SRD in parteneriat cu Primaria Mangalia ofera puncte
de consultatii gratuite turistilor aflati pe litoral 1in
statiunile: Venus, Jupiter, dar si la Mangalia. Consultatiile
se vor desfasura in perioadele 14 — 16 iulie, 11 — 13 august
si 18 — 20 august, in intervalul orar 08:30 — 11:30; 15:00 -
19:00. Punctele de consultatii vor fi amplasate pe faleza
Mangalia, vizavi de Restaurantul ,Luca”, pe plaja de la Venus
— zona ,Perla Venusului” si in statiunea Jupiter — zona Plaja
,Paradis”, unde medici dermatologi din tara vor oferi
informatii si vor acorda consultatii gratuite populatiei
aflate pe litoralul Marii Negre.

Un studiu european realizat pe un esantion de peste 13.500
persoane arata ca, in ciuda faptului ca 91% dintre persoane
recunosc ca expunerea la soare creaza probleme de sanatate,
40% dintre acestea se protejeaza de soare doar in timpul
vacantelor.

Un nou accident pe Strada
Portului!

12 iulie 2017 14:06

Un nou accident grav are loc pe Strada Portului din Mangalia!
In jurul orei 7, in aceastd locatie, un sofer de 26 de ani a
intrat pe contrasens, drept intr-un autoturism care circula
regulamentar. In urma accidentului au fost ranite cele doud
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femei din autoturismul lovit, soferita de 36 de ani si
pasagera, de 61 de ani.

Politistii au intocmit dosar penal pe numele autorului
accidentului.

Avarie RAJA 1la Mamaia Sat

12 iulie 2017 14:06

Pentru remedierea unei avarii survenite astazi, 6 iulie 2017,
pe conducta cu diametrul de 600 mm din Mamaia Sat, RAJA
Constanta este nevoita sa intrerupa furnizarea de apa 1in
intervalul orar 10,00-13,00.

Sunt afectati consumatorii din Mamaia Sat, Depozit 10, Tabara
de copii Navodari si zona industriala Navodari.

Ne cerem scuze tuturor abonatilor afectati, pe care 1ii
asiguram ca echipele RAJA fac tot posibilul pentru remedierea
avariei intr-un timp cat mai scurt si pentru reluarea
furnizarii de apa.

Acestea sunt liceele cu
promovabilitate ,,0"!

12 julie 2017 14:06
In urma centralizarii notelor obtinute de absolventii de
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liceu, gradul de promovare, 1inainte de contestatii,

inregistrat la nivelul judetului Constanta este de 62,07%.
Patru absolventi de liceu au obtinut media 10 (Colegiul
National ,Mircea cel Batran -2 si Liceul Teoretic ,Ovidius” -
2)

Respinsi
Promovabilitate|Prezenti | Neprezentati Eliminati | Respinsi|cu medii
5-5.99

Reusiti|Reusiti |Reusiti Reusiti|Reusiti|Reusiti
TOTAL | 6-6,99 | 7-7,99 | 8-8,99 | 9-9,99 10

62.07 4659 332 10 1757 312 2892 695 840 824 529 4

O
Rezultatele de la Examenul de bacalaureat national pot fi

consultate pe pagina web: bacalaureat.edu.ro

Contestatiile pot fi depuse miercuri, 5 iulie a.c., 1in
intervalul orar 16:00 — 20:00, iar rezultatele finale vor fi
publicate luni, 10 iulie 2017.

Examenul de bacalaureat se considera promovat de catre
absolventii de liceu care indeplinesc, cumulativ, urmatoarele
conditii: au sustinut probele de evaluare a competentelor, au
sustinut toate probele scrise si au obtinut cel putin nota 5
la fiecare dintre acestea si au obtinut cel putin media 6 la
probele scrise.

Licee cu promovabilitate 0:

CENTRUL SCOLAR DE EDUCATIE INCLUZIVA ’ALBATROS’ CONSTANTA
LICEUL 'OMNIA’ CONSTANTA
LICEUL TEHNOLOGIC CRUCEA
LICEUL TEHNOLOGIC 'RADU PRISCU’ DOBROMIR
LICEUL TEHNOLOGIC UCECOM ’'SPIRU HARET’ CONSTANTA
LICEUL TEORETIC 'EDUCATIONAL CENTER’ CONSTANTA
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