
ANAT  respinge  implementarea
proiectului  de  Ordonanță
privind  plata  defalcată  a
TVA-ului pentru agențiile de
turism
11 august 2017 12:16

Comunicat

   Asociația Națională a Agențiilor de Turism (ANAT) respinge
proiectul de ordonanță privind defalcarea TVA și avertizează
că o astfel de măsură va afecta grav agențiile de turism și
management al călătoriilor. Eventuala aplicare a ordonanței va
aduce costuri suplimentare agențiilor care, într-un final, se
vor  traduce  prin  pierderi  de  clienți.  Acest  lucru  va  fi
determinat  de  alocarea  de  resurse  umane  suplimentare,
creșterea numărului de tranzacții bancare, implicit a dublării
costurilor bancare aferente, creșterea prețurilor din cauza
creșterii costurilor agenției, închideri voluntare de companii
și faliment în lanț.

 

Nu în ultimul rând, există riscul major de eroare dat de
sistemul  extrem  de  complicat,  ce  va  genera  amenzi  și
penalități foarte mari, dar și riscul de pierdere a clienților
în favoarea agențiilor de turism cu sediul în afara României,
agenții care nu vor avea proceduri atât de complicate.

 

”Considerăm că această măsură ar leza grav tocmai activitatea
contribuabililor corecți, cu precădere a IMM-urilor românești.
Defalcarea TVA va afecta atât plățile realizate de companie,
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cât și încasările de la client. Mai exact, agențiile vor face
două plăți în loc de una singură, în două conturi diferite,
astfel timpul necesar gestionării și contabilizării facturilor
de furnizor va crește”, explică Alin Burcea, președinte ANAT.

 

Asociația  Națională  a  Agențiilor  de  Turism  susține  că  va
crește și numărul de operațiuni și documente de procesat și
verificat,  iar  activitatea  de  zi  cu  zi  a  firmelor  se  va
îngreuna, mai ales că viramentul TVA trebuie efectuat în trei
zile lucrătoare de la data încasării.

 

”Să nu uităm plățile prin card, la care de asemenea trebuie
determinat  zilnic  TVA-ul  încasat  pentru  efectuarea
viramentului, în aceleași trei zile lucrătoare de la data
încasării”, completează Alin Burcea.

 

Implementarea unui astfel de sistem, în lipsa unei analize de
impact, va avea efecte negative majore. ANAT susține și a
susținut  întotdeauna  lupta  pentru  prevenirea  și  combaterea
evaziunii fiscal, însă cere Guvernului consultarea cu mediul
de  afaceri  pentru  o  mai  bună  înțelegere  a  activităților
companiilor înainte de luarea și implementarea unor decizii
pripite care vor afecta direct firmele românești.

 

”Vom  plăti  comisioane  suplimentare  băncilor.  Mai  mult,  în
mare, din contul special de TVA se pot face plăți doar pentru
plata TVA la furnizori și buget. Pentru orice alte situații
este nevoie de aprobarea ANAF. Dacă într-o anumită perioadă
TVA-ul ce trebuie plătit pentru achiziții este mai mare decât
TVA-ul încasat ajungem în situatia în care companiile vor
plăti TVA la furnizori din alte conturi. Ulterior, când vom



încasa TVA de la clienții noștri, banii pentru acel TVA sau o
parte din ei vor fi blocați în contul de TVA. Pot rămâne
astfel blocate resurse ale firmei, bani pe care i-am utiliza
în mod normal pentru alte plăți”, subliniază Alin Burcea.

 

Un  alt  impact  al  defalcării  este  presiunea  pusă  pe
responsabilii  cu  efectuarea  plăților,  din  cauza  amenzilor
între 10% și 50% din valoarea TVA neachitată corect în contul
de TVA. Astfel vor fi afectați și angajații agențiilor de
turism, nu doar clienții finali.

 

Având în vedere aspectele prezentate mai sus, ANAT nu susține
implementarea proiectului de ordonanță și avertizează că vor
exista  blocaje  majore  în  activitatea  companiilor  și
autorităților  dacă  proiectul  va  fi  aprobat.

Acesta  este  juriul  Galei
„HOP!“ 2017, ce are loc la
Costineşti
11 august 2017 12:16
Juriul de preselecţie, alcătuit din personalităţi artistice
puternice,  cu  o  operă  teatrală  de  necontestat  şi  cu  o
experienţă  consistentă  în  formare  şi  coordonare  de  echipe
teatrale, a ales, după trei zile de audiţii, pe cei care vor
intra direct în concursul Galei HOP 2017. Marcel Iureş, Maia
Morgenstern şi Petru Vutcărău au selectat, din numărul mare de
înscrişi, pe cei care s-au apropiat mai serios şi creativ de
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tema  propusă  pentru  acest  an:  SINGURĂTATE  –  Suportabila
singurătate a fiinţei la A.P.Cehov.

Juriile Galei – atât cel de preselecţie, cât şi cel pentru
concursul final – sunt considerate esenţiale pentru etapele de
desfăşurare  a  proiectului.  Miklós  Bács  punctează,  şi  prin
alegerea  acestora,  direcţia  de  formare  profesională  a
evenimentului  UNITER.

La Costineşti, după trei zile de concurs, este rândul juriului
II al Galei să aleagă câştigătorii din acest an, după ce
aceştia au parcurs etapele de pregătire pe tema dată şi au
participat la workshopurile Galei HOP.

În acest an Gala HOP vine cu propuneri noi legate de structura
juriului II. Un regizor de film şi câştigătorul marelui premiu
al ediţiei precedente a Galei HOP sunt membri ai juriului de
concurs,  alături  de  personalităţi  teatrale  autentice  şi
diferite.

Prezenţa  regizorului  de  film  Adrian  Sitaru  în  juriul  II
punctează deschiderea şi apropierea Galei HOP de producţia
cinematografică. Este o dimensiune testată în ultimele ediţii
ale Galei prin prezenţa regizorului Tudor Giurgiu ca membru al
juriului, în anul 2014, dar şi prin prezenţa unor regizori şi
producători independenţi de film, directori de casting, etc.
În acelaşi context, se înscrie şi colaborarea cu Festivalul
Internaţional de Film Transilvania – TIFF,  care, începând cu
ediţia a XVII-a, acordă unuia dintre concurenţii Galei HOP
şansa de a face parte din programul „10 pentru Film la TIFF”.

Actorul  Alexandru  Voicu,  câştigătorul  Premiului  „Ştefan
Iordache”, ediţia 2016, marchează un debut pentru juriul de
concurs al Galei HOP. Pe de o parte, marele premiu al Galei
are o miză mult mai importantă, iar pe de altă parte prezenţa
în  juriu  a  câştigătorului  ediţiei  precedente  semnalizează
apropierea evenimentului de tânăra generaţie de actori.

 



Iată componenţa juriului II, juriul de concurs, pentru ediţia
a XX-a a Galei Tânărului Actor HOP:

ZSOLT BÓGDAN – actor

MIHAI MĂNIUŢIU – regizor

ANA-IOANA MACARIA – actriţă

ADRIAN SITARU – regizor film

ALEXANDRU  VOICU  –  actor,  câştigătorul  Premiului  „Ştefan
Iordache”, ediţia 2016

 

La Costineşti juraţii vor alege câştigătorii din acest an
pentru următoarele premii:

Premiul „Ştefan Iordache”, marele premiu al Galei HOP

Premiul pentru cea mai bună actriţă, secţiunea individual

Premiul pentru cel mai bun actor, secţiunea individual

Premiul „Cornel Todea” pentru cea mai bună trupă de actori

Premiul „Sică Alexandrescu”, Premiul special al juriului

 

 

Publicul va decide premiul său.

Este aşteptat să participe direct la Gală, urmărind transmisia
livestreaming a întregului concurs pe www.galahop.ro şi apoi
să voteze favoriţii.

 

Până la debutul concursului însă, publicul este invitat să îi
cunoască  pe  protagoniştii  din  acest  an.  Zilnic,  pe

http://www.galahop.ro


www.galahop.ro găsiţi noutăţi şi mini-interviuri, iar începând
cu data de 16 august lansăm campania interactivă de prezentare
a tinerilor concurenţi din acest an.

 

Urmăriţi-i pe www.galahop.ro, dar fiţi alături de ei şi pe
facebook (https://www.facebook.com/GalaHopGalaTanaruluiActor )
şi pe contul oficial de YouTube al UNITER (UNITER ROMANIA).

 

Elevă  olimpică,  recompensată
de municipalitate
11 august 2017 12:16

O elevă olimpică, provenită dintr-o familie
defavorizată,  a  fost  recompensată  de
municipalitate  cu  un  computer  şi  o
imprimantă, pentru rezultatele deosebite la
învăţătură.  Georgiana  Crina  Voştinar  este
elevă în clasa a IX-a a Licelui „Callatis”,
iar  pe  parcursul  anilor  de  gimnaziu,  la
Şcoala Gimnazială Nr. 1, a participat la mai
multe olimpiade şi concursuri şcolare, unde a
obţinut rezultate deosebite.

Deşi  provine  dintr-o  familie  numeroasă,  iar  părinţii  au
venituri modeste, din activităţi sezoniere, Georgiana învaţă
foarte  bine,  a  intrat  la  Liceul  „Callatis”  şi  a  câştigat
diverse competiţii şcolare, la nivel naţional.
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Caravana  “Bucătar  din
plăcere” ajunge la Mangalia
11 august 2017 12:16
Sub sloganul “Facem spectacol în bucătărie”, Mangalia va fi
timp  de  două  zile,  în  perioada  14-15  august,  gazda
evenimentului “Bucătar din plăcere”, manifestare care îmbină
cu succes bucătăria cu distracţia. După evenimentul din Iaşi,
Caravana  “Bucătar  din  plăcere”  ajunge  în  Portul  Turistic
Mangalia,  luni  14  august,  la  ora  17.00.  În  cadrul
evenimentului, vor fi susţinute la scenă deschisă demonstraţii
de gătit sub atenta supraveghere a lui Chef Florin Dumitrescu
şi actorului Andrei Aradits. De asemenea, spectacolul culinar
va  mai  cuprinde  workshop-uri  de  fitness  şi  alimentaţie
sănătoasă, momente de umor şi jocuri interactive, karaoke,
ateliere  pentru  copii,  nenumărate  concursuri  şi  momente
surpriză  oferite  de  invitaţii  speciali  ai  caravanei.
Spectatorii evenimentului vor avea posibilitatea de a câştiga
premii şi vouchere de cumpărături, dar şi de a participa la un
concurs special prin care pot câştiga un circuit pentru două
persoane  în  Franţa.  Pe  lângă  multitudinea  de  surprize  şi
premii pregătite de organizatori în fiecare moment, caravana
„Bucătar din plăcere” va oferi publicului, la finalul celor
două  zile  de  eveniment,  un  concert  surpriză.  După  ce  a
explorat reţeta distracţiei în bucătărie în oraşele Braşov,
Sibiu, Constanţa, Timişoara, Cluj-Napoca, Oradea, Iaşi, iar
acum la Mangalia, Caravana „Bucătar din Plăcere“ va  face o
ultimă oprire la Bucureşti, în perioada 26-27 august.
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Trupul  tânărului  din  Argeş,
ce  a  salvat  o  mamă  şi  pe
fiica acesteia de la înec, a
fost  descoperit  în  această
dimineaţă
11 august 2017 12:16

Trupul  lui  Adrian  Ciureanu,
tânărul  din  Stoeneşti,  Argeş,
care, în cursul zilei de ieri a
salvat de la înec o mama şi pe
fiica  acesteia,  a  fost
descoperit  la  mal,  în  cursul
acestei  dimineţi.

Reamintim că ieri, scafandri şi salvamari, au participat la o
amplă  acţiune  de  căutare  a  acestuia,  în  marea  extrem  de
agitată, demersul acestora fiind, însă, inutil. Adrian a sărit
în sprijinul salvamarilor care au plecat în ajutorul unei
femei şi a copilei acesteia, ce fuseseră prinse de valurile
puternice de la Mangalia. După ce cele două au ieşit din
valuri, în siguranţă, din păcate, Adrian nu a mai putut, la
rândul  său,  să  ajungă  la  mal,  fiind  târât  de  curenţii
puternici. După mai bine de zece ore de căutări zadarnice,
marea l-a adus la mal, în jurul orei 5.00 dimineaţa.

Trupul  bărbatului  de  30  de  ani  a  fost  depus  la  Morga
Spitalului  Municipal  Mangalia.
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Chris  Suspect,  fotograful
„preferat”  al  lui  Donald
Trump va veni în România
11 august 2017 12:16
Unul  dintre  cei  mai  în  vogă  fotografi  americani  ai
momentului, Chris Suspect, este invitatul special al celui
mai  important  festival  internaţional  de  arte  vizuale  din
România, „Vama Sub Lumini de Oscar” (Vama Veche, 18-27 august
2017).

 

Chris Suspect este un fotograf deloc pe placul preşedintelui
american Donald Trump: încă de la învestirea acestuia, pe 20
ianuarie, Chris a fotografiat multe dintre protestele de la
Washington.

O parte dintre fotografiile realizate de Chris Suspect pe
parcursul acestor proteste au fost incluse într-un proiect de
carte care cuprinde imagini realizate de 27 de fotografi,
proiect intitulat Un-Presidented: The Inauguration of Donald
J. Trump and the People’s Response (Învestirea lui Donald J.
Trump  și  reacția  poporului),  un  album  plin  cu  puternice
fotografii alb-negru de stradă și documentare. Proiectul a
fost  selectat  în  categoria  “Project  We  Love”  de  către
platforma Kickstarter – o realizare demnă de menționat, având
în vedere că doar 5% din proiectele Kickstarter primesc acest
statut – și și-a îndeplinit obiectivul inițial de finanțare în
mai puțin de patru zile.

În  cadrul  Festivalului  „Vama  Sub  Lumini  de  Oscar”,  Chris
Suspect își va prezenta fotografiile de protest, va vorbi
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despre  cum  a  fost  realizat  albumul  Un-Presidented:  The
Inauguration of Donald J. Trump and the People’s Response și
despre  cum  se  trăieşte  în  Washington,  sub  controversata
administrație Trump.

 

Vama sub Lumini de Oscar (VSLO), cel mai mare festival de arte
vizuale  din  România,  a  ajuns  la  ediția  a  8-a  și  se  va
desfășura la Vama Veche, în perioada 18-27 august. Înscrierile
au început, iar pasionații de fotografie și film pot participa
cu o condiție de bază: să facă o faptă bună. Data limită a
înscrierilor este 14 august, iar doritorii pot accesa pentru
detalii site-ul festivalului, www.vslo.ro.

 

În ediția a 8-a vor avea loc cursuri de fotografie de stradă,
instantanee  cotidiene,  4×4  mud  photography,  fotografie
conceptuală, fotografie de nud (doar pentru fotografii +18
ani), fotografie de produs, portret de mireasă, fotografie de
observare  cu  telefonul  mobil  sau  cursuri  de  retușare  a
imaginilor în Photoshop. Lectorii care predau sau care fac
prezentări  sunt  profesioniști  în  lumea  imaginii  și  a
fotografiei, nume recunoscute pe plan național și chiar pe
plan internațional! De la Marian Sterea și  Nicolae Coșniceru
la  Vali  Bărbulescu  sau  Cristian  Crisbășan,  de  la  Michail
Moscholios  (Grecia),  Olav  Urdahl  (Norvegia),  la  americanul
Chris Suspect, lectorii de anul acesta se vor strădui ca pe
parcursul workshopurilor pe care le susțin să îi îndrume pe
cei înscriși în așa fel încât să învețe bazele unora dintre
cele  mai  sensibile,  complicate  sau  impresionante  stiluri
fotografice.  De  asemenea,  după  fiecare  curs  vor  avea  loc
întâlniri, proiecții și analize de portofoliu cu imaginile
realizate la partea practică a workshopurilor.

Și pentru că de câțiva ani VSLO nu înseamnă numai fotografie,
și la această ediție se vor organiza cursuri gratuite de film,



teatru, muzică, pictură și modelaj tradițional, cu lectori
specializați care vor prezenta rezultatul muncii lor sub forma
unor vernisaje, scurtmetraje sau momente de teatru.

 

VSLO 2017 este organizat de Asociația Visual Art, cu sprijinul
Olympus, Canon, Wacom, Allview, Silva, Pegas, Dedolight, Mini
Cooper, Aqua Carpatica, Domeniile Sâmbureşti, Epson, Acer, 4K
Broadcast  Solutions,  British  Council,  Ambasada  Suediei,
Ambasada Norvegiei ClujShorts.

 

Parteneri media: Radio Guerrilla, Agerpres, Adevărul, 24Fun,
B365, Partyseria, Filmsi

 

Locaţiile festivalului: Acolo Bar, Papa La Sanyi, Famagusta
(Vama Veche) și LaCopaCabana și Acvamarin (2Mai)

 

Mai multe detalii puteţi afla pe  vslo.ro sau pe pagina de
Facebook  VamaSubLuminiDeOscar

Primele ediţii ale festivalului „Vama sub lumini de Oscar”
arată cam așa:

https://www.youtube.com/watch?v=JQWHpbkXuxU

Hoţ  din  locuinţe,  prins  de
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poliţişti şi încarcerat
11 august 2017 12:16
Urmare a cercetărilor în cazul comiterii unei infracțiuni de
furt calificat, polițiștii din cadrul Poliției municipiului
Mangalia l-au depistat pe D.D., în vârstă de 31 de ani, din
Mangalia, bănuit de comiterea faptei.

Astfel, la data de 30.07.2017, bărbatul în cauză ar fi sustras
mai multe bunuri dintr-o locuință din localitatea 2 Mai –
județul Constanța.

Polițiștii  constănțeni  au  efectuat  două  percheziții
domiciliare  pentru  probarea  activității  infracționale,
depistând o parte din bunurile declarate ca fiind furate.
Bărbatul a fost reținut pe bază de ordonanță și introdus în
C.R.A.P. al I.P.J. Constanța, iar la data de 08.08.2017 va fi
prezentat  unității  de  parchet  cu  propunere  de  arestare
preventivă.

Un tânăr de 30 de ani este
căutat  de  scafandri,  la
această  oră,  în  dreptul
Plajei Mangalia!
11 august 2017 12:16
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Vântul
deosebit
de
puternic
de  la
malul
mării  i-
a
determin
at  pe
salvamar
i  să

interzică,  astăzi,  scăldatul.  Din  păcate,  imprudenţa  a
continuat să facă victime, în ciuda tuturor avertismentelor şi
a steagului roşu arborat în foişoare şi pe plajă. În cursul
zilei de astăzi, o femeie ce a intrat cu copilul în valurile
de peste 3 metri, a fost trasă de curenţi şi târâtă în larg.
Salvamarii au reuşit să o salveze atât pe ea, cât şi pe micuţ,
fiind ajutaţi de un tânăr din Argeş, Adrian C., în vârstă de
30 de ani, care a sărit în apă pentru a veni în sprijinul
femeii.

Unul  dintre  salvamari  ne-a  declarat  că  bărbatul  mai  avea
extrem de puţin până la mal, când a fost luat de „al cincilea
val“,  aşa  cum  este  vorba  printre  salvatorii  de  vieţi:
„Valurile nu sunt foarte mari, dar vântul puternic şi curenţii
te trag imediat la fund. Băiatul a ajutat la scoaterea femeii
şi a copilului din apă, dar a fost prins curenţi, iar un
salvamar cu caiacul a venit după el. A reuşit chiar să îi
întindă pluta, iar băiatul a prins-o. Atunci a venit un val
extrem de puternic, a rupt pluta şi l-a tras la fund. Îl
căutăm de câteva zeci de minute, cu scafandri şi salvamarii.
Din  păcate,  cum  puteţi  vedea,  oamenii  nu  vor  să  asculte
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avertismentele noastre“.

Salvamarii se confruntă, zilnic, cu persoane care cred că lor
nu li se poate întâmpla nimic şi care chiar ameninţă atunci
când sunt rugaţi să iasă din apă: „Şi ieri am avut un caz, un
domn care nu a vrut să iasă la avertismentul salvamarului. Am
intervenit şi eu, dar o ţinea pe a lui, că el e o persoană
influentă şi că o să vedem noi…“, ne-au mai spus salvamarii
din Mangalia.

Şi la această oră mii de oameni aflaţi la malul mării asistă
la acţiunea de recuperare a tânărului din valuri. Printre ei,
în continuare, se află turişti care nu ţin cont de steagul
roşu şi încearcă să „fenteze“ vigilenţa salvamarilor.
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Acţiune  de  dezinsecţie  în
oraş şi staţiuni
11 august 2017 12:16
 

Primăria  municipiului  Mangalia,  în  colaborare  cu  firma  de
salubrizare Polaris va demara vineri, 11 august, în intervalul
orar 06:00 – 11:00, o nouă acţiune de dezinsecţie aeriană pe
raza oraşului. Pentru combaterea tuturor insectelor dăunătoare
şi periculoase, un avion edilitar va împrăştia insecticid pe
toate zonele şi spaţiile verzi, atât pe raza oraşului, cât şi
în  staţiuni.  Împotriva  căpuşelor,  ţânţarilor,  muştelor,
puricilor, precum şi a păduchilor, ploşniţelor, gândacilor sau
a altor dăunătoare se va folosi o soluţie de tip „K-OTHRINE
PROFI EC 250″, substanţă avizată de Inspectoratul de Sănătate
Publică  Bucureşti.  Înainte  de  a  fi  demarată  dezinsecţia
reprezentanţi ai Primăriei vor înştiinţa crescătorii de albine
şi crescătorii de viermi de mătase să îşi protejeze stupii,
respectiv  crescătoriile  de  viermi  de  mătase  de  substanţa
toxică.

AFIR  primeşte  cererile  de
finanţare  aferente  Schemei
GBER pentru sM 4.2 „Sprijin
pentru  procesarea  produselor
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agricole” din PNDR 2020
11 august 2017 12:16
 

Instituţia  Prefectului  –  Judeţul  Constanţa  informează
producătorii agricoli de pe raza judeţului că Agenţia pentru
Finanţarea Investiţiilor Rurale (AFIR) a publicat pe site-ul
propriu: www.afir.info, anunţul privind derularea în perioada
01  august  –  31  octombrie  2017,  ora  16.00,  a  sesiunii  de
finanţare aferente Schemei GBER pentru Submăsura 4.2a „Sprijin
pentru procesarea produselor agricole”, în valoare totală de
70 milioane de euro.

Solicitanţii eligibili pentru finanţare prin prezenta schemă
sunt întreprinderile care realizează în mediul urban sau rural
investiţii  iniţiale  pentru  procesarea  şi  marketingul
produselor  agricole,  în  vederea  obţinerii  de  produse
neagricole  în  sectoarele  de  activitate  economică  eligibile
precizate în Ghidul Solicitantului, document care poate fi
consultat  gratuit  pe  site-ul  Agenţiei:  www.afir.info,  la
secţiunea  „Investiţii  PNDR”,  în  pagina  dedicată  acestei
submăsuri.

Prin această submăsură se pot finanţa activităţi din domeniul
industriei alimentare, ca de exemplu: fabricarea produselor de
morărit, a amidonului şi a produselor din amidon, fabricarea
produselor  lactate,  fabricarea  îngheţatei,  a  sorbetului,
fabricarea băuturilor (exemplu-fabricarea berii artizanale),
etc.

Intensitatea  sprijinului  este  de  până  la  1  milion  de
euro/proiect  pentru  IMM-uri,  în  cazul  proiectelor  care  nu
presupun investiţii care conduc la un lanţ alimentar integrat
şi de 2,5 milioane de euro/proiect pentru forme asociative şi
pentru investiţiile care conduc la un lanţ alimentar integrat
(indiferent de tipul de solicitant).
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Pentru întocmirea documentaţiei necesare obţinerii finanţării,
solicitanţii au la dispoziţie Ghidul Solicitantului care poate
fi consultat gratuit pe site-ul Agenţiei, www.afir.info, la
secţiunea  „Investiţii  PNDR”,  în  pagina  dedicată  acestei
submăsuri.

A fost prelungit termenul de
primire  a  cererilor  de
finanţare  pentru  Submăsura
4.1a  „Investiţii  în
exploataţii pomicole” 
11 august 2017 12:16
 

Instituţia  Prefectului  judeţului  Constanţa  informează
pomicultorii de pe raza judeţului că Agenţia pentru Finanţarea
Investiţiilor Rurale (AFIR) a publicat pe site-ul propriu:
www.afir.info,  anunţul  privind  prelungirea  până  la  30
septembrie 2017, ora 16.00, a sesiunii de primire a cererilor
pentru Submăsura 4.1a „Investiţii în exploataţii pomicole” din
cadrul Programului Naţional de Dezvoltare Rurală 2014 – 2020
(PNDR 2020).

Alocarea financiară totală stabilită pentru sesiunea din acest
an aferentă submăsurii (sM) 4.1a este de 100 milioane de euro.
Sprijinul  acordat  pentru  un  proiect  pentru  exploataţiile
pomicole  poate  ajunge  până  la  1.050.000  de  euro,  iar
finanţarea nerambursabilă este în proporţie de maximum 90%.
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Modalitatea de depunere a cererilor de finanţare este cea on-
line pe pagina oficială a AFIR: www.afir.info, iar pentru
întocmirea  documentaţiei  necesare  obţinerii  finanţării,  pe
acest site, la secţiunea „Investiţii PNDR”, cei interesaţi pot
consulta gratuit ghidul solicitantului.

 

În atenţia cultivatorilor de
rapiţă din judeţul Constanţa!
11 august 2017 12:16
 

 Informare fitosanitară privind produsele de protecție a
plantelor cu autorizare temporară

 

Ca  urmare  a  derogării  Comisiei  Europene  (CE)  privind
utilizarea  produselor  pentru  combaterea  dăunătorilor  la
cultura de rapiţă, însămânţată în această toamnă, Direcţia
Pentru Agricultură a Judeţului Constanţa, a emis o informare
fitosanitară vizavi de plasarea pe piaţă pentru o perioadă de
90  de  zile  a  unor  produse  de  protecţie  a  plantelor  cu
autorizare  temporară.

 

În conformitate cu prevederile art. 53 al Reg ( CE ) nr.
1107/2009  privind  introducerea  pe  piaţă  a  produselor  de
protecţie  a  plantelor  la  solicitarea  Asociaţiilor  de
Producători  Agricoli  şi  a  Asociaţiei  Producătorilor  de
seminţe, România a notificat CE privind plasarea pe piaţă

https://editiadesud.ro/in-atentia-cultivatorilor-de-rapita-din-judetul-constanta/
https://editiadesud.ro/in-atentia-cultivatorilor-de-rapita-din-judetul-constanta/


pentru o perioadă de maximum 90 de zile a următoarelor produse
MODESTO  480  FS  şi  NUPRID  AL  600  FS,  pentru  combaterea
dăunătorilor de sol (Phyllotreta spp. şi Phylloides spp.), la
cultura de rapiţă insamanţată în toamna anului 2017.

În vederea reducerii riscului asociat utilizării produselor de
protecţie a plantelor, se vor aplica cu stricteţe următoarele
măsuri:

 

-sămanţa tratată de rapiţă se va utiliza numai în zonele cu
infestare foarte puternică a dăunătorilor de sol Phyllotreta
spp.şi Phylloides spp.)

 

-însămânţarea se va face cu semănători dotate cu echipamente
adecvate care să asigure un înalt grad de încorporare în sol
şi  reducerea  la  minimum  a  pierderilor  emisiilor  de  praf,
respectând buna practică agricolă;

în  vederea  asigurării  protecţiei  familiilor  de  albine
împotriva intoxicaţiilor cu produse de protecţia plantelor, se
vor aplica toate măsurile ce se impun, conform legislaţiei în
vigoare;

fermierii  au  obligaţia  de  a  marca  zonele  însămânţate  cu
sămânţa tratată, cu placuţe de avertizare;

este interzis crearea de stocuri de produs/sămânţă tratată
după data de 16.10.2017.

 

Companiile  vor  comercializa  produsele  numai  agenţilor
economici care fac dovada că tratamentul va fi efectuat numai
cu instalaţii profesionale, cu personal calificat;

 



Operatorii economici care deţin staţii şi maşini de tratat
seminţe trebuie să deţină autorizaţie de mediu şi un contract
de  prestări  servicii  cu  un  operator  economic  pentru
neutralizarea ambalajelor şi a deşeurilor chimice rezultate în
urma  utilizării  produselor  de  protecţie  a  plantelor  la
tratarea seminţelor;

Companiile  vor  ţine  o  evidenţă  strictă  a  cantităţilor  de
produs comercializat/agent economic, pe care o vor comunica
săptămânal Ministerului Agriculturii şi Dezvoltării Rurale –
Autoritatea Naţională Fitosanitară, în fiecare zi de luni până
vineri  la  orele  14:00,  pe  adresa  de  e-mail  :
constantin.mihalache@madr.ro, în vederea evitării creării de
stocuri de produs/samânţă tratată după expirarea perioadei de
90 zile;

 

Operatorii economici care comercializează seminţele tratate cu
neonicotinoide sunt obligaţi să nu vândă seminţe netratate sau
produs de protecţie a plantelor şi vor raporta săptămânal
Ministerului Agriculturii şi Dezvoltării Rurale – Autoritatea
Naţională Fitosanitară, cantitatea de sămânţă tratată.

 

Etichetarea ambalajului seminţelor tratate se va face conform
prevederilor art. 49(4) al Regulamentului (CE)nr. 1107/2009;

 

 

După însămânţare, în momentul controlului, nu trebuie să se
depisteze sămânţă tratată neîncorporată în sol.

 

Odată cu comercializarea seminţelor tratate cu neonicotinoide,
operatorii economici vor pune la dispoziţia fermierilor şi



plăcuţe de avertizare pe care va fi inscripţionată sintagma ”
sămânţă tratată cu neonicotinoide”.

 

 

 

Ziua  Porţilor  Deschise,  în
Portul Militar Mangalia!
11 august 2017 12:16

Corturi  de  prim-ajutor
instalate în mai multe zone
din oraş
11 august 2017 12:16
Primăria  Municipiului  Mangalia  a  instalat,  în  această
perioadă, mai multe corturi de prim-ajutor pentru perioada
caniculară, în interiorul cărora cetăţenii care sunt afectaţi
din cauza caniculei pot primi asistenţă medicală şi apă rece.
Acestea sunt situate pe Bd. 1 Decembrie 1918, zona centrală a
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oraşului (lângă magazinul „Craciun Market) şi în zona Sensului
Giratoriu, lângă Biblioteca Franceză.  Având în vedere că
pentru intervalul 4 – 5 august, ANM a emis o altă avertizare
meteorologică – cod portocaliu, fenomenele vizate fiind val de
căldură, temperaturi extreme şi disconfort termic deosebit de
accentuat, pe perioada caniculei, vă recomandăm următoarele:

 

– consumul de lichide între 1,5-2 litri/zi, nu prea reci, apă,
sucuri naturale din fructe şi ceaiuri călduţe (soc, muşeţel,
urzici);

– consumul de fructe şi legume (pepene, prune, roşii) sau
iaurt (echivalentul unui pahar cu apă); porţiile de mâncare să
fie echilibrate şi variate insistând pe produsele cu valoare
calorică mică;

– evitarea băuturilor ce conţin cofeină (cafea, ceai, cola)
sau zahăr (sucurile carbogazoase) în cantitate mare;

– evitarea alimentelor cu un conţinut sporit de grăsimi, în
special de origine animală;

– interzicerea consumului de alcool – produce deshidratare şi
transformă consumatorul de alcool într-o potenţială victimă a
caniculei;

– menţinerea legăturii cu persoanele în vârstă (rude, vecini,
persoane cu dizabilităţi) pentru a cunoaşte starea de sănătate
a acestora şi oferirea de asistenţă ori de câte ori au nevoie;

– să nu se lase copii/animalele de companie singuri/singure în
autoturisme;

– prezentarea la medicul de familie la cel mai mic semn de
suferinţă;

– continuarea tratamentului, conform indicaţiilor medicului,
de către persoanele care suferă de diferite afecţiuni. Este



foarte util ca în perioada caniculară să se consulte medicul
curant, în vederea adaptării schemei terapeutice la condiţiile
existente;

–  pentru  ameliorarea  condiţiilor  la  locul  de  muncă  se  va
reduce  intensitatea  şi  ritmul  activităţilor  fizice,  se  va
alterna  efortul  dinamic  cu  cel  static  şi  se  vor  alterna
perioadele de lucru cu cele de repaus, în locuri umbrite ori
ventilate corespunzător.

Recomandări  privind  apărarea
împotriva  incendiilor  pentru
lansarea de lampioane
11 august 2017 12:16
 

Inspectoratul  pentru  Situaţii  de  Urgenţă  „Dobrogea”  al
judeţului  Constanţa,  derulează  o  campanie  de  informare  şi
conştientizare  a  cetăţenilor  privind  riscurile  lansării  de
lampioane.  Potrivit  legislaţiei  privind  apărarea  împotriva
incendiilor, acest tip de activitate nu necesită emiterea de
avize/ autorizaţii privind securitatea la incendiu, respectiv
emiterea de acorduri cu privire la desfăşurarea acestora, din
partea instituţiei noastre.

Având  în  vedere  faptul  că  lampioanele  zburătoare  sunt
propulsate  de  aerul  cald  generat  de  flacăra  produsă  după
aprinderea unui element combustibil, conform prevederilor art.
97  alin.  (1)  din  Normele  generale  de  apărare  împotriva
incendiilor,  aprobate  prin  OMAI  nr.  163/  2007,  potrivit
cărora, „utilizarea focului deschis în locuri cu pericol de
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incendiu şi pe timp de vânt este interzisă”.

La nivel internaţional, s-a constat că lampioanele zburătoare
au constituit surse de producere a incendiilor la construcţii,
în  general  înalte  şi  foarte  înalte  (balcoane,  copertine,
terase etc.), la vegetaţie uscată şi la păduri. Totodată,
acestea au constituit pericole pentru aeronave, un exemplu
elocvent fiind incidentul la o aeronavă în zona Sanya din
China.

Având  în  vedere  cele  de  mai  sus,  pentru  desfăşurarea  în
condiţii  de  siguranţă  a  evenimentului,  se  recomandă
următoarele  măsuri:

—  solicitarea  de  puncte  de  vedere  cu  privire  la  lansarea
lampioanelor zburătoare la Unitatea de Control a Traficului
Aerian  din  cadrul  aeroportului  cel  mai  apropiat  de  locul
evenimentului, precum şi de la organele de poliţie rutieră.

— solicitarea de informaţii cu privire la starea vremii în
zona vizată la data desfăşurării evenimentului, de la Agenţia
Naţională de Meteorologie (condiţii meteo, viteza şi direcţia
vântului dominant).

REGULI MINIMALE CE TREBUIE RESPECTATE ÎN SITUAŢIA DESFĂȘURĂRII
ACTIVITĂŢII DE LANSARE A LAMPIOANELOR ZBURĂTOARE:

Respectarea instrucŢiunilor producătorului de utilizare1.
în siguranță a lampioanelor zburătoare.
Lampioanele  zburătoare  vor  fi  lansate  doar  de  către2.
persoane  adulte  responsabile,  care  în  prealabil  s-au
informat  asupra  modului  de  utilizare  în  siguranŢă  a
acestora.
Lampioanele  zburătoare  se  vor  lansa  numai  în  spaŢii3.
exterioare deschise, largi, la distanŢă mare de arbori,
linii de alimentare cu energie electrică sau pentru alte
utilităŢi  pozate  suprateran,  construcŢii,  în  general
înalte şi foarte înalte (inclusiv balcoane, copertine,
terase, reclame etc.) sau alte zone potenţial a fi puse



în pericol.
Lampioanele zburătoare nu se vor lansa la o distanţă mai4.
mică  de  10  km  de  orice  aeroport  sau  cale  rutieră
circulată, lumina acestora putând fi interpretată ca un
semnal  luminos  ce  poate  deruta  ori  distrage  atenţia
piloţilor sau conducătorilor auto.
Lampioanele zburătoare se vor lansa numai în condiţii5.
meteo favorabile (fără vânt). În cazul în care vântul
bate uşor, este necesară asigurarea asupra faptului că
lampioanele  zburătoare  lansate  nu  se  vor  deplasa
deasupra  participanţilor  la  evenimente,  clădirilor,
arborilor,  aeroporturilor,  șoselelor  circulate  sau  în
orice altă zonă unde acestea pot genera incidente cu
efecte negative asupra vieţii, bunurilor şi mediului.
Se  va  asigura  dotarea  locului  de  desfăşurare  a6.
evenimentului cu mijloace de stingere adecvate, pentru a
se putea acţiona operativ în caz de incendiu.

ATENŢIE!:  Potrivit  prevederilor  art.  5  din  Legea  nr.  307
privind apărarea împotriva incendiilor, persoanele fizice şi
juridice răspund, potrivit legii, de stabilirea și aplicarea
măsurilor  de  apărare  împotriva  incendiilor,  precum  și  de
consecinţele producerii incendiilor.

A 13-a ediţie a „Salsa Week
România“  are  loc  la  Vama
Veche
11 august 2017 12:16
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Festivalul SALSA WEEK ROMANIA este
unul  din  ce  cele  mai  cunoscute
festivalui de dans Latino organizate
în Romania, și a devenit din ce în
ce mai popular în zilele noastre.

Faptul că, în prezent, dansul a evoluat foarte mult în ultimul
timp se datorează faptului că tot mai mulţi oameni au înţeles
că dansul depăşeşte cu mult nivelul unei simple pasiuni, și
este foarte benefic asupra organismului uman.

Cei mai mulţi văd dansul ca pe o simplă modalitate de a-ţi
petrece  timpul  liber.  Dansul  este  însă  mult  mai  mult.
Specialiştii au definit dansul ca fiind una dintre cele mai
uşoare şi mai distractive metode de menţine corpul în mişcare
și în plus, practicarea dansului e recomandată deoarece aduce
cu  sine  o  serie  de  alte  beneficii  cum  ar  fi  reducerea
stresului,  protejează  inima  și  energizează  corpul.

Asociația Română de Dans alături de Wilmark Dance Academy vor
pune în scenă cel mai mare spectacol latino din România, în
cadrul celei de a XIII-a ediții a festivalului Romania Salsa
Week, 2017. Timp de șapte zile, participanții vor trăi „the
real  latin  flavour”  prin  lecții  de  dans  și  show-uri
demonstrative  susținute  de  către  campionii  României,
reprezentanții  școlilor  de  salsa  din  țară  și  invitații
speciali  ai  evenimentului.  Devenit  eveniment  etalon,
festivalul  Romania  Salsa  Week  este  dedicat  în  totalitate
iubitorilor de muzică și dansuri latino-americane din țară și
străinatate, supranumit și „Vacanța salsiștilor”.
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Artiștii  prezenți  în  acest  an  vor  fi  SIMONE  SANFILIPPO  &
SERENA  (ITA);  CHIQUITO  (ITA);  DOMINICAN  POWER  (ITA)  ;SARA
LOPEZ (SPA); LOS PAMBOS (BUL); EDWIN RIVERA (USA); BNF DUBAI
(UAE); ENNUEL IVERSON (FRA); KRISTOFER MENCAK (SWE); MARVIN
RAMOS (COL); WILLY & NOURA (ITA); IBRA CHAVEZ (FRA); ZULEMARO
JOHNATHAN (FRA); EMANULA IAFRATE (UK); STARLIN BELEN (REP.
DOM); HICHAM LOKITO & OKSANA (FRA) și ALBERT TORRES TRIBUTE,
precum și DJ RAZ (ROU); DJ MARTINELLI (ROU); DJ LIVIUX (ROU)
;DJ LINDT (HOL) ;DJ DOBCHO (BUL); DJ ANDY VASILESCU (ROU); DJ
DUCU (ROU) ;DJ ALEX (ROU) ;DJ AUREL (FRA) și DJ ESER MURAT
YILMAZ (TUR).

Partea de foto & video va fi asigurată de RUMBERITO CUBANO
(FRA); OVI MAG (ROU) și GEORGE BUFAN (ROU).

Școlile participante la această ediție vor fi WILMARK DANCE
ACADEMY; MANIA LATINA; SALSA MI VIDA MANGALIA; DANCE XPLOSION
SIBIU; MANA DANCE ACADEMY ORADEA; BAILARTE; LATIN DANCE; SALSA
PICANTE BRASOV; PLATINIUM DANCE; SALSA FAMILY; SALSA CALIENTE;
ELECTRIC SALSA; FEELING DANCE ORADEA; SALSA REBELS TIMISOARA;
BACHATA FEELING SATU MARE; ARISTOCRATIQUE DANCE; DANSATORII
ANONIMI  IASI;  SALSA  DYNAMYK  CRAIOVA;  PRODANCE  CONSTANTA;
GLOBAL LATINO DANCE; STEP INTO SALSA; LATIN FUSION LADIES
IASI; LATIN BEAT CLUJ; RITMO LATINO TIMISOARA; IDANCE; SALSA
ELEGANTE;  PASO  ADELANTE;  ART  FOR  YOU;  HUGO  DANCE  ACADEMY
SIBIU; KING SALSA TG. MURES; SALSA GALAXY; SALSA PASSION;
SALSA LINDA TIRGOVISTE; UNIVERSUL LATINO IASI; LET’S DANCE
BULGARIA și LOS PAMBOS BULGARIA.

 

 

Concursurile care vor avea loc în cadrul evenimentului vor fi:

Concurs Salsa Week – Team Contest 20171.
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Se pot înscrie în concurs doar persoanele care au week full
pass, week full party pass, weekend full pass.

Locul I este răsplătit cu titlul Best Romanian Salsa Team și
500 EURO.

Concurs Freestyle Latin Dance Contest 20171.

Se pot înscrie in concurs doar persoanele care au week full
pass,  week  full  party  pass  sau  bratara  valabila  in  ziua
respectiva .

Locul I este răsplătit cu titlul Best Romanian Salsa Freestyle
Couple și suma în bani adunată din toate taxele de înscriere .

Concurs Jack & Jill1.

Înscrierea este gratuită.

Se pot înscrie în concurs doar persoanele care au week Full
pass.

Locul 1 este răsplătit cu Full pass-ul la Romania Salsa Week
2018.

Concursul Romania Latin Dance Cup 20171.

Se pot înscrie în concurs doar persoanele care au Week Vama
pass, Week Vama party pass, Weekend Vama pass sau weekend vama
party pass.

Locul I este răsplătit prin calificarea la „World Latin Dance
Cup” de la Miami, USA, concurs fondat de Albert Torres.

 

Pentru mai multe informații și detalii despre eveniment, va
rugăm accesați salsaweek.ro

 

http://salsaweek.ro/


Disconfort termic deosebit de
accentuat, pe litoral
11 august 2017 12:16
În  completarea  avertizărilor  meteorologice  emise  de
Administraţia  Naţională  de  Meteorologie,  Instituţia
Prefectului  informează  toate  primăriile  din  judeţ  că
disconfortul termic accentuat se prelungeşte până la 5 august,
a.c.  Pentru  intervalul  4  –  5  august,  ANM  a  emis  o  altă
avertizare meteorologică – cod portocaliu. Fenomenele vizate
constau în val de căldură, temperaturi extreme și disconfort
termic deosebit de accentuat.

 

Criminal periculos, evadat de
la Poarta Albă!
11 august 2017 12:16

În  aceasta  dimineata,  în  jurul  orei  09.30,
PERDETCU Valentin, în varstă de 38 de ani, din
municipiul  Piatra  Neamț,  aflat  în  stare  de
detenție  la  Penitenciarul  Poarta  Albă,  unde
ispășește  o  condamnare  de  20  de  ani  pentru
infracțiunea de omor, a evadat de la punctul de
lucru Avicola Lumina.

Cine îl observă pe acest bărbat este rugat să sune urgent la
numărul 112 sau la orice secție de poliție.
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Cod  galben  de  caniculă,  pe
litoral
11 august 2017 12:16
Instituţia Prefectului informează toate primăriile din judeţ
că, pentru perioada 2 – 3 august, ANM a emis o avertizare
meteorologică  –  cod  galben  pentru  judeţul  Constanţa.
Fenomenele  vizate  constau  în  val  de  căldură,  caniculă,
disconfort  termic  accentuat.  Având  în  vedere  disconfortul
termic accentuat pe perioada caniculei, Instituţia Prefectului
recomandă populaţiei următoarele:

– deplasările să se efectueze în primele ore ale dimineţii sau
seara, pe cât posibil prin zone umbrite, alternând deplasarea
cu repausul, în spaţii dotate cu aer condiţionat (magazine,
spaţii publice);

– evitarea aglomeraţiilor, a expunerii la soare, a efortului
intens între orele 11.00-18.00;

–  purtarea  hainelor  lejere,  subţiri,  deschise  la  culoare,
pălăriilor şi ochelarilor de soare;

– consumul de lichide între 1,5-2 litri/zi, nu prea reci, apă,
sucuri naturale din fructe şi ceaiuri călduţe (soc, muşeţel,
urzici);

– consumul de fructe şi legume (pepene, prune, roşii) sau
iaurt (echivalentul unui pahar cu apă); porţiile de mâncare să
fie echilibrate şi variate insistând pe produsele cu valoare
calorică mică;

– evitarea băuturilor ce conţin cofeină (cafea, ceai, cola)
sau zahăr (sucurile carbogazoase) în cantitate mare;
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– evitarea alimentelor cu un conţinut sporit de grăsimi, în
special de origine animală;

– interzicerea consumului de alcool – produce deshidratare şi
transformă consumatorul de alcool într-o potenţială victimă a
caniculei;

– menţinerea legăturii cu persoanele în vârstă (rude, vecini,
persoane cu dizabilităţi) pentru a cunoaşte starea de sănătate
a acestora şi oferirea de asistenţă ori de câte ori au nevoie;

– să nu se lase copiil/animalele de companie singuri/singure
în autoturisme;

– prezentarea la medicul de familie la cel mai mic semn de
suferinţă;

– continuarea tratamentului, conform indicaţiilor medicului,
de către persoanele care suferă de diferite afecţiuni. Este
foarte util ca în perioada caniculară să se consulte medicul
curant, în vederea adaptării schemei terapeutice la condiţiile
existente;

–  pentru  ameliorarea  condiţiilor  la  locul  de  muncă  se  va
reduce  intensitatea  şi  ritmul  activităţilor  fizice,  se  va
alterna  efortul  dinamic  cu  cel  static  şi  se  vor  alterna
perioadele de lucru cu cele de repaus, în locuri umbrite ori
ventilate corespunzător.

Studiu  APC:  Margarină  cu
aromă de unt și conservanți!
11 august 2017 12:16
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Acizii  grași  trans  din  margarină  și  din  alte  produse
alimentare  provoacă  anual  50000  de  decese  în  Uniunea
Europeană!

77% dintre sortimentele de margarină analizate conțin acid
citric!

60%  dintre  sortimentele  de  margarină  analizate  conțin
conservanți!

60% dintre sortimentele de margarină analizate conțin arome
artificiale!

Asociația Pro Consumatori (fostă Asociaţia pentru Protecţia
Consumatorilor  din  România  –  APC  România)  membră  a
Organizației  Europene  a  Consumatorilor,  a  analizat  30  de
sortimente de margarină fabricate/distribuite de către: Orkla
Foods România, Unilever, Auchan, Cora, Carrefour, Mega Image,
Lidl  și  Kaufland.  Acest  studiu  face  parte  din  Campania
Națională de Informare și Educare: ”Să învățăm să înțelegem
eticheta!”.  Prin  această  campanie,  experții  Asociației  Pro
Consumatori (APC) își propun să-i învețe pe consumatori să
înțeleagă eticheta produselor astfel încât aceştia să facă
achiziții în cunoștință de cauză.

Studiul a fost realizat de către o echipă de experți ai APC,
coordonați de către conf. univ. dr. Costel Stanciu.

La realizarea acestui studiu s-au avut în vedere următoarele
obiective:

Analiza ingredientelor folosite la fabricarea acestui tip de
produs pentru prezentarea unor puncte de vedere.

Analiza informațiilor nutriționale.

Analiza mențiunilor care îi induc în eroare pe consumatori.

1. Analiza ingredientelor folosite la fabricarea acestui tip
de produs pentru prezentarea unor puncte de vedere.



Ingredientele  regăsite  în  compoziția  sortimentelor  de
margarină analizate sunt următoarele: apă, grăsimi vegetale
hidrogenate  de  palmier  și  cocos,  lapte  bătut,  semințe  de
rapiță,  ulei  de  palmier,  ulei  de  cocos,  ulei  de  floarea
soarelui, sare, fibre vegetale din cicoare, suc de lămâie,
extract de morcovi, zer pudră,   EDTA, lecitină de floarea
soarelui,  mono  și  digliceride  ale  acizilor  grași,
poliricinoleat  de  poliglicerol,  acid  citric,  acid  lactic,
sorbat de potasiu, acid sorbic, beta-caroten, arome naturale,
arome, aromă de unt, vitamina A, D și E.

Legislația  în  vigoare  precizează  faptul  că  pe  etichetă
ingredientele  se  menționează  în  ordine  descrescătoare  din
punct de vedere al cantității regăsite în alimentul respectiv,
adică primul ingredient se regăsește în produsul respectiv în
cantitatea  cea  mai  mare,  cel  de-al  doilea  ingredient  se
regăsește într-o cantitate mai mică decât primul ș.a.m.d.

Având  în  vedere  acest  aspect,  s-a  realizat  o  analiză  a
primelor două ingrediente din toate cele 30 de sortimente și
s-au constatat următoarele:

–  La 43% dintre sortimentele de margarină analizate, primul
ingredient este reprezentat de apă.

–  La 43% dintre sortimentele de margarină analizate, primul
ingredient  este  reprezentat  de  uleiuri  vegetale  (palmier,
rapiță, cocos, floarea soarelui) în proporții variabile.

– La 10% dintre sortimentele de margarină analizate, primul
ingredient este reprezentat de uleiuri și grăsimi vegetale în
proporții variabile.

– La 4% dintre sortimentele de margarină analizate, primul
ingredient este reprezentat de grăsimi vegetale hidrogenate.

În privința aditivilor alimentari și a aromelor identificate
în  compoziția  sortimentelor  de  margarină  analizate  s-au
constatat următoarele:



– 93% din margarinele analizate conțin mono și digliceride ale
acizilor grași, aditiv folosit ca emulsifiant care conține
amestecuri de mono- di-esteri de glicerină ai acizilor grași
prezenți în uleiuri și grăsimile alimentare. Mai pot conține
și mici cantități de acizi grași liberi și glicerină. Aditivul
este un emulgator, deci rolul său principal este de a forma și
de a stabiliza emulsiile, prin scăderea tensiunii superficiale
dintre cele două faze lichide nemiscibile.

– 93% din margarinele analizate conțin beta caroten, folosit
drept colorant.

– 77% din margarinele analizate conțin acid citric, aditiv
folosit  ca  acidifiant.Cel  mai  bine  documentat  efect  al
acidului  citric  este  distrugerea  smalţului  dentar,  acesta
favorizând apariţia cariilor dentare. Acidul citric nu este
recomandat  în  alimentaţia  copiilor.  Nu  trebuie  consumate
alimente ce conţin acid citric de către cei care au afecţiuni
cardiovasculare sau renale, afecţiuni ale aparatului digestiv
şi diaree.

–  60%  din  margarinele  analizate  conțin  arome  artificiale,
acestea sunt folosite pentru a potența gustul și aroma.

– 60% din margarinele analizate conțin conservanți, sorbat de
potasiu și acid sorbic.  Sorbatul de potasiu este un aditiv ce
irită  pielea,  ochii  şi  mucoasele.  Poate  fi  genotoxic  și
mutagen pentru celulele sângelui uman. Acidul sorbic este un
conservant  obținut  dintr-un  gaz  iritant,  toxic,  incolor
denumit  keten.  Poate  produce  reacții  alergice  la  nivelul
pielii și tulburări respiratorii.

– 37% din margarinele analizate conțin lecitină de floarea
soarelui, folosită ca emulsifiant.

–  30%  din  margarinele  analizate  conțin  poliricinoleat  de
poliglicerol, folosit ca emulsifiant.

– 27% din margarinele analizate conțin arome naturale, fără a



se preciza tipul aromei.

– 7% din margarinele analizate conțin acid lactic, folosit ca
acidifiant.Poate  produce  reacţii  alergice  ca  mâncărimi,
inflamarea  limbii  şi  a  mucoaselor,  respiraţie  greoaie,
secreţii  nazale,  favorizează  subţierea  smalţului  dentar  şi
apariţia cariilor, poate irita mucoasele sistemului digestiv
producând diverse afecţiuni digestive. Alimentele ce conţin
E270 nu trebuie consumate de bebeluşi şi copii mici pentru că
ei  nu  deţin  echipamentul  enzimatic  necesar  metabolizării
acestuia.

– 7% din margarinele analizate conțin aromă de unt pentru a
intensifica gustul de unt din acele margarine.

– 3% din margarinele analizate conțin EDTA, aditiv folosit
pentru  menţinerea  culorii.  Studiile  arată  că  acest  aditiv
alimentar  poate  induce  modificări  metabolice,  dezechilibre
privind  mineralele,  inhibă  enzimele,  generează  tulburări
gastrointestinale  şi  crampe  musculare,  poate  da  reacţii
alergice.  Este  interzisă  folosirea  acestuia  în  alimentele
destinate copiilor.

2. Analiza informațiilor nutriționale.

Valoarea energetică per 100 grame produs variază între 172
kcal și 720 kcal. Cantitatea de grăsimi per 100 grame produs
variază între 18 grame şi 80 grame din care grăsimi saturate
între 4 grame şi 37 grame per 100 grame produs. Numeroase
studii realizate în instituții medicale și universități de
prestigiu arată că grăsimile saturate cresc riscul de apariție
a  afecțiunilor  cardiovasculare,  precum  infarctul  sau
accidentul vascular cerebral și sunt un factor de risc pentru
boli  neurodegenerative,  cum  ar  fi  Alzheimer  şi
Parkinson, cancerele de colon și sân, determină rezistenţa la
insulină, favorizând apariţia diabetului de tip 2 şi determină
deficienţe de învăţare la tineri.

În conformitate cu Ordinul nr. 1563/2008 emis de Ministerul



Sănătăţii,  sortimentele  de  margarină,  având  un  conținut
ridicat de grăsimi, respectiv grăsimi saturate (mai mult de 5
grame per 100 grame produs) și o valoare energetică mare per
100 grame produs nu sunt recomandate copiilor.

3. Analiza mențiunilor care îi induc în eroare pe consumatori.

Experților  APC  le-a  atras  atenția  modul  în  care  agentul
economic  „Orkla  Foods  România”  a  realizat  etichetarea
produsului  „Margarină  Linco  cu  unt”.

Aşa cum este specificat pe etichetă, proporţia untului este de
0,5%. Însă tot aici este indicată şi proporţia de sare, de
0,7%, aşa încât ne putem întreba retoric de ce acest produs nu
s-a numit „Margarină Linco cu sare și unt”.

Apreciem că este extrem de improbabilă sesizarea olfactivă a
unei cantităţi de 2,5 grame unt într-o caserolă de 500 grame,
probabil  aroma  de  unt  din  compoziția  produsului  creează
anumite impresii olfactive! Un alt produs care le-a atras
atenția experților APC este „Margarină Delma cu savoare de unt
și  de  pâine  pe  vatră”,  distribuită  de  Unilever.  În  acest
produs nu există unt, nici măcar sub formă de urme, respectiva
savoare  fiind  dată  de  aromele  artificiale  din  compoziția
produsului!

Normele metodologice privind etichetarea alimentelor, adoptate
prin Hotărârea Guvernului nr. 106/2002, cu modificările şi
completările  ulterioare,  la  art.  4  prevăd  următoarele:
„(1) Informaţiile înscrise pe etichetă nu trebuie să inducă în
eroare  consumatorii,  la  achiziţionarea  produselor,  în
privinţa: a) caracteristicilor alimentului şi în special a
naturii, identităţii, proprietăţilor, compoziţiei, cantităţii,
durabilităţii, originii sau provenienţei sale, precum şi a
metodelor de fabricaţie sau de producţie […]”.

 


