Guvernul Romaniei introduce o
noua taxa de mediu in valoare
de 80 1lei/tona de deseu
nepericulos

3 ianuarie 2017 18:38
5

Atentie la artificii!

3 lanuarie 2017 18:38

Nu este Revelion fara magia luminilor si a artificiilor.
Situatia 1inregistrata in anii anteriori scoate 1n evidenta
faptul ca utilizarea si folosirea ilegala a produselor pe baza
de amestecuri pirotehnice s-a soldat, nu de putine ori, cu
incidente urmate de autoaccidentarea persoanelor care le-au
folosit, dar si cu provocarea de incendii.

Pentru diminuarea riscului de incendiu in perioada imediat
urmatoare, specialistii Inspectoratului pentru Situatii de
Urgenta ,Dobrogea” al judetului Constanta recomanda
respectarea urmatoarelor masuri:

»nu utilizati artificiile, petardele, rachetele si alte
mijloace pirotehnice in incaperi si spatii inchise, cu
aglomerari de persoane, balcoane, holuri de bloc si pe
terase. Astfel de activitati se vor desfasura in stricta
conformitate cu legislatia in vigoare, in aer liber, 1la
distante de siguranta fata de oameni, cladiri, arbori si
autovehicule;
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= nu permiteti copiilor utilizarea unor asemenea mijloace
pirotehnice;

= pastrati in locuri sigure chibriturile si brichetele;

= se interzice asezarea in pomul de Craciun a lumanarilor
si artificiilor aprinse.

Dincolo de riscul de incendiu, paramedicii SMURD atrag atentia
ca, atunci cand sunt folosite necorespunzator, artificiile pot
provoca arsuri pe maini si pe fata, dar si rani grave la
nivelul ochilor.

Cetateni aveti mare grija ce artificii cumparati si de unde!

RAJA a activat Comandamentul
pentru Situatii de Urgenta

3 ianuarie 2017 18:38

In urma atentionarilor meteorologice de Cod galben de vant si
viscol, pentru a interveni cu promptitudine in rezolvarea
problemelor ce pot aparea in functionarea sistemelor operate,
la nivelul S.C. RAJA S.A. s-a activat Comandamentul pentru
Situatii de Urgenta in perioada 29 decembrie — 31 decembrie,
ora 08:00. Pentru interventia rapida, 1la nivelul
comandamentului au fost constituite echipe de interventie,
dotate cu toate utilajele necesare, ce vor asigura permanenta
in toata aceasta perioada atat in municipiul Constanta, cat si
in judet.
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Asiguram toti abonatii societatii ca echipele noastre de
interventie vor depune toate eforturile pentru asigurarea
serviciilor de alimentare cu apa si canalizare la parametrii
optimi. Singurele probleme care pot aparea in functionarea
sistemelor de distributie apa si canalizare, si care nu tin de
operativitatea echipelor noastre, sunt cele legate de lipsa
energiei electrice (cabluri si fire de inalta tensiune smulse
de vant). In aceste conditii, rugam toti abonatii s& dea
dovada de intelegere, pentru ca RAJA va face tot ce este
necesar pentru reluarea alimentarii cu apa imediat ce sunt
rezolvate problemele aparute in furnizarea energiei.

Totodata, facem un apel catre toti consumatorii care
inregistreaza probleme 1la sistemul de alimentare cu apa
potabila si canalizare, pentru remedierea acestor situatii
intr-un timp cat mai scurt, sa sesizeze toate avariile aparute
la dispeceratul societatii, 1a numarul de telefon:
0241.66.44.44.

Cardul de credit te poate
duce la sapa de lemn!

3 ianuarie 2017 18:38

Se apropie Anul Nou si toata lumea doreste sa il petreaca cat
mai placut cu putinta, sa poata face cadouri celor dragi, sa
mearga la schi, sa aiba o masa imbelsugata de Anul Nou si sa
termine anul cu o petrecere pe cinste. Tentatiile sunt multe,
iar comerciantii stiu cum sa le faca si mai ademenitoare
atunci cand manevreaza cu atata arta stiinta marketingului
pentru a atrage consumatorii, iar accesul la produsele si
serviciile dorite, chiar daca nu le poti plati pe loc, devin
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imediat disponibile si daca le cumperi pe credit. Cine nu a
auzit de ,cardul de vacanta”, de calatoria platita in rate
fixe, ,fara dobanda”, de ,cardul magic de sarbatori” cu care
iti indeplinesti dorintele?!

De la cumparaturile traditionale de sezon si pana la plata
biletului de avion sau a excursiei programate, mai nou, cu
ajutorul internetului, romanilor 1le-a intrat, deja, 1in
obisnuinta sa foloseasca cardul bancar pentru a plati.

La noi in tara ele au aparut relativ tarziu, adica la
inceputul anilor ’'90, s-au raspandit rapid, desi consumatorii
nu au fost prea pregatiti pentru a intelege foarte bine cum
functioneaza aceste instrumente de plata si cum le pot folosi
astfel incat sa-si maximizeze beneficiile in raport cu
costurile detinerii Tlor.

Dintr-o statistica facuta in primul trimestru al anului 2015
de Banca Nationala a Romaniei, aflam ca numarul de carduri
aflate in circulatie era de 14.569.900, dintre care active
erau 11.259.700. Totusi, ce este acest instrument modern de
plata si care sunt tipurile de carduri aflate in circulatie?
Cea mai importanta caracteristica dupa care se clasifica
cardurile bancare este aceea a sursei de finantare a
conturilor bancare asociate cardurilor. In functie de acest
criteriu, cardurile bancare se impart in carduri de debit si
carduri de credit. Desi ambele carduri arata la fel,
diferentele dintre ele sunt majore.

Cardul de debit este acel card bancar cu care se pot face
plati sau retrageri de numerar in limita fondurilor proprii
depuse intr-un cont. Adica, pe cardul de debit tii banii tai
din salariu, bursa, pensie, economii etc. Cu ajutorul acestui
card, posesorul are acces in orice moment la banii din cont,
iar cardul poate fi utilizat pentru plati la comerciantii care
accepta carduri la plata si pentru retragerea numerarului de
la orice automat bancar (ATM) care afiseaza sigla imprimata pe
cardul bancar ( Visa/Visa Electron/Maestro/ Mastercard).

In schimb, cardul de credit este, in esenta, un card a carui
existenta si utilizare sunt asociate unui credit bancar. El
permite posesorului acestuia sa acceseze o limita de credit



pusa la dispozitie de catre banca, avand o anumita perioada
»de gratie”, 1In care nu se plateste niciun fel de dobanda
pentru tranzactiile la comercianti. Limita de credit este
agreata de institutia de credit cu consumatorul, in urma
analizei dosarului de credit (daca este necesara intocmirea
unui dosar de credit) si a incadrarii in conditiile
emitentului cardului. Desi dobanda se plateste numai pentru
sumele folosite efectiv in afara perioadei de gratie si, la
scadenta, numai un procent minim din suma utilizata trebuie
rambursat, de cele mai multe ori, datorita informatiilor
neclare sau incomplete, consumatorii care recurg la a folosi
acest tip de card, descopera ca au de platit mai multe costuri
decat anticipasera.
In Roménia, din cele circa 14 milioane de carduri valabile, 3
milioane sunt carduri de credit, iar 11 milioane sunt carduri
de debit. Din totalul cardurilor de debit, circa 75% sunt
carduri de salarii si pensii.
Insd cardului de debit i se poate atasa un ,descoperit de
cont” (overdraft), care reprezinta o suma suplimentara de pana
la 6 salarii sau 3 pensii lunare, bani care pot fi folositi
imediat, fara restrictii, deoarece sunt disponibili permanent
in cont. Totusi, aceasta suma incasata in avans este de fapt
un iImprumut pentru care se plateste dobanda pentru sumele
folosite! Nu exista, in schimb, nicio taxa sau comision
datorate pentru sumele din overdraft neutilizate.
Asadar, atunci cand o banca va face o oferta de atasare la
cardul de debit a unei optiuni de descoperit de cont,
asigurati-va ca vi se pun la dispozitie toate informatiile
referitoare la dobanda perceputa pentru aceasta facilitate,
perioada de gratie, comisioane de retragere si de
administrare, elemente care pot creste considerabil costurile
initiale ale cardului dumneavoastra.
La fel, in aceasta perioada de oferte speciale si de reduceri,
trebuie sa incercam sa nu cedam tentatiei de a accepta
cardurile de credit pentru cumparaturi oferite cu atata
usurinta de catre bancile comerciale care aparent, ne ajuta sa
ne transformam rapid dorintele in realitate. Desi ti se promit



rate fixe fara dobanda si o perioada de gratie suficient de
indelungata, totusi, la o analiza atenta, un consumator avizat
poate afla ca nimic nu este chiar gratis in generozitatea
bancilor, desi, unele avantaje exista!

Denumit si ,card pentru cumparaturi”, pentru ca este destinat
platilor direct la comercianti, creditul de pe cardul acesta
este unul la care ai acces rapid, el fiind deja pre aprobat,
in urma analizei facute de catre banca la care ai contul, din
care poti folosi cét ai nevoie si cand ai nevoie si pentru
care nu platesti dobanda numai daca returnezi toti banii in
perioada de gratie sau daca returnezi rata in termenul de
scadenta in cazul cardurilor de credit ,fara dobanda”. Cateva
avantaje ale cardului de credit sunt acelea al comisionului
zero pentru platile la comercianti, asigurari de calatorie
asociate, reduceri la anumiti comercianti agreati, bonusurile
de tipul bani inapoi (cash back), milele flying blue (prin
care se cumuleaza mile-cadou la companiile aeriene in functie
de numarul de mile parcurse calatorind cu biletele achitate cu
cardul bancar si care, in Romania, nu pot fi primite si
folosite decat prin intermediul cardurilor de credit, desi, in
cele mai multe tari ale Uniunii Europene aceste bonusuri se
acorda indiferent de tipul de card) etc.

nCardul de credit este, de fapt, un produs complex si trebuie
sa ai grija cum, unde si cand il folosesti pentru a putea avea
cu adevarat avantaje de pe urma lui sau a produselor asociate
acestora, altfel exista riscul de a plati dobdnda si
comisioane in exces, care pot ajunge si pana la 40-50% din
suma folosita. De exemplu, nu este recomandat sa folosesti
cardul de credit la cumparaturile zilnice sau ca sa retragi
bani in mod curent de la bancomat pentru a folosi banii
lichizi, deoarece, pe langa faptul ca platesti comisionul de
retragere, nu beneficiezi nici de reducerile sau de comisionul
O la comercianti, ba chiar platesti o dobanda mai mare decat
daca ai fi platit cu cardul direct la comerciant! Atentie,
insa, nerambursarea integrala, in perioada de gratie, a
sumelor utilizate in orice mod de pe cardul de credit duce la
pierderea dreptului de dobanda 0%! De asemenea, nu trebuie sa



te limitezi sa achiti lunar doar suma minima de returnat care
este specificata de banca pe extrasul de cont, deoarece pentru
restul platesti dobanda.” jurisconsult Monica Calu, expert APC
in dreptul consumului.

Principiul de rambursare a banilor folositi de pe cardul de
credit este acelasi, indiferent de facilitatile oferite de
banca pentru returnarea sumelor cheltuite. Plata ratei lunare
»,fara dobanda” este considerata, de fapt, tranzactie standard,
iar valoarea ratei se va aduna la suma totala datorata. Daca
te limitezi, asadar, la a plati doar suma minima de plata, vei
returna creditul folosit timp de zeci de ani, timp in care mai
achiti si comisioane si dobanzi costisitoare (in medie,
dobanda la cardurile de credit este de peste 20% si este mai
mare decadt cea la creditele obisnuite!) Ins&, dacd nu iti
permiti sa platesti mai mult, trebuie sa te asigquri ca achiti
suma minima de plata si sa eviti intarzierile, deoarece
dobanzile penalizatoare sunt foarte mari si pot fi chiar si
dublul dobanzii cardului de credit.

Citeste cu atentie informatiile din extrasul de cont si vei
observa ca mai intai se achita dobanzile si comisioanele si
abia apoi se ramburseaza rata. De aceea, trebuie sa te asiguri
ca exista bani suficienti iIn cont la data scadentei si sa te
incadrezi in perioada de gratie.

De asemenea, trebuie sa te straduiesti sa cunosti care sunt
comisioanele percepute de banca pentru diversele operatiuni
efectuate cu cardul de credit si chiar si cu cel de debit.
Guvernul a aprobat 18 in septembrie 2016 proiectul de hotarare
privind stabilirea unor masuri pentru aplicarea Regulamentului
(UE) 2015/751 al Parlamentului European si al Consiliului din
29 aprilie 2015 privind comisioanele interbancare pentru
tranzactiile de plata cu cardul, prin care propune amenzile ce
le vor fi acordate bancilor care nu respecta plafonul privind
comisioanele pe care bancile le incaseaza la procesarea
tranzactiilor cu carduri la 0,2% din valoarea tranzactiei
pentru cardurile de debit si 0,3% pentru cele de credit.
Daca utilizezi gresit un card de credit poti ajunge foarte
usor la supra indatorare, iar, daca ai nefericita idee sa



faci fata scadentelor platilor de pe un card de credit prin
finantarea necesarului de plata cu un alt card de credit,
poti intra foarte usor intr-o spirala a datoriilor care sa te
duca in sapa de lemn.

De asemenea, trebuie sa incerci sa rezisti tentatiei de a
accepta un card de credit care iti este oferit de catre banca
drept ,bonus” pentru ca ai accesat un credit de consum sau un
credit imobiliar. Desi pare a fi un cadou sau un premiu oferit
de banca, acest card, asociat aceluiasi cont in care ai primit
si banii de la primul credit reprezinta, de fapt, cresterea
gradului tau de indatorare si o captivitate in care te va tine
banca, deoarece pentru ea este foarte rentabil sa-i depui
periodic in conturi cea mai mare parte, daca nu toate
veniturile tale lunare, iar pentru tine va scadea, de fapt,
mobilitatea si libertatea de a dispune de banii disponibili.
,Din pacate, in ultimii ani, bancile nu au dat dovada de
onestitate si transparenta in procesul de creditare a
consumatorilor romani. Publicitatea inselatoare si alte
tehnici de marketing bancar, coroborate cu lipsa de reactie a
unor institutii ale statului roman la aceste practici
comerciale, au condus la indatorarea si saracirea a sute de
mii de familii, proces ce a generat foarte multe drame
sociale. Lacomia bancilor si pasivitatea institutiilor
statului roman au condus, in final, la scaderea increderii
consumatorilor romdni in produsele de creditare clasice
oferite de banci. In prezent, acestea incearcd s& vanda un alt
tip de produs financiar — creditul prin intermediul cardului
bancar. Consumatorii sunt agresati cu zeci de telefoane, de
multe ori la ore nepotrivite, din partea angajatilor bancilor,
care inceara sa-i convinga de cat de usor se pot imprumuta de
la banci, fara avans, fara comisioane, imprumutul fiind gata
in doar cateva minute. Si acest sistem de creditare este
foarte toxic pentru consumatori, deoarece nu sunt informati in
legatura cu riscurile unor astfel de imprumuturi. Educatia
financiara a consumatorilor romdni lipseste cu desavarsire,
statul roman nu aloca fonduri pentru campanii de acest gen,
iar bancile nu au niciun interes sa se implice in astfel de



proiecte, fapt ce va genera in cativa ani alte mii de drame
sociale.” Conf. univ. dr. Costel Stanciu, presedinte APC.

Avarie RAJA 1la Murfatlar

3 ianuarie 2017 18:38

Pentru remedierea unei avarii survenite la una din conductele
de transport apa potabila de la statia de tratare si pompare
Murfatlar, cu diametrul de 300 mm, SC RAJA SA este nevoita sa
intrerupa furnizarea apei potabile pe 29 decembrie 2016, in
intervalul 12,30 — 17,30. Au fost afectati consumatorii din
zona de intrare din localitatea Murfatlar dinspre Poarta Alba.
Initial, s-a incercat remedierea avariei cu conducta sub
presiune, dar avand in vedere temperaturile scazute si debitul
mare de apa, a fost necesara sistarea furnizarii apeil
potabile.

La ora 15,50, echipele RAJA au reusit sa remedieze avaria
survenita la una dintre conductele de transport apa potabila
de la statia de tratare si pompare Murfatlar. Drept urmare,
imediat au inceput manevrele de vane, pentru reluarea
furnizarii de apa la parametri optimi. In aceste conditii,
consumatorii afectati vor beneficia din nou de apa incepand cu
ora 16,30.

Reamintim ca pentru remedierea unei avarii survenite la una
din conductele de transport apa potabila de la statia de
tratare si pompare Murfatlar, cu diametrul de 300 mm, SC RAJA
SA a fost nevoita sa intrerupa furnizarea apei potabile
astazi, 29 decembrie 2016. Au fost afectati consumatorii din
zona de intrare din localitatea Murfatlar dinspre Poarta
Alba. Initial, s-a incercat remedierea avariei cu conducta sub
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presiune, dar avand in vedere temperaturile scazute si debitul
mare de apa, a fost necesara sistarea furnizarii apei
potabile.

Avarie RAJA 1in zonele
Centrala si Peninsulara din
Constanta

3 l1anuarie 2017 18:38

Pentru remedierea unei avarii survenite la una din conductele
de alimentare cu apa, din municipiul Constanta, in zona
intersectiei strazilor Mihai Viteazu cu Sabinelor, cu
diametrul de 300 mm, SC RAJA SA este nevoita sa intrerupa
furnizarea apei potabile astazi, 30 decembrie 2016, in
intervalul 11,15 — 13,00. Sun afectati consumatorii din zonele
centrala si Peninsulara din municipiul Constanta. Initial, s-a
incercat remedierea avariei cu conducta sub presiune, dar
avand in vedere temperaturile scazute si debitul mare de apa,
a fost necesara sistarea furnizarii apei potabile.

In jurul orei 11,50 echipele de interventie au reusit
remedierea avariei la conducta de 300 mm. Imediat, s-au facut
manevrele de vane necesare si s-a reluat furnizarea apei
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potabile pe conducta principala. Toti abonatii din zonele
Centrala si Peninsulara vor avea apa la robinete la presiuni
normale in jurul orei 12,30.

Avarie RAJA in Cartierul Nou
din Eforie Sud

3 ianuarie 2017 18:38

Pentru remedierea unei avarii survenita la conducta de
alimentare cu apa de pe strada Plantelor, din localitatea
Eforie Nord, SC RAJA SA a fost nevoita sa intrerupa
alimentarea cu apa astazi, 27 decembrie 2016, in intervalul
orar 11,00-15,00.

Sunt afectati consumatorii din Cartierul nou din Eforie Nord.

Ne cerem scuze fata de consumatorii afectati de lipsa apei
potabile si ii asiguram ca echipele de interventie vor face
tot posibilul pentru finalizarea lucrarilor de reparatii si
reluarea furnizarii apei potabile in cel mai scurt timp.

Dulcele de Anul Nou poate fi,
daca nu sunteti atenti,
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placinta cu branza, glicerina
si cisteina!

3 ianuarie 2017 18:38

9 din 10 produse contin arome artificiale.
1 din 2 produse contine glicerina.

2 din 5 produse contin cisteina.

3 din 7 produse contin conservanti.

In cele 14 sortimente de placintd cu branza s-au identificat
23 de aditivi alimentari.

Studiul privind calitatea placintelor cu branza, fabricate
industrial, face parte din Campania Nationala de Informare si
Educare: "Sa invatam sa intelegem eticheta!”. Prin aceasta
campanie, expertii Asociatiei Pro Consumatori (APC) isi propun
sa-i 1iInvete pe consumatori sa inteleaga eticheta
produselor astfel incat acestia sa faca achizitii 1in
cunostinta de cauza pentru familia lor. Totodata, Asociatia
Pro Consumatori (APC) 1isi doreste sa promoveze un stil de
viata sanatos si sa atraga atentia consumatorilor, cat si
autoritatilor statului romén cu privire la procesul de
denaturare legala a multor produse traditionale, astfel incat
acestea sa intreprinda masurile legale care se impun pentru a
stopa acest proces si pentru a sustine financiar si logistic
campaniile de educare si informare a consumatorilor
intreprinse de catre singura organizatie de utilitate publica,
membra a Organizatiei Europene a Consumatorilor (BEUC).

Dictionarele definesc placinta ca un preparat din categoria
desertului (sau gustarilor rapide), realizat din foi de aluat
si umplutura, supus unui tratament termic si consumat cald sau
rece, deseori in asociere cu un aliment lichid sau o bautura.
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Este greu de inchipuit un consumator din spatiul romanesc care
sa nu consume cu multa placere aceasta delicatesa, fie pentru
a incheia o masa sanatoasa luata in tihna acasa sau la un
local, fie chiar si fugitiv langa un punct de patiserie de pe
drumurile celor ocupati si grabiti. Este atat de indatinata si
de mult implicata in viata comunitatilor contemporane, incat
meseria de placintar / patiser s-a consacrat demult in toata
lumea, iar reteaua de placintarii / patiserii este prezenta 1in
toate comunitatile, unele placintarii cu traditie devenind
centre de mare interes, inclusiv pentru turismul zilelor
noastre. Placinta cu ravase si cu ,banuti de noroc“, de Anul
Nou, este prima dintr-o lista cu astfel de produse, urmata in
perioada sarbatorilor de iarna de reeditari care se desfasoara
cam sub regula excesului.

Asociatia Pro Consumatori (APC) a achizitionat, in ultima
decada a lunii decembrie anul curent, 14 sortimente
de placinte cu branza comercializate in cadrul marilor
structuri comerciale de tip hipermarket.

Studiul a fost realizat de catre o echipa de experti a APC,
coordonata de conf. univ. dr. Costel Stanciu. La realizarea
acestui studiu s-au avut in vedere urmatoarele obiective:

1. Analizarea ingredientelor folosite la fabricarea acestui
tip de produs pentru prezentarea unor puncte de vedere.

2. Identificarea aditivilor alimentari utilizati in compozitia
acestui tip de produs care prezinta un risc de aparitie a unor
afectiuni medicale in cazul unui consum constant si pe termen
lung.

3. Analiza informatiilor aferente declaratiei nutritionale 1in
vederea realizarii unor recomandari care sa-i ajute pe
consumatori sa aleaga in cunostinta de cauza o placinta cu
branza.

4. Analiza denumirii produselor si a altor mesaje/pictograme
atat din punctul de vedere al claritatii mesajului transmis



consumatorului, cat si din punctul de vedere al respectarii
prevederilor legale din actele normative aplicabile.

Analizarea ingredientelor folosite la fabricarea acestui tip
de produs pentru prezentarea unor puncte de vedere.

Ingredientele regasite in compozitia placintelor cu branza
analizate sunt urmatoarele: faina de grau, faina de orez, gris
de grau, fibre de grau, uleiuri vegetale (ulei de floarea
soarelui, ulei de palmier, ulei de cocos, ulei din seminte de
bumbac, ulei de masline), apa, fulgi de cartofi, amidon,
amidon din porumb, celuloza, sare iodata, zahar, dextroza,
maltodextrina, sirop de glucoza, lactoza, gluten din grau,
margarina, cas, stafide, branza de oaie, branza de vaci,
branza telemea, branza Mizithra, branza Feta, urda din lapte
de vaca, pulbere de branza, zer praf, zer, proteine din lapte,
lapte praf integral, praf de ou, praf de albus de ou, galbenus
de ou, condimente, enzime, miere, mere si scortisoara.

Proportia dintre aluat si umplutura la produsele analizate
variaza astfel:

La 14% dintre produse, aluatul detine 62%, iar umplutura
detine 38%;

La 29% dintre produse, aluatul detine 50%, iar umplutura
detine 50%;

La 43% dintre produse, aluatul detine 60%, iar umplutura
detine 40%;

La 7% dintre produse, aluatul detine 65%, iar umplutura detine
35%;

La 7% dintre produse proportia aluatului si a umpluturii este
nespecificata.

La 86% din sortimentele de placinta cu branza analizate s-a
folosit grisul din gréau in umplutura acestora. 92% din
placintele analizate contin arome artificiale in compozitia



umpluturii, dintre care 14% arome de branza, 7% aroma de
portocale, iar la 71% dintre produse aromele folosite 1in
compozitia umpluturii nu au o denumire precizata. La unele
sortimente de placinta cu branza in umplutura acestora exista
celuloza, amidon, zer praf, praf de ou, fibre de grau, fibre,
glicerina, pulbere de branza, faina de orez si aditivi
alimentari.

2. Identificarea aditivilor alimentari utilizati in compozitia
acestui tip de produs care prezinta un risc de aparitie a unor
afectiuni medicale in cazul unui consum constant si pe termen
lung.

In cele 14 produse analizate s-au identificat 23 aditivi
alimentari si diverse arome artificiale, dupa cum urmeaza: L-
cisteina, clorura de calciu, carboximetilceluloza de sodiu,
celuloza, sorbat de potasiu, glicerina, caroteni, mono si
digliceride ale acizilor grasi, sorbitan tristearet, guma de
guar, acid citric, alfa-tocoferol, acid ascorbic, dioxid de
siliciu, caragenan, difosfati, fosfat de sodiu, silicat de
calciu, benzoat de sodiu, acid ascorbic, lecitina din soia,
annatto, fosfat de diamidon acetilat, arome, arome de branza
si aroma de portocale. Arome artificiale — termenul se refera
la combinatii de substante chimice sau substante chimice care
sunt adaugate produselor alimentare pentru a le da sau
modifica mirosul si/sau gustul. In sarea iodata se adauga si
ferocianura de potasiu — E536, agent antiaglomerant. La peste
100 grade Celsius ferocianura de potasiu se descompune 1in
cianura de potasiu si clorura de fier, fapt ce provoaca
reducerea transportului de oxigen catre sange, dificultati in
respiratie, dureri de cap si ameteli.

In ceea ce priveste prezenta aditivilor de mai sus in
placintele cu branza analizate, situatia se prezinta astfel:

50% din placintele analizate contin glicerina;

43% din placintele analizate contin conservanti, dintre care



29% sorbat de potasiu si 14% benzoat de sodiu;

36% din placintele analizate contin carboximetilceluloza de
sodiu;

36% din placintele analizate contin acid citric;
36% din placintele analizate contin celuloza;

28% din placintele analizate contin fosfati, dintre care 14%
difosfati si 14% fosfat de sodiu;

21% din placintele analizate contin acid ascorbic;

21% din placintele analizate contin alfa-tocoferol;
21% din placintele analizate contin caroteni;

14% din placintele analizate contin caragenan;

14% din placintele analizate contin silicat de calciu;
14% din placintele analizate contin dioxid de siliciu;
14% din placintele analizate contin annatto;

14% din placintele analizate contin mono si digliceride ale
acizilor grasi;

7% din placintele analizate contin clorura de calciu;

~
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din placintele analizate contin guma de guar;

~
o

din placintele analizate contin sorbitan tristearet;

7% din placintele analizate contin fosfat de diamidon
acetilat.

E202 — sorbat de potasiu, conservant. Este un aditiv ce irita
pielea, ochii si mucoasele. Poate fi genotoxic si mutagen
pentru celulele sangelui uman.

E211 — benzoat de sodiu, conservant cu actiune antibacteriana



si antifungica in mediul acid. Benzoatul de sodiu este un
conservant sintetic care, in reactie cu acidul ascorbic,
genereaza benzen, substanta toxica cancerigena.

E322 - lecitina de soia se obtine din reziduurile
lichide ramase dupa ce uleiul de soia crud trece printr-un
proces de degomare (eliminarea rasinilor si gumelor). Este un
deseu care contine solventi si pesticide si poate avea o
consistenta fie gumoasa, fie solida, ca de plastic. Lecitina
se foloseste ca emulsificator pentru a preveni separarea apeil
de grasimi, dar ajuta si la conservarea alimentelor marindu-le
termenul de valabilitate pe raft.

E330 — acid citric — este un compus organic, cristalin, fara
culoare, care apartine claseli de acizi carboxidici si este
folosit ca acidifiant. Poate provoca dureri abdominale si
poate ataca smaltul dintilor. Acidul citric nu este recomandat
in alimentatia copiilor si nu trebuie consumate alimente ce
contin acid citric de catre cei care au afectiuni
cardiovasculare sau renale, afectiuni ale aparatului digestiv
si diaree.

E407 — caragenanul este un gelifiant, agent de ingrosare.
Unele studii au aratat ca exista riscuri cancerigene asociate
cu acest aditiv alimentar.

E412 — guma de guar este o polizaharida folosita in industria
alimentara ca stabilizator, emulgator si agent de ingrosare.
Poate provoca greata, flatulenta si crampe.

E422 — glicerol/glicerina sau glicerolul se foloseste ca
umectant cu rol in pastrarea hidratarii aluatului/umpluturii
pentru a mentine in mod artificial prospetimea acestora. In
industria alimentara, E 422 este folosit si ca indulcitor,
conservant si agent de ingrosare. Glicerina se foloseste si in
produsele cosmetice (creme de maini, sapunuri, paste de dinti
etc.) Consumul de glicerol sau de alimente ce 1l contin poate
produce dureri de cap, ameteala, balonare, greata, sete si



diaree.

E450 — difosfat disodic este un emulgator care poate provoca
reactii alergice, tulburari de tranzit intestinal si modifica
echilibrul calciu-fosfor din organism.

E460 — celuloza este un aditiv alimentar considerat de
specialisti ca fiind inofensiv, 1insa, in cazul wunor
concentratii mari de celuloza pot aparea probleme intestinale,
cum ar fi balonarea, constipatia sau diareea. Din aceasta
cauza, aditivul alimentar E 460 este interzis in alimentatia
copiilor din primii ani de viata.

E509 — clorura de calciu se obtine din calcar, prin reactie cu
acidul clorhidric, sau ca produs secundar la obtinerea sodei.
Cea mai larga utilizare, in ultimii si viitorii ani, a
clorurii de calciu vizeaza prevenirea formarii ghetii si
indepartarea acesteia de pe sosele. Acumularea (clorurii) de
calciu in organism (hipercalcemie) determina o serie de
reactii, printre care: gust calcaros in gura, dureri de
stomac, bufeuri, greata si varsaturi, lipsa apetitului, sete
extrema, dureri osoase, aritmie, pietre la rinichi, coma.

E551 — silicatul de calciu este un emulgator ce poate produce
alergii cu manifestari dermatologice.

E920 — cisteina este agent de tratare a fainei, nu se adauga
in faina integrala, iar diabeticii trebuie sa evite aceasta
substanta pentru ca poate interfera cu insulina. Acest aditiv
se obtine din par uman, pene de pasari, par de porc, gheare de
pasari, copite si coarne de animale, produse petroliere
secundare. Peste 80% din productia mondiala de L-cisteina este
realizata in China utilizand ca sursa naturala parul.

3. Analiza informatiilor aferente declaratiei nutritionale in
vederea realizarii unor recomandari care sa-i ajute pe
consumatori sa aleaga in cunostinta de cauza o placinta cu
branza.



Obiectul analizei acestei sectiuni 1l-au constituit
substantele cu rol energetic, adica lipidele, glucidele si
proteinele, dar si continutul de sare din acest preparat
congelat.

Valoarea energetica ce se obtine prin metabolizarea unei
portii de placinta cu branza, adica 100 grame, variaza intre
258 kcal si 322 kcal.

Continutul de lipide per portie variaza intre 10,7 grame si
19,7 grame, iar cel de grasimi saturate intre 2,7 grame si 8,1
grame. Numeroase studii realizate in institutii medicale si
universitati de prestigiu arata ca grasimile saturate cresc
riscul de aparitie a afectiunilor cardiovasculare, precum
infarctul sau accidentul vascular cerebral si sunt un factor
de risc pentru cancerele de colon si san.

Continutul de carbohidrati per portie variaza intre 26,2 grame
si 39 grame, in timp ce cantitatea de zahar adaugat variaza
intre 0,8 si 10 grame.

Continutul de proteine per portie variaza intre 5,2 grame si 8
grame.

Continutul de sare per 100 grame produs din produsele
analizate variaza intre 0,45 grame si 1,9 grame. Deci, daca
consumam 2-3 portii de placinta cu branza sarata putem asimila
intre 3,8 grame sare si 5,7 grame sare, ceea ce poate insemna
acoperirea necesarului zilnic de sare in cazul unui adult.
Persoanele care consuma o cantitate de sare mai mare decat
media au o presiune sanguina mai mare si au un risc crescut de
hipertensiune arteriala. Consumul excesiv de sare a mai fost
pus In legatura si cu alte afectiuni agravate de retentia de
apa provocata de sare: insuficienta cardiaca, hipertrofia
ventriculara stanga, afectiuni ale rinichilor si litiaza
renala, edemul, accidentul vascular cerebral, osteoporoza etc.
Un adult are nevoie de 1,6 grame de sodiu zilnic, pe care si-1
procura dintr-o lingurita rasa de sare.



4. Analiza denumirii produselor si a altor mesaje/pictograme
atat din punctul de vedere al claritatii mesajului transmis
consumatorului, cat si din punctul de vedere al respectarii
prevederilor legale din actele normative aplicabile.

Informatiile inscrise pe eticheta nu trebuie sa induca in
eroare consumatorii. Mentiunea ,Cu peste 70% branza 1in
umplutura” evidentiata sub forma unei pictograme pe ambalajul
produsului ,Linco Patisero. Placinta la tava cu branza
sarata”, fabricat de Orkla Foods Romania induce 1in eroare
consumatorii prin faptul ca creeaza impresia ca acest tip de
placinta ar contine multa branza, dar de fapt intr-o portie de
100 grame din acest produs exista 25 grame urda si 11 grame
branza telemea. Denumirea corecta a acestui produs, avand 1in
vedere natura ingredientelor care formeaza umplutura, ar
trebui sa fie ,Placinta la tava cu urda si branza telemea”.
Producatorul Orkla Foods Romania din greseala sau cu intentie
pune semnul egalitatii intre doua ingrediente, urda, respectiv
branza telemea, care se obtin prin procese de productie total
diferite, dar si din materii prime diferite, lapte, respectiv
zer sau zara. Telemeaua este un sortiment de branza care face
parte din categoria branzeturilor maturate in saramura.
Consumul specific pentru obtinerea unui kilogram de branza
telemea este 3-4 1 lapte/kg branza, in cazul laptelui de oaie,
respectiv 6,2-7,5 1 lapte/kg branza, pentru cel de vaca. Urda
este un produs lactat secundar, obtinut prin fierberea zerului
ramas dupa prepararea casului. Pentru prepararea urdei, zara
ramasa dupa pregatirea casului dulce, se fierbe timp de 1 ora
la temperatura de 85-90°C, interval 1in care are loc
precipitarea restului de proteina. Din cca 10-121 de zer,
rezulta de regula 1 kg de urda. Solicitam pe aceasta cale
retragerea de pe piata a loturilor de produse cu astfel de
pictograme, respectiv cu denumirea gresita a produsului, in
vederea reetichetarii acestui tip de produs. De asemenea,
sortimentul de placinta cu branza fabricat in Grecia si
comercializat sub denumirea comerciala ,Alfa. Placinta cu
branza Feta”, are o denumire care nu corespunde sortimentelor



de branza din compozitia care formeaza umplutura. Astfel, 1in
compozitia acestui produs s-a folosit branza Myzitra
(Mizithra) 1iIn proportie de 27% si branza Feta in proportie de
6%. Avand in vedere proportia celor doua tipuri de branza din
compozitia acestui tip de placinta, denumirea comerciala
corecta este Placinta cu branza Myzitra si branza Feta. Si 1in
acest caz solicitam retragerea de pe piata a loturilor de
produse in vederea reetichetarii acestora. Conform art. 6 din
Legea 363/2007 privind combaterea practicilor comerciale
incorecte ale comerciantilor in relatia cu consumatorii, cu
modificarile si completarile wulterioare, "o practica
comerciala este considerata ca fiind inselatoare daca aceasta
contine informatii false sau, in orice situatie, inclusiv
prezentarea generala, induce in eroare sau este susceptibila
sa induca in eroare consumatorul mediu, astfel 1incat, in
ambele ipoteze fie il determina, fie este susceptibila a-1
determina pe consumator sa ia o decizie de tranzactionare pe
care altfel nu ar fi luat-o, chiar daca informatiile sunt, in
fapt, corecte in raport cu unul sau mai multe dintr-o serie de
elemente.”

Pentru a veni 1in sprijinul consumatorilor interesati de
continutul de branza, respectiv de incarcatura chimica a
acestui tip de produs, s-au realizat urmatoarele topuri.

Top 10 placinte cu bréanza dupa continutul de branza dintr-o
portie, adica din 100 grame produs

1. Alfa. Placinta cu branza feta, contine 33 grame branza (27
grame branza Myzitra si 6 grame branza Feta);

2. Edenia. Placinta cu branza sarata, contine 32,4 grame
branza (22,4 grame branza mizithra si 10 grame branza Feta);

3. Bonito. Placinta cu branza dulce si stafide, cu traditie
dobrogeana, contine 24,75 grame branza dulce de vaci, 2,5
grame urda din lapte de vaca si 1,7 grame stafide;

4. Bella. Placinta rulata cu branza, contine 24,7 grame branza



(20,14 grame cas, 3,8 grame branza de oaie si 0,76 grame
branza de vaci);

5. Linco Patisero. Placinta la tava cu bréanza dulce si
stafide, contine 24 grame branza proaspata de vaci, 6 grame
urda si 2 grame de stafide;

6. Bella. Placinta familiei cu bréanza dulce si stafide,
contine 24 grame branza (22 grame branza dulce si 2 grame
brénza) si 2,4 grame stafide;

7. Bonito. Placinta cu branza telemea cu traditie dobrogeana,
contine 23,8 grame branza telemea de vaca si 4,75 grame urda
sarata din lapte de vaca;

8. Bella. Placinta familiei cu branza, contine 22 grame branza
(18 grame branza de vaci si 4 grame branza);

9. Orkla. Placinta rasucita cu brénza Mizithra si Feta,
contine 21,09 grame branza (18,62 grame branza mizithra si
2,47 grame branza Feta);

10. Bella. Placinta clasica din foi cu branza, contine 19,25
grame branza (15,75 grame branza dulce si 3,5 grame branza)

Top 5 placinte cu branza dupa numarul de aditivi
1. Bella. Placinta de casa cu branza, contine 18 aditivi;

2. Bella. Placinta clasica din foi cu branza, contine 12
aditivi;

3. Bella. Placinta familiei cu branza, contine 11 aditivi;

4. Bella. Placinta familiei cu bréanza dulce si stafide,
contine 5 aditivi;

5. Bella. Placinta rulata cu bréanza;



Bonito. Placinta rulata cu umplutura de branza;

Bonito. Placinta cu branza telemea cu traditie dobrogeana,
contin cate 3 aditivi fiecare.

Programul casieriilor RAJA 1in
perioada sarbatorilor de
Craciun si Anul Nou

3 ianuarie 2017 18:38

S.C. RAJA S.A. aduce la cunostinta tuturor abonatilor, ca 1in
perioada sarbatorilor de Craciun si Anul Nou, dispeceratul,
echipele de interventie, dar si reprezentantii societatii care
asigura buna desfasurare a proceselor de alimentare cu apa si
preluare a apelor uzate vor lucra in program normal. Apelurile
catre telefoanele dispeceratului 0241/66.44.44 vor fi preluate
non-stop. Echipele de interventie vor actiona cu
promptitudine, pentru ca toate avariile sau
disfunctionalitatile aparute in sistemul de alimentare cu apa
sa fie remediate in timp util, iar abonatii societatii sa
poata beneficia de serviciile noastre la parametrii optimi.

Singurul serviciu care-si va modifica programul de Llucru
pentru perioada sarbatorilor este cel al casierilor RAJA.
Astfel, abonatilor interesati sa-si achite facturile la apa
potabila si canalizare le facem cunoscut faptul ca programul
casieriilor RAJA va fi urmatorul:

Sambata — luni, 24 — 26 decembrie 2016: inchis;
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Marti — vineri, 27 — 30 decembrie: program normal;
Sambata — luni, 31 decembrie — 02 ianuarie: inchis;

Singura casierie care va fi deschisa sambata, in datele de 24
si 31 decembrie 2016, va fi casieria de pe strada Rascoalei
1907 din municipiul Constanta, care va avea program normal:
08,00 — 13,00.

incepénd de marti, 03 ianuarie 2016, casieriile isi vor relua
programul normal de lucru.

Avarie RAJA in Zona Mircea
cel Batran din Constanta

3 ianuarie 2017 18:38

Pentru remedierea unei avarii la conducta de alimentare cu
apa, cu diametrul de 200 mm, de la intersectia strazii Mircea
cel Batran cu strada Smardan din municipiul Constanta, SC RAJA
SA este nevoita sa intrerupa furnizarea apei potabile astazi,
27 decembrie 2016, in intervalul orar 09,00 — 12,00.

Sunt afectati de lipsa apei potabile consumatorii din
perimetrul delimitat de strazile Eroilor — Mihai Eminescu -
Alexandru Puskin — Vasile Parvan — Walter Maracineanu -
Eroilor, dar si abonatii alimentati prin punctele termice din
zona, numerele 17, 18, 40 si 41.

Ne cerem scuze fata de constantenii afectati de lipsa apei
potabile si ii asiguram ca echipele de interventie vor face
tot posibilul pentru finalizarea lucrarilor de reparatii si
reluarea furnizarii apei potabile in cel mai scurt timp.
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nEditia de Sud” va ureaza
Sarbatori Fericite!

3 ianuarie 2017 18:38
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Daewoo Mangalia Heavy
Industries S.A. va ureaza
Sarbatori Fericite!

3 ianuarie 2017 18:38

DEPUNEREA UNOR COROANE DE
FLORI LA MORMINTELE EROILOR
MARTIRI ION SERCAIANU SI STAN
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DUMITRU

3 ianuarie 2017 18:38

de Emil-Corneliu Ninu

Joi, 22 decembrie, de ,ZIUA REVOLUTIEI ROMANE”, membrii
Subfilialei Mangalia a Asociatiei Nationale CULTUL EROILOR
»Regina Maria”, ai Asociatiei CULTUL EROILOR Mangalia si ai
Aliantei Demnitatii Noastre au depus, la mormintele EROILOR
MARTIRI CPT. RG. 2 ION SERCAIANU si SLT. (P.M.) STAN DUMITRU,
o0 coroana de flori, in amintirea sacrificiului suprem, facut
de unii militari, locuitori ai municipiului nostru.

Au participat numeroase cadre militare, din garnizoana condusa
de comandantul acesteia, cdor Petrica Pirvu, rude ale eroilor
decedati in cumplitele zile ce anuntau un Craciun sangeros al
anului 1989, precum si cadre didactice din Colegiul Economic
si Liceul Teoretic CALLATIS Mangalia, pensionari militari si
civili.

Astfel, dupa intonarea Imnului de Stat al Romaniei, s-a
oficiat slujba de pomenire de catre un preot militar
constantean.

A urmat, apoi, ceremonialul depunerii unor coroane de flori,
din partea Garnizoanei Militare (comandant cdor Petrica
Parvu), a rudelor unuia dintre martiri (familia Istrate), a
Filialei ,Viceamiral ing. Gr. Martes” a Asociatiei Cadrelor
Militare in Rezerva si 1In Retragere (presedinte cdor
Constantin Jiva), a Asociatiei ,Camarazii” (presedinte m.m.p.
Nitu), a ,Ligii Navale” (vicepresedinte cdor Nicolae
Teodorescu), precum si din partea , CULTULUI EROILOR MANGALIA”
(presedinte E.C. Ninu)si a Filialei Mangalia a Asociatiei
Veteranilor de Razboi (presedinte col. Alecu Crudu).

Activitatea s-a incheiat cu onorul dat de cadrele militare,
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elevi ai Scolii de Aplicatie a Fortelor Navale, care au
defilat prin fata celor doua morminte.

Pentru biblioteca din incinta Garnizoanei, dl E. C. Ninu,
presedinte al Subfilialei Mangalia a ANCERM si al ACEM, a
lasat cartea sa, ,Mangalia rebusistica (Ghid antologic)” si
primul numar al revistei ,Mangalianul”, care ar urma sa-si
aiba locul langa cealalta lucrare, mai veche, ,Revolutie sau
nu, la Mangalia?”, in care sunt inserate materiale despre
Evenimentele din Decembrie 1989, marcate, din pacate, si de
caderea la datorie a celor doi militari, cpt. rg. 2 ION
SERCAIANU si slt. STAN DUMITRU.

In ciuda vremii geroase, despartirea de locul in care odihnesc
cei doi EROI MARTIRI s-a facut cu greu. (Mormintele se afla in
imediata vecinatate a picioarelor podului de peste lacul
Mangalia, pod ce pastreaza, inca, urmele gloantelor ce i-au
ridicat viata fostului maistru principal de marina, avansat
post-mortem,la gradul de sublocotenent, Stan Dumitru).

Jertfa lor indeamna la reflectie si pretuire pentru cei care
au realizat, cu pretul vietii, ROMANIA ZILELOR NOASTRE, libera
si democrata. (Nu este lipsit de interes faptul ca, in semn de
recunostinta pentru Eroii neamului, o strada din Constanta
poarta numele ,Cpt. rg. 2 Ion Sercaianu”!)

DUMNEZEU SA-I ODIHNEASCA IN PACE!



Aproximativ 5.000 parfumuri
susceptibile a fi
contrafacute, confiscate 1in
P.T.F. Vama Veche

3 ianuarie 2017 18:38

Politistii de frontiera din cadrul P.T.F. Vama Veche au
descoperit in interiorul a doua microbuze, ascunse in spatele
unor pereti falsi, peste 4.900 flacoane parfumuri, in valoare
de aproximativ 225.000 lei, pe care doi cetateni ucraineni au
incercat sa le introduca ilegal in tara.

In data de 23.12.2016, in jurul orei 08.30, in P.T.F. Vama
Veche s-au prezentat pe sensul de intrare in tara, doi
cetateni ucraineni, D.Y. si H.S. in varsta de 25, respectiv 29
de ani, la volanul a doua microbuze inmatriculate in Bulgaria.

Actionand in baza unei informatii, politisti de frontiera au
procedat la verificarea microbuzelor, ocazie cu care au
descoperit ca mijloacele de transport erau prevazute, 1in
compartimentele de marfa, cu pereti falsi. Dupa inlaturarea
peretilor falsi, au fost descoperite 30 genti de voiaj, care
contineau 4.952 flacoane parfumuri de diferite gramaje si
marci, susceptibile a fi contrafacute.

Conducatorii auto, care nu detineau documente de provenienta
pentru bunurile transportate, au declarat ca au preluat
gentile cu parfumuri dintr-o statie peco din Bulgaria, de la
un cetatean ucrainean a carei identitate nu o cunosc, si urmau
sa le transporte in Ucraina.

Parfumurile, in valoare totala de 225.000 1lei, au fost
ridicate 1in vederea continuarii cercetarilor de catre
politistii de frontiera urmand a se efectua cercetari sub
aspectul savarsirii infractiunii de ,punere in circulatie,
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fara drept, a unui produs purtand o marca identica sau
similara cu o marca inregistrata pentru produse identice sau
similare si care prejudiciaza pe titularul marcii
inregistrate”, fapta prevazuta si sanctionata de art. 90,
alin. 1, 1it. b din Legea 84/1998 privind Codul Vamal al
Romaniei.

25 de saltele anti-escara, in
valoare de 30.000 de 1lei,
donate de Lucia Benovici
Portmann Spitalului Mangalia

3 ianuarie 2017 18:38

Astazi, 23 decembrie
2016, a avut loc
festivitatea prilejuita
de donatia pe care
Spitalul Municipal din
Mangalia a primit-o din

partea asocliatiei
“Verein Medikamenten-,
Medizinal - und

Spitalgerédte-Hilfe fur Rumédnien, Lucia Benovici Portmann”,
prin Daniela Scarlat, reprezentantul in Romania al acestei
asociatii. Doamna Lucia Benovici Portmann, cetatean elvetian
si presedinta acestei asociatii este membru de onoare al
Rotary Club Mangalia si partener cu acesta in actiunile pe
care le desfasoara in domeniul medical. Donatia facuta consta
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in 25 saltele anti-escara, de calitate superioara, in valoare
de 30.000 de lei, sosite la Spitalul Municipal Mangalia cu
doar cateva zile inaintea Craciunului.

La eveniment au participat membrii Clubului Rotary Mangalia,
presedintele Rotary Nancy Podgoreanu, managerul spitalului,
doctor Dan Lefter, cadre medicale si reprezentanti ai preseil
locale.

Lucia Benovici Portmann are o activitate umanitara in Romania
de peste 25 ani. A creat in Elvetia Asociatia de Ajutor pentru
Romania cu Medicamente, Aparatura Medicala si de Spital,
initial cu participarea membrilor familiei sale, ulterior
alaturandu-se cauzei sale prieteni, vecini si cunoscuti.
Printre acestia s-a numarat si Michael Jaeger,
vicepresedintele asociatiei. Astazi 1ii sunt aproape, 1n
demersul sau, aproximativ 80 de elvetieni, oameni care isi
folosesc influenta pentru a convinge si pe altii sa doneze
pentru Romania. :

Doamna Benovici este legata de Romania prin originile sale.
Bunicul ei, roman, a ajuns in Elvetia in 1900 in locul unde
Lucia Benovici Portmann locuieste in prezent, orasul Chur,
oras al romansilor de sub Alpi, elvetieni care au aceleasi
radacini ca si noi, romanii, vorbesc si se comporta la fel.
Aceasta doamna si asociatia pe care a creat-o au facut si fac
numeroase donatii pentru spitalele din Romania. Printre
locatiile pe care le-a ajutat de-a lungul anilor se regasesc
institutii medicale din Iasi, aproape toate spitalele din
Brasov, Sacele, Sinaia, Sambata de Sus, Bucuresti
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(Cantacuzino, Titan, Colentina, Spitalul de Urgenta, clinici
psihiatrice si ginecologice, camine de batrani si copii ail
strazii si nenumarate cabinete particulare). 0 alta initiativa
a doamnei Benovici, pe care dorim sa o mentionam este
atelierul “Sub Stele”. “Sub Stele” este locul unde copiii
orfani si cu probleme de viata invata o meserie, lucreaza si
isi castiga existenta.

,Generozitatea doamnei Lucia Benovici Portmann, prin toate
actiunile sale ne-a inspirat pe noi, cei prezenti 1la
eveniment, sa acordam mai multa atentie si preocupare pentru a
promova Romania si proiectele de aici catre potentiali
parteneri care pretuiesc seriozitatea, corectitudinea si
implicarea”, ne-a declarat Daniela Scarlat, membru Rotary Club
Mangalia, past-president 2006-2007.

Asociatia Litoral - Delta
Dunarii sl-a prezentat
bilantul

3 lanuarie 2017 18:38

Asociatia Litoral - Delta Dunarii a prezentat intr-o
conferinta de presa bilantul si bugetul activitatilor de
promovare derulate in acest an.

»,2016 este anul in care am inregistrat mai multe premiere: cel
mai bun sezon din ultimii 10 ani, cel mai lung sezon ca durata
de operare, cele mai multe evenimente, cele mai multe zboruri
atrase catre destinatie, cei mai multi turisti straini pe
Litoral.

Aceste premiere sunt rezultatul Strategiei noastre de
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Management de destinatie si in mod special a Campaniei de
promovare ,Mamaia Style” demarate de noi inca din 2013, cand
am reusit sa introducem Taxa de Promovare Mamaia - Sat
Vacanta, proiect pentru care am luptat personal inca din 2010
, model preluat deja si implementat de Primariile Oradea si
Bucuresti, si aflat in implementare acum si la Vama Veche.

Unul dintre marile proiecte ale anului este atragerea
brandului Vama Veche in Strategia noastra de management de
destinatie.

Totusi, cel mai mare succes al anului este reconectarea
Litoralului si Deltei Dunarii cu mari orase din Romania si cu
orase si capitale europene. 0 veste cat 20 de ani!”, a
declarat Corina Martin, presedintele Asociatiei Litoral -
Delta Dunarii.

ALDE Mangalia: , Taxele uriase
aprobate in sedinta de 1eri
au fost stabilite cu
incalcarea Codului Fiscal”“

3 lanuarie 2017 18:38
Scrisoare deschisa ALDE Mangalia

»Stimati cetateni,

In calitate de consilieri locali al Mun. Mangalia, alesi prin
votul dumneavoastra pe listele ALDE, ne declaram profund
dezamagiti de atitudinea Primarului, a consilierilor PNL
(Sorin Andrei , Ghiulserin Sali, Nicoleta Griguta, Dumitru
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Filip, Dragos Angelescu, Lucian Nichita, Valentin Ciuraru, Ali
Leila si Stan Linica) si UNPR (Mihai Sorin si Oprea Dop), care
in sedinta de ieri au votat taxe uriase (majorari intre 50% si
250%), 1ilegale si aberante pentru cetatenii si pentru
societatile comerciale ce 1si desfasoara activitatea 1in
Mangalia.

Desi le-am pus in vedere faptul ca taxele propuse sunt
aberante, ca unele incalca prevederile Codului Fiscal al
Romaniei si nu exista justificare de ordin economic care sa
sustina marirea exagerata a taxelor pentru 2017, chiar si in
lipsa unei dezbateri publice pe acest proiect de taxe si
impozite, 1in cunostinta de cauza, acestia au votat 1in
detrimentul tuturor cetatenilor orasului, uitand ca ei sunt
trimisi in Consiliul Local pentru a reprezenta interesele
cetatenilor, nu interesele personale sau politice!

Va prezentam cateva din modificarile ce au fost aprobate ieri
cu votul consilierilor PNL si UNPR:

1. CRESTEREA CU 50% A IMPOZITULUI PE CLADIRILE
NEREZIDENTIALE DETINUTE DE PERSOANELE JURIDICE.

Toate firmele din oras vor plati impozit cu 50% mai mare
pentru cladiri! Hotelurile, restaurantele, DMHI — aflat intr-o
situatie financiara delicata etc.

Asta inseamna ca unele firme se vor inchide, altele pentru
reducerea costurilor vor taia salarii sau vor concedia o parte
din angajati!

2. MARIRI EXAGERATE SI ILEGALE LA IMPOZITUL PE TERENURI



Impozit TEREN -
o | prevedere e Impozit TEREN 2017
COD FISCAL Persoane fizice si juridice | Persoane Fizice oo U Persoane Juridice Majorsie letada

de 2016 2016
A intre (6042 - 15106) 7553 8500 12% 12000 59%
B intre (4215 - 10538) 5269 6500 23% 9500 80%
C intre (2668 - 6670) 3335 4500 34% 7500 124%
D intre (1410 - 3526) 1763 2500 41% 5500 211%

*ATENTIE! CODUL FISCAL NU PERMITE STABILIREA IMPOZITULUI SEPARAT PENTRU PERSOANE JURIDICE SI FIZICE! ART. 465, ALIN, (1), STABILESTE
ACEEASI MODALITATE DE CALCUL SI ACELEASI COTE DE IMPOZIT, ATAT PENTRU PERSOANE FIZICE CAT S| PENTRU PERSOANE JURIDICE!

3. MARIREA NEJUSTIFICATA CU 250% A IMPOZITULUI PE CLADIRILE
NEREZIDENTIALE DETINUTE DE PERSOANELE FIZICE.

4, S-A INSTITUIT TAXA DE PROMOVARE TURISTICA — taxd ilegal
instituita pentru TOTI AGENTII ECONOMICI, desi Codul
Fiscal prevede clar obligativitatea existentei acordului
agentilor economici pentru o asemenea taxa si
instituirea ei doar pentru beneficiarii serviciului care
va fi instituit cu banii colectati. Cum beneficiaza DMHI
de pe urma promovarii turistice? Cum beneficiaza
agricultorii?

3. S-A INSTITUIT O NOUA TAXA DE SALUBRITATE - dubla fata de
valoarea contractelor incheiate cu POLARIS!

Din pacate, Primarul Radu Cristian, echipa de consilieri PNL
si UNPR, cei care in campanie acuzau astfel de practici
ucigase pentru mediul economic local, astazi au votat
impotriva dumneavoastra! Daca asa se pun bazele unei
dezvoltari economice sanatoase, daca asa considera ei ca vin
in sprijinul crearii de locuri de munca si a cresterii
nivelului de trai in orasul nostru, permiteti-ne sa ne
declaram revoltati, nemultumiti si consternati!

Datorita obligatiei morale pe care o avem pentru cetatenii
orasului Mangalia si pentru a evita falimentul multor agenti
economici din orasul nostru, ne vedem nevoiti sa apelam la
toate parghiile legale pentru a ataca si anula acest proiect
de hotarare.

Cu stima,
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Consilierii locali ALDE
Dragos Bociog
Leonard Tanase

Nicolae Moroianu“

Campionii lui 2016, 1la C.S.
»,Marea Negra“. Tudor Bocai,
sportivul anului!

3 ianuarie 2017 18:38

In urma analizei rezultatelor a 35 de sportivi ai clubului,
din sectiile Constanta si Mangalia, pentru anul 2016, a fost
stabilit urmatorul clasament:

MASCULIN
1. BOCAI TUDOR
-2 locuri I la Campionatul European de Kung-Fu, la juniori.
-3 locuri I la Campionatele Nationale de Kung-Fu.
-8 locuri I 1la Cupa Romaniei si la alte concursuri.

2. SANDU ROBERT GABRIEL

-1 loc I la Campionatul European de Kung-Fu, la cadeti.

-1 loc 3 la Campionatul European de Kung-Fu, la cadeti.

-4 locuri I, 7 locuri II si 4 locuri III la campionatele
nationale si la cupe.

3. BOCAI VLAD
-12 locuri I, 2 locuri II si 1 loc III la campionatele
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nationale si la cupe, la minicadeti.

4. FECHET RADU
-12 locuri I, 4 locuri II si 2 locuri III la campionatele
nationale si la cupe, la copii 4.

5. APETRE MARCO GABRIEL
-6 locuri I, 4 locuri II si 2 locuri III la campionatele
nationale si la cupe, la copii 2.

FEMININ
1. OCOLISAN MIHAELA LAURA
-3 locuri I, 2 locuri II la campionatele nationale si la cupe,
la senioare.

2. DUBEI-MARIN CLAUDIA-MIHAELA
-3 locuri I, 3 locuri II si 2 locuri III la campionatele
nationale si la cupe, la minicadeti.

3. NEICA DARIA
-2 locuri I, 5 locuri II si 2 locuri III la campionatele
nationale si la cupe, la copii 4.

TUDOR BOCAI, CEL MAI BUN SPORTIV AL CLUBULUI IN ANUL 2016

<Aceste rezultate au fost obtinute la un campionat european,
doua campionate nationale, o cupa a Romaniei si 7 alte cupe,
la mai multe probe de concurs. Sportivii au participat la
multe ore de pregatire, au muncit foarte mult, au facut
eforturi mari si in total in club au fost obtinute 255 de
medalii, din care 111 medalii de aur, 75 de argint si 69 de
bronz. 0 contributie importanta in obtinerea acestor rezultate
a avut-o echipa care m-a ajutat permanent, astfel am avut
sprijinul instructorilor Laurentiu Radu-Iogus, Mihaela-Laura
Ocolisan si Gheorghe Istrate.
Aducem multumiri parintilor, care i-au sprijinit permanent pe
sportivi.
Felicitari tuturor si mult succes anul viitor!

Presedinte, Florin Iordanoaia



Hoti prinsi de politistii din
Mangalia
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Urmare a cercetarilor efectuate in cazul unei infractiuni de
furt, politistii din cadrul Politiei municipiului Mangalia —
Biroul Investigatii Criminale i-au identificat pe B.I., 1in
varsta de 27 de ani, din Mangalia, V.D., in varsta de 26 de
ani, din Mangalia si N.E., in varsta de 17 ani, din Mangalia,
banuiti de comiterea faptei.

Astfel, in noaptea de 21/22.12.2016, barbatii in cauza ar fi
patruns in locuinta unei femei din Mangalia, de unde au
sustras mai multe bunuri si o suma de bani.

Cele trei persoane au fost retinute, urmand ca la data de
22.12.2016 sa fie prezentate instantei de judecata cu
propunere de arestare preventiva.

Magia Sarbatorilor de Iarna
la Liceul Teoretic
, ,Callatis” Mangalia

3 ianuarie 2017 18:38
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Timp de doua zile, 19-20
Decembrie 2016, Liceul Teoretic
,,Callatis” a imbracat haine de
sarbatoare si a dat startul
Sarbatorilor de iarna, prin trei
evenimente de exceptie.

Luni, 19 decembrie 2016, elevii talentati au pus in scena
spectacolul Poveste de Craciun. Colindele traditionale si
internationale, momentele artistice prezentate au insuflat
spectatorilor Spiritul Craciunului. Prezent la eveniment,
Mos Craciun a oferit artistilor daruri.

In spiritul Craciunului, elevii si parintii au participat la
Campania umanitara Daruieste zambete! Cu multa generozitate,
spiridusii Mosului au donat o cantitate impresionanta de
jucarii, jocuri, rechizite, carti, dulciuri si fructe.
Prezenti la serbare, 29 de copii din comunitate, cazuri
speciale si sociale, au primit de la Mos Craciun pachetele cu
daruri. Totodata, 20 de prescolari de la gradinita din satul
Scarisoreanu au fost beneficiarii acestei campanii.

Marti, 20 decembrie 2016, cu sprijinul parintilor care au
preparat prajituri delicioase, s-a organizat Targul de
Craciun. Fondurile obtinute din vanzarea dulciurilor vor
sustine financiar viitoarele proiecte ale scolii.

Evenimentele au fost coordonate de prof. Corina Mihalache
—director, prof. Ghiulnar Bechir — director adjunct, prof.
Valentina Tudor, prof. psiholog Carmen Faliboga, prof. Melania
Chelaru, prof. Geta Han, prof. Cristian Hariton, prof. inv.
primar Ana Ivan, prof. inv primar Minodora Ungureanu, prof.
inv. primar Slagiana Praisu, in echipa cu colectivul de cadre
didactice din Liceul Teoretic Callatis si Gradinita nr.2.

Toate cele trei evenimente au fost initiate si organizate cu
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implicarea directa si activa a Consiliului Scolar al Elevilor
si a Asocietiei Parintilor Elevilor din Liceul Teoretic
,Callatis”.



