Avarie RAJA pe bulevardul

Mamaia, strada Unirii si
strada Pescarilor din
Constanta

21 decembrie 2016 16:06

Pentru remedierea unei avarii survenite la una din conductele
de alimentare cu apa, din municipiul Constanta, cu diametrul
de 200 mm, SC RAJA SA este nevoita sa intrerupa furnizarea
apel potabile astazi, 21 decembrie 2016, in intervalul 10,00 -
17,30. Sun afectati consumatorii din zona delimitata de b-dul
Mamaia — str. Unirii - str. Pescarilor — str. Ciprian
Porumbescu — b-dul Mamaia. Initial, s-a 1incercat
remedierea avariei cu conducta sub presiune, dar avand in
vedere temperaturile scazute si debitul mare de apa, a fost
necesara sistarea furnizarii apei potabile.

Ne cerem scuze fata de constantenii afectati de
aceasta avarie si 1i asiguram ca echipele noastre de
interventie vor face tot posibilul pentru finalizarea
lucrarilor de reparatii si reluarea furnizarii apei potabile
in cel mai scurt timp.

Avarie RAJA in localitatea
Ovidiu

21 decembrie 2016 16:06
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Pentru remedierea unei avarii la una din conductele principale
de alimentare cu apa, cu diametrul de 500 mm, din
localitatea Ovidiu, SC RAJA SA este nevoita sa intrerupa
furnizarea apei potabile astazi - 21 decembrie 2016, in
intervalul 09,00 — 12,00. Sunt afectati consumatorii din
Ovidiu, de pe partea dreapta a localitatii, pe sensul de mers
catre Mihail Kogalniceanu.

Ne cerem scuze fata de abonatii afectati de aceasta lucrare si
ii asiguram ca echipele de interventie fac tot posibilul
pentru finalizarea reparatiilor si reluarea furnizarii apei
potabile in cel mai scurt timp.

Atentie 1la ce cumparati!
Craciun cu preparate din
carne realizate traditional
sau Craciun cu preparate din
carne fabricate 1in sistem
industrial?

21 decembrie 2016 16:06

Apropierea sarbatorii Craciunului presupune parcurgerea unor
ritualuri menite sa asigure deplina placere a sarbatorii,
intre care procurarea carnii necesare pentru bucatele de pe
masa de Craciun. Lumea orasului a redus acest ritual la
cautarea celor mai bune magazine si oferte de preparate din
carne, incarcarea frigiderului cu cantitatile de la oferta,
aproape 1in toate cazurile mult mai mai mari decat cele
potrivite pentru un meniu indestulat din zilele Craciunului.
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Preparatele traditionale de Craciun

Bucatele traditionale de pe masa de Craciun se prepara din
carne de porc proaspata, carne afumata si carne in untura. 0
prima etapa in prepararea bucatelor de Craciun este legata de
prepararea carnatilor, care se fac chiar a doua zi, dupa ce
intestinele si membranele necesare au stat cu sare si alte
amestecuri macar 24 de ore pentru pierderea mirosuluil
specific. La transarea / impartirea porcului se separa carnea
pentru afumat (spinarea, costitele, slanina, muschiuletii,
jambonul, spata (umarul) de partile din care se face piftia
(picioarele si capul) si carnea de tocat.

Carnea de tocat se scoate din partile moi de la piept si de la
spate, de la capetele muschiului, de la ceafa si de la pulpa.
Sarmalele in foli de varza sunt nelipsite de la masa de
Craciun, dar si de la oricare alta sarbatoare traditionala. Se
prepara din carne tocata (traditional - porc, mai recent -
amestec vita si porc), orez, ceapa calita, varza murata,
grasime, suc de rosii (in unele zone nu este specific),
condimente (piper, foi de dafin, cimbru, marar), sare.
Umplutura (carnea tocata, orezul spalat, ceapa calita, sucul
de rosii etc.), putin calita, se pune in foi de varza acra,
desarate anterior circa o ora, se invelesc, se pun in vasul de
fiert pe strat subtire de varza acra tocata, se zidesc compact
si se pun la fiert domol péana se inmoaie foaia de varza. Cele
mai gustoase sarmale se fierb in vase ceramice, la cuptor, iar
cunoscatorii stiu ca sarmalele de neuitat sunt acelea care au
fost fierte scurt macar o data in plus in ziua punerii la masa
si daca printre sarmale au fost bine asezate si felii de
afumatura (slaninuta, costita). Consumatorii contemporani
servesc sarmalele cu smantana si, neaparat, cu ardei iute.
Carnea de porc si carnatii in untura se prepara din carne
(pulpa, spata) si carnati de porc, in stare proaspata sau
putin afumate si untura de porc, folosind condimente specifice
(boabe de ienibahar, foi de dafin) si sare. Cunoscuta sub
denumirea de carne la garnita (vas din tabla, emailat), este
foarte bine apreciata de toate categoriile de consumatori,
constituind un aliment minunat de care te poti bucura pana



vara tarziu, servita atat ca atare, dar si infierbantata la
tigaie, alaturi de oua, varza, fasole etc. Se prepara simplu:
carnea si carnatii se taie in bucati mari, apoi se adauga
numai carnea in untura fierbinte si se frige la foc mic pana
la doua ore, carnatii adaugandu-se dupa scoaterea carnii si
prajindu-se doar o jumatate de ora. Dupa asezarea in vas, se
adauga untura topita, se acopera si se trece la rece pentru
pastrare. La cateva saptamani se recomanda reincalzirea,
pentru a preveni oxidarea (rancezirea).

Carnatii de carne se pregatesc din carne tocata de porc (tot
mai mult se practica amestecarea cu carne de vita), slanina
data prin masina de tocat si condimente (piper, boia, sare,
dar si usturoi, cimbru, coriandru etc.); umplutura se trage in
matele subtiri. Carnatii se pun la uscat 1-2 zile, apoi la
afumat. In unele zone se prepara si carnati fara slanina, doar
cu carne (dar si cu ceapa, cu orez, cu cartofi), care se
fierb. Carnatii fierti se servesc reci, ca aperitiv, cei
afumati se servesc calzi (la gratar, tigaie etc.), fie ca
aperitiv cald, fie ca fel de mancare cu garnitura si muraturi.

Carnatii cu sange — sangerete se pregatesc din carne grasa si
organe (ficat, plamani, inima, rinichi, sorici), sange (raport
circa 1:10), condimente si sare. Se fierb, se pastreaza la
rece si se servesc la aperitivul rece.

Caltabosii sunt preparati in intestinul gros. Umplutura se
compune din inima si plamani, fierte, putina carne tocata,
ceapa calita si condimente; se prepara caltabosi cu sange, dar
si fara sange. Caltabosii se servesc, de regula, rumeniti in
unturd ori ulei, sau fierti si raciti. In unele parti ale
tarii se prepara caltabosi in care se pune si orez (dar si
carne de la gusa), care se fierb si se servesc reci, ori se
prajesc la tava si se servesc ca friptura cu garnitura.

Chisca este un preparat traditional vechi tras in stomac de
purcel, cu continut din felii de carne de porc (feliile
captusesc in lung interiorul membranei), tocatura din carne si
ficat fierte sumar amestecata cu slanina taiata cubulete si cu
condimente, adaugata pe mijlocul stomacului. Se coase si se
fierbe in apa condimentata timp de doua ore, se scoate din



apa, se raceste si se afuma. La masa, se serveste rece, taiata
transversal in felii subtiri.

Jambonul este o specialitate transilvaneana, unde a ajuns din
centrul Europei. Se prepara din piciorul (din fata sau din
spate) intreg, care se curata de grasime, se pune la zvantat
la rece trei-patru zile, apoi se pune intr-un vas de lemn, se
freaca bine cu un amestec din sare, zahar si silitra (azotat
de potasiu; fragezeste, conserva si mentine culoarea rosie a
carnii); dupa o saptamana, se acopera cu o saramura, fiarta si
putin racita, din aceeasi compozitie. Carnea se tine sub o
greutate si se intoarce des. Dupa trei saptamani se zvanta la
rece si se afuma doua-trei zile. Jambonul se serveste ca
aperitiv rece sau ca fel de mancare cu garnitura.

Jumarile de porc (jumeri sau jumere) sunt cea mai modesta
parte a preparatelor de la taierea porcului. La extragerea
grasimii de porc rezulta de fapt doua produse: jumarile si
untura. Grasimea de porc se taie in cuburi cu latura de
aproximativ 4 centimetri, se pune la foc intr-un vas cu 1-2
cani de apa, pentru a preveni lipirea initiala a bucatilor de
grasime (apa se va evapora pe parcurs), se adauga sare, se
topeste la foc mic aproximativ o ora, cand jumarile sunt
rumenite si plutesc in untura rezultata, apoi se scot jumarile
Si se sareaza. Jumarile se consuma ca atare, ca aperitiv de
iarna, alaturi de alte preparate sau se pot folosi la reteta
de pogacele.

Muschii (muschii mari, muschiuletul) se fierb in apa
fierbinte, sarata si condimentata; in partea a doua a
fierberii se adauga vin alb sec. Se scot si se usuca in curent
de aer rece timp de o saptamana. Eventual se afuma cateva ore,
pentru pastrare mai indelungata. Se servesc ca aperitiv rece,
impreuna cu oua prajite, oua ochiuri etc.

Pastrama se prepara din fasii de carne macra frecate cu un
amestec din sare, piper, cimbru, boia, usturoi, silitra, puse
intr-un vas emailat sau ceramic si pastrate sub presare timp

de cateva zile la temperatura camerei (circa 20 °C), dupa care
se afuma rece doua-trei zile. Este un foarte bun aperitiv



rece.
Piftia de porc (raciturile) reprezinta un preparat foarte
apreciat la masa de Craciun si de Revelion, ca si la orice
masa festiva traditionala. Cu toate ca este un aperitiv
notoriu, in unele parti ale tarii (Oltenia de nord, de
exemplu) este considerata fel de mancare si se serveste
traditional alaturi de sarmale, iImpreuna cu turta din malai.
Baza prepararii piftiilor o constituie ciolanul cu sorici si
picioarele (ultima terminatie, cu unghii), care se fierb
foarte molcom cu legume (ceapa, morcov) si condimente (foi de
dafin, piper, sare) pana se desprinde carnea de pe oase si
lichidul devine lipicios. Dupa tragerea de pe foc si racirea
usoara, se adauga usturoi pisat, se strecoara si se pune in
vase, intai carnea, apoi lichidul. Se serveste din vas, ori
rasturnata pe o farfurie, simpla ori cu hrean, smantana etc.

Slanina este una din cele mai sanatoase alimente pentru cine
depune activitate fizica si are un metabolism integru. Are
efecte benefice pentru numeroase neajunsuri de sanatate, fiind
un adevarat aliment-medicament. Se prepara in variate feluri:
cruda, fiarta, afumata sau tratata mixt (fiarta si
afumata). Slanina cruda este slanina groasa, taiata in fasii
inguste si lungi frecate copios (uscat, nu saramura!) cu sare
grunjoasa amestecata cu salpetru (azotat de sodiu sau de
potasiu; vezi silitra, la Jambon). Fasiile se suprapun fara
goluri intr-un vas de lemn si se acopera cu o greutate. Dupa
zece zile, bucatile se scot si se reaseaza, 1in cruce,
acoperindu-le cu greutate, pentru inca zece zile. La final, se
scot si se atarna la loc uscat si rece. E tare buna la
aperitiv, cu ceapa, usturoi, mustar etc. Slanina afumata se
sareaza pentru cateva (trei-patru) zile, se pune pentru o zi

la zvantat, apoi se afuma la rece (max. 20 °C) alte cateva
(trei-patru sau mai multe) zile. Slanina fiarta se sareaza
trei-patru zile, apoi se pune la fiert in apa condimentata
(foi de dafin, piper, usturoi, coriandru, putin otet etc.) ori
alt lichid (vin, zeama de varza, chiar bors), la foc mic; se
fierbe pana se patrunde (proba cu furculita). Se lasa la racit



in lichid, apoi se scoate si se pastreaza la rece. Se poate
condimenta cu boia de ardei, mujdei etc. 0 delicatesa! Slanina
cu boia se poate prepara nefiarta: se tine la sare cu salpetru
cateva zile, intoarsa mereu, apoi se sterge sarea si se trage
prin boia de ardei (dulce sau in amestec dulce-iute) si se
pune la fum cateva zile.

Sunca este un preparat foarte apreciat din carne de porc
impanatd cu grasime. In urmd cu un secol insemna slanina
fiarta cu mirodenii si afumata. Pentru preparare nu se
indeparteaza soriciul, bucata de carne se freaca cu sare,
silitra si coriandru si se lasa la racoare circa zece zile,
intorcandu-se la cateva zile. Se afuma timp de circa o
saptamana. In varianta crudd (suncd de Westphalia). se
serveste cruda, taiata felii subtiri; in
varianta fiarta (sunca de Praga), se curata cu un cutit de
fum, apoi se fierbe in apa fierbinte condimentata (ceapa,
piper, foi de dafin) sau in zeama de varza. Dupa fierbere
(testul furculitei) si racire, se curata de sorici. Se
serveste rece, feliata foarte subtire.

Toba este preparatul care are mare trecere nu doar la masa de
Craciun, ci in orice perioada a anului, mai ales daca e frig.
Se prepara din capul porcului (care este principala sursa),
ceafa, slanina, organe (ficat, inima, rinichi), dar si limba,
urechi, picioare si sorici, bine condimentate si masate intr-
un stomac de porc. Capul, soriciul si urechile se curata bine,
se spala si se fierb pana se desprinde carnea de pe os si
lichidul este lipicios; carnea, slanina si organele se fierb
separat. Dupa ce au fiert bine, toata carnea desprinsa de pe
oase, slanina, urechile etc. se taie bucati mari, se
condimenteaza (sare, foi de dafin, piper, usturoi) si se
omogenizeaza cu lichid strecurat de la fiertul capatanii si
picioarelor. Stomacul, curatat, frecat, spalat si umplut se
leaga / coase la capete si se fierbe in lichidul cald de la
fierberea carnii (nu cel de la fierberea organelor), cu
condimente, circa doua ore. Se pune apoi la presat circa trei
zile si, eventual, la afumat. Este un aperitiv rece deosebit.
Pentru umplutura variantei toba cu sange se foloseste cam 0,5



L sange, dar si ceapa calita in untura si orez aproape fiert,
iar in supa de fierbere a carnii se pune morcov, ceapa si foi
de dafin. La varianta toba cu aspic se foloseste carne slaba,
slanina, sorici, picioare si limba intreaga (care raméane pe
mijlocul umpluturii), golurile se umplu cu zeama (aspicul) 1in
care a fiert carnea (testul degetelor), iar ca membrana se
poate folosi si vezica porcului.

Asociatia Pro Consumatori (APC Romania) a achizitionat, 1in
prima parte a lunii decembrie, a.c., preparate din carne
fabricate in sistem industrial, specifice Sarbatorii Sfinte a
Craciunului, in vederea realizarii unui studiu prin care sa
atraga atentia in ceea ce priveste diferenta dintre produsele
din carne traditionale si cele realizate in sistem industrial.

Carnea tocata pentru sarmale fabricata industrial contine 3
aditivi alimentari: acid ascorbic, ascorbat de sodiu si carmin
de cochilii. La cele mai multe produse nu se mentioneaza
procentul de carne de porc din acest tip de produs, avand in
vedere faptul ca in compozitia acestui produs se mai gasesc:
orez, ceapa deshidratata, pasta de tomate si zaharuri.
Produsul contine sare iodata si are termen de valabilitate 3
zile. Sarea iodata nu mai este obligatorie in produse de acest
gen.

Amestecul de carne tocata de porc si vita fabricat industrial
contine 3 aditivi alimentari: citrati de sodiu, acetati de
sodiu si ascorbat de sodiu. Acest tip de produs, in general,
contine 94% carne, in proportii egale din cele doua specii,
adica 47% porc si 47% vita, diferenta pana la 100% fiind
completata de apa, zaharuri si aditivi alimentari. Termenul de
valabilitate este de 3 zile.

Caltabosul fabricat industrial contine 5 aditivi alimentari:
difosfat de sodiu, glutamat monosodic, acid ascorbic,
eritrobat de sodiu si nitrit de sodiu. Producatorii nu
mentioneaza procentul de carne de porc si organe de porc, in
compozitia acestui tip de produs se mai gaseste sare (2,3
grame/100 grame produs), amidon, proteina vegetala din soia si



zaharuri (1,5 grame/100 grame produs).

Toba, produs fabricat industrial, contine 3 aditivi
alimentari: ascorbat de sodiu, citrat de sodiu si glutamat
monosodic. De obicei, producatorii nu mentioneaza procentul de
carne de porc si organe de porc. In compozitia acestui tip de
produs se mai gasesc: sorici, gelatina, zaharuri si condimente
(nu se specifica denumirea acestora).

Lebarul fabricat industrial contine 6 aditivi alimentari: mono
si digliceridele acizilor grasi, acid ascorbic, caragenan,
carmin, glutamat de sodiu si nitrit de sodiu. De cele mail
multe ori, producdtorii nu mentioneaza cantitatea de ficat. In
compozitia acestui tip de produs se mai gasesc: apa, slanina,
sorici, cazeina, zaharuri, soia si condimente (fara a mentiona
tipul acestora).

Chiftele fabricate industrial contin 8 aditivi alimentari:
arome, acid ascorbic, carmin de cochilii, citrati de sodiu,
acetati de sodiu, ascorbat de sodiu si bicarbonat de sodiu. De
obicei, producatorii nu mentioneaza cantitatea de carne din
acest tip de produs. Produsul mai contine: apa, sare iodata,
ceapa deshidratata, patrunjel si zaharuri.

Carnatii proaspeti din carne de porc fabricati industrial
contin 6 aditivi alimentari: E 252, E 262, E 300, E 551, E 120
si E 160c. De cele mai multe ori, producatorii nu mentioneaza
cantitatea de carne din acest tip de produs. Produsul mai
contine: apa, sirop de glucoza din grau si condimente (nu sunt
mentionate tipul acestora).

Slaninuta afumata fabricata industrial contine 6 aditivi
alimentari: E 450 (difosfati — emulgatori), E 451 (trifosfat
pentasodic — emulsificator), E 316 (erithorbat de sodiu -
antioxidant), E 407 (caragenan — agent de ingrosare), nitrit
de sodiu si monoglutamat de sodiu.Acest tip de produs mai
contine: apa, sare, zaharuri, condimente (nu se mentioneaza
tipul) si fum din lemn de cires.

Sunca, produs fabricat industrial, contine 4 aditivi
alimentari: tri-polifosfati de sodiu, caragenan, nitrit de
sodiu si carmin. De obicei, producatorii mentioneaza



procentul de carne de porc (circa 85%). In compozitia acestui
tip de produs se mai gasesc: apa, amidon, sare neiodata,
maltodextrina, condimente si arome.

Pastrama de porc afumata este un produs fabricat industrial
care contine 10 aditivi: difosfati, trifosfati, ascorbat de
sodiu, acid ascorbic, izoascorbat de sodiu, caragenan,
glutamat monosodic, citrat de sodiu, nitrit de sodiu si acetat
de sodiu. De asemenea, mai gasim in compozitia acestui tip de
produs si pulpa de porc, apa, sare, zahar, dextroza,
maltodextrina, proteina vegetala din soia, condimente naturale
si aroma de carne.

Muschiul file, produs fabricat industrial, contine 3 aditivi
alimentari: ascorbat de sodiu, citrat de sodiu si glutamat
monosodic. De obicei, producatorii nu mentioneaza procentul de
cotlet de porc. In compozitia acestui tip de produs se mai
gasesc: sorici, gelatina, zaharuri si condimente (nu se
specifica denumirea acestora).

Jambonul, produs fabricat industrial, contine 8 aditivi
alimentari: 1lactat de sodiu, difosfati, trifosfati,
polifosfati, guma de xantan, eritorbat de sodiu, nitrit de
sodiu si acid lactic. De obicei, producatorii mentioneaza
procentul de pulpd de porc (circa 85%). In compozitia acestui
tip de produs se mai gaseste: apa, sare, amidon, proteina
vegetala din soia si aroma.

»Multe produse alimentare pe baza de carne vandute in aceasta
perioada nu sunt etichetate corespunzator sau nu contin
ingredientele specifice denumirii traditionale a alimentelor
consumate la masa de Craciun. Astfel, consumatorii sunt
informati gresit despre preparatele din carne pe care le
cumpara. Pentru a lua decizia de cumparare a produselor din
carne, consumatorii nu au alta optiune decat aceea de a se
baza pe etichetele acestora. Consumatorii se asteapta ca
eticheta sa reflecte cu exactitate continutul si calitatea
produsului, lucru care nu se intampla in cele mai multe
situatii. Folosirea aditivilor alimentari a devenit o practica
obisnuita din partea producatorilor de produse alimentare.



Consumatorii trebuie sa evite alimentele cu aditivi, deoarece
creeaza mari probleme de sanatate pe termen lung. Acestia au
numai un rol tehnologic, adica , acopera” calitatea scazuta a
ingredientelor principale din compozitia produselor
alimentare, <creand perceptii false privind anumite
caracteristici organoleptice, cum ar fi aspectul, prospetimea,
culoarea, gustul si aroma.” a declarat Conf. Univ. Dr. Costel
Stanciu — presedinte APC Romania

»Globalismul a avut contributia sa in ultimele doua-trei
decenii in Iimpestritarea traditiilor din toate tarile:
migratia mondiala a determinat firestile difuzii culturale,
care, Iintr-o prima faza evidentiaza un exces de varietate, dar
pe termen lung sunt de asteptat fenomene de consonanta,
uniformizari, alinieri, macar partiale.Consumatorul
contemporan are de unde alege. Problema care apare este legata
de satisfactia pe care o simte consumatorul in fata acesteil
oferte, satisfactie care este neaparat legata de orizontul
dorintelor sale. Este firesc sa fie o diferenta de satisfactie
intre cei care stiu traditia Craciunului si au asteptari in
aceasta privinta, si cei care nu au acest orizont format,
orienténdu-se aproape exclusiv dupa mesajul promotional al
producatorilor.”Prof. Univ. Dr. Ion Schileru - Departamentul
de Business, Stiintele Consumatorului si Managementul
Calitatii, ASE Bucuresti.

Avarie Enel la statia Palas

21 decembrie 2016 16:06
In aceastd dimineatd — 20 decembrie 2016, in intervalul 08,45
— 09,00, in urma unei avarii Enel, Statia de pompare si
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tratare Palas, de pe b-dul Aurel Vlaicu a ramas fara energie
electrica, motiv pentru care statia nu a functionat. In aceste
conditii, abonatii din cartierele Energia, Baba Novac, CET,
Viile Noi, Medeea, Palas, Km4-5, Km5, Poarta 6, Abator, Gara,
Casa de Cultura, Inel I si Inel II, practic aproape jumatate
din oras, au ramas fara apa potabila. Imediat au fost anuntati
reprezentantii Enel, care au reusit alimentarea cu energie a
statiei pe o alta linie de inalta tensiune. Imediat, s-au
facut manevrele de vane necesare la statia Palas si s-a
repornit pomparea spre zonele afectate. Avand in vedere
debitul, dar si zona mare deservita, abonatii afectati vor
avea apa la robinete la presiuni normale in jurul orei 09,45.

Programul casieriilor RAJA 1in
perioada sarbatorilor de
Craciun si Anul Nou
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S.C. RAJA S.A. aduce la cunostinta tuturor abonatilor, ca 1in
perioada sarbatorilor de Craciun si Anul Nou, dispeceratul,
echipele de interventie, dar si reprezentantii societatii care
asigura buna desfasurare a proceselor de alimentare cu apa si
preluare a apelor uzate vor lucra in program normal. Apelurile
catre telefoanele dispeceratului 0241/66.44.44 vor fi preluate
non-stop. Echipele de interventie vor actiona cu
promptitudine, pentru ca toate avariile sau
disfunctionalitatile aparute in sistemul de alimentare cu apa
sa fie remediate in timp util, iar abonatii societatii sa
poata beneficia de serviciile noastre la parametrii optimi.
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Singurul serviciu care-si va modifica programul de lucru
pentru perioada sarbatorilor este cel al casierilor RAJA.
Astfel, abonatilor interesati sa-si achite facturile la apa
potabila si canalizare le facem cunoscut faptul ca programul
casieriilor RAJA va fi urmatorul:

Sambata — luni, 24 — 26 decembrie 2016: inchis;
Marti — vineri, 27 — 30 decembrie: program normal;
Sambata — luni, 31 decembrie — 02 ianuarie: inchis;

Singura casierie care va fi deschisa sambata, in datele de 24
si 31 decembrie 2016, va fi casieria de pe strada Rascoalei
1907 din municipiul Constanta, care va avea program normal:
08,00 — 13,00.

Incepand de marti, 03 ianuarie 2016, casieriile isi vor relua
programul normal de lucru.

"Dobrogea — mozaic etnic”
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Sambata, 17 decembrie 2016, la ora 12:00, Caminul Cultural al
comunei 23 August a gazduit a doua editie a Festivalului
"Dobrogea-mozaic etnic”, faza locala. Evenimentul face parte
din proiectul educativ cu acelasi nume, al carui scop este de
a promova traditiile si obiceiurile etniilor conlocuitoare
dobrogene.

La invitatia lansata de Scoala Gimnaziala "George Cosbuc” 23
August au raspuns: Scoala Gimnaziala nr.l1 Limanu, Scoala
Gimnaziala nr.l1 Albesti, Liceul Teoretic Negru-voda, Scoala
Gimnaziala "Gala Galaction” Mangalia, Scoala Gimnaziala nr.1
Mangalia, Colegiul Economic Mangalia, Scoala Gimnaziala


https://editiadesud.ro/dobrogea-mozaic-etnic-3/

"Serghei Esenin” Ghindaresti. Programul a cuprins dansuri
traditionale rusesti, colinde interpretate a capella,
obiceiuri roméanesti de Anul Nou (Capra si Dansul mastilor),
colinde internationale, recitare de poeme dedicate momentuluil
Nasterii lui Isus, interpretare vocala a cantecelor specifice
romanilor, rusilor, turco-tatarilor si rromilor.

Toti participantii au primit diplome de participare si au
servit o gustare oferita de sponsorii generosi. Spectacolul a
fost urmarit de peste 200 de spectatori, care au savurat
fiecare moment.

Proiectul se afla in al doilea an de desfasurare si va fi
propus pentru a fi introdus 1in calendarul activitatilor
educative judetene pentru anul scolar 2017-2018.

Multumim tuturor participantilor care au raspuns invitatiei si
au oferit publicului din comuna 23 August un spectacol
minunat. Multumim cadrelor didactice, parintilor si copiilor
care s-au implicat activ in buna desfasurare a evenimentului
si, nu in ultimul rand, administratiei publice care ne este
mereu alaturi si sprijina activitatile educative propuse de
Scoala Gimnaziala "George Cosbuc” 23 August.

Avarie RAJA pe strada Onesti
din Constanta
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Pentru remedierea unei avarii survenite la una din conductele
de alimentare cu apa, din municipiul Constanta, cu diametrul
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de 200 mm, de pe strada Onesti, SC RAJA SA este nevoita sa
intrerupa furnizarea apei potabile astazi, 17 decembrie 2016,
in intervalul 07,30 — 14,00. Sun afectati consumatorii din
zona delimitata de strazile Petru Vulcan — Mircea cel Batran —
Fagetului — Ion Andreescu — Panait Cerna — Chiliei — b-dul
Mamaia — Petru Vulcan si cei din cartierul Faleza Nord. La
fata locului au fost trimise, inca de la 05 dimineta, mai
multe echipaje de interventie, care vor actiona pentru
remedierea avariei in timp cat mai scurt. Initial, s-a
incercat remedierea avariei cu conducta sub presiune, dar
avand in vedere temperaturile scazute si debitul mare de apa,
a fost necesara sistarea furnizarii apei potabile.

Ne cerem scuze fata de constantenii afectati de
aceasta avarie si 1i asiguram ca echipele noastre de
interventie vor face tot posibilul pentru finalizarea
lucrarilor de reparatii si reluarea furnizarii apei potabile
in cel mai scurt timp.

Felix Stroe a fost reales
Presedintele Asociatiel
Romane a Apeil

21 decembrie 2016 16:06

Infiintatad la 15 iunie 1995, Asociatia Romand a Apei este o
asociatie autonoma, patronala si profesionala, care
reprezinta, promoveaza, apara Si sustine interesele patronale
si profesionale ale membrilor sai: operatori de servicii
publice de alimentare cu apa si canalizare si firmele de
profil, in relatiile cu autoritatile publice, sindicatele si
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alte persoane juridice, atat in plan national cat si
international.

Printre obiectivele principale si formele de activitate ale
Asociatiei se numara si initierea, elaborarea si promovarea
strategiilor si a programelor de investitii; sprijinirea
introducerii progresului tehnic si stiintific in domeniul apei
si asigurarea consultantei tehnice, manageriale si cooperarea
internationala. Toate aceste actiuni sunt coordonate de
diferite comisii de specialitate din cadrul A.R.A., comisii
care se intrunesc trimestrial pentru a rezolva eventualele
probleme aparute, dar si pentru a promova si pune in aplicare
noi programe si idei de dezvoltare.

In cursul zilei de astazi, 16 decembrie 2016, 1la Bucuresti s-a
desfasurat Adunarea Generala a Asociatiei Romane a Apei,
intalnire la care au participat toti cei 132 de membrii. Pe
ordinea de zi s-a aflat si proiectul de alegere a nouluil
presedinte ARA. Avand in vedere implicarea directorului
general al SC RAJA SA - Felix Stroe in elaborarea si
promovarea strategiilor si programelor de dezvoltare din
sectorul apei, propunerea pentru functia de presedinte a fost
renominalizarea sa. Cu unanimitate de voturi, Felix Stroe a
fost reales pentru inca un mandat de trei ani in functia de
presedinte ARA.

~Asociatia Romana a Apei este cea mai mare organizatie
profesionala din Romania. Pentru operatorii de profil din
tara, scopul principal este asigurarea conditiilor pentru
continuitatea programelor aflate deja in derulare si accesarea
de noi fonduri nerambursabile. Totodata, vom continua
colaborarea cu organizatiile de profil din tara si din
strainatate si vom defini noi parteneriate cu structurile
internationale din domeniu, mentinandu-ne rolul de catalizator
in dezvoltarea proiectelor cu tarile din regiune, aducand in
Romania cele mai noi si performante tehnologii”, a declarat
Presedintele ARA — Felix Stroe.



ISJ) Constanta anunta ca 129
de candidati au promovat,
dupa contestatii, concursul
pentru ocuparea postului de
director
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In urma publicarii rezultatelor finale, stabilite dupa
solutionarea contestatiilor, la nivelul judetului Constanta
129 de candidati au promovat concursul national de ocupare a
functiilor vacante de director (100) si director adjunct (29)
in unitatile de invatamant preuniversitar.

Acestea au fost publicate pe site—ul Inspectoratului Scolar
Judetean Constanta pe adresa:
http://www.isjcta.ro/wp-content/uploads/2016/09/REZULTATE-FINA
LE-13.12.2016.pdf

Astfel, dintre cele 100 de posturi de director ocupate prin
concurs, 82 de posturi vor fi ocupate de cadre didactice care
anterior concursului au detinut aceasta pozitie iIn aceeasi
unitate scolara, in timp ce 1 post revine unui profesor care
anterior a detinut functia de director in alta unitate de
invatamant. Alte 6 posturi vor reveni unor cadre didactice
care au ocupat anterior functia de director adjunct in aceeasi
scoala, iar 8 posturi vor fi ocupate de profesori din aceeasi
scoala care nu au mai ocupat functii de director/director
adjunct. Doar 3 posturi revin unor cadre didactice fara
functii de conducere in prealabil, dar provin din alta scoala.

In ceea ce priveste cele 29 de posturi de director adjunct
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ocupate prin concurs, 2 posturi vor reveni unor profesori care
anterior concursului au detinut functia de director in aceeasi
scoala, in timp ce 21 de posturi vor reveni unor profesori
care anterior concursului au ocupat functia de director
adjunct in aceeasi scoala, iar 1 post — unei persoane care a
ocupat functia de director adjunct in alta scoala. De
asemenea, 5 posturi vor fi ocupate de cadre didactice din
aceeasi scoala, care nu au avut anterior functii de conducere.

Conform calendarului aprobat prin ordin de ministru, joi, 15
decembrie 2016, rezultatele finale au fost validate de
Consiliul de administratie al Inspectoratului Scolar Judetean
Constanta, iar cei 129 de candidati promovati vor fi numiti in
functie pentru o perioada de 4 ani, incepand cu luni, 9
ianuarie 2017, prin decizie a inspectorului scolar general.

Miercuri, 21 decembrie a.c., Inspectoratul Scolar Judetean
Constantava emite deciziile de incetare a detasarii 1in
interesul invataméntului incepand cu data de 9 ianuarie 2017
pentru directorii in functie la acest moment. Totodata, vor fi
aprobate deciziile de numire prin detasare in interesul
invatamantului pana la organizarea concursului, dar nu mai
tarziu de sfarsitul anului scolar 2016-2017, pentru cele 145
defunctii ramase vacante dupa validarea rezultatelor finale
(92 de posturi vacante pentru functia de director si 53 -—
pentru functia de director adjunct)

Sambata, 17 decembrie 2016, Inspectoratul Scolar Judetean
Constanta organizeaza sedinta publica pentru repartizarea
celor 41 de cadre didactice afectate de revenirea fostilor
directori/directori adjuncti la catedrele rezervate in urma
incetarii detasarii in interesul invatamantului si a orelor
rezervate aparute ca urmare a numirii in functie a noilor
directori/directori adjuncti.



Taxele si1 1impozitele 1lui
2017, pe ordinea de 2zi a
ultimel sedinte a
consiliului. Patrimoniul ADPP
si1 SPAS, din nou in discutie
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DISPOZITIA NR. 262
privind convocarea Consiliului Local al Municipiului Mangalia
in sedinfa ordinard din dota de 21.12.2016

Primarul Municipiului Mangalia - CRISTIAN RADU,
Avind Tn vedere:

art.39 alin.(1) din Legea nr.215/2001 privind administratia public# locald, republicata,

cu modificirile si completirile ulterioare;

in temeiful art68 alin(1) din Legea nr.215/2001 privind administratia publici locald,

republicatd, cu modificirile §i completirile ulterioare;

DISPUN :

Art.1 Convocarea membrilor Consiliului Local al Municipiului Mangalia in sedinti

ordinard in data de 21.12.2016 la ora 10:00 in sala de sedinte a Consiliului Local din cadrul
Primiriei Municipiului Mangalia, avind urmatoarea:

1.

4.

9;

ORDINE DE Z1
Aprobarea procesului - verbal al sedintei extraordinare din 04.11.2016;

Proiect de hotirire privind aprobarea taxelor §i impozitelor local pentru anul 2017;

Initiator - Primar
Proiect de hotirire privind aprobarea criteriilor de fncadrare 2 imobilelor situate in
municipiul Mangalia in categoria cladirilor gi terenurilor neingrijite;

Initiator - Primar
Praiect de hotirire privind incadrarea pe zone a terenurilor intravilane si extravilane din
municipiul Mangalia in vederea impozitdrii;

Initiator - Primar
Proiect de hotirare privind aprobarea rectificirii bugetului de venituri $i cheltuiell pe anul

2016;
Inifigtor = Primar

Project de hotirire privind aprobarea retragerii dreptului de administrare asupra
activelor si pasivelor definute pind la data prezentei de ciitre 5.PADPP. Mangalia 5i 5.PAS.
Mangalia 5i predarea acestora direcliilor nou infiingate in cadrul aparatului de specialitate
al primarului;

Inigiator - Primar
Prolect de hotirire privind modificarea organigramei §i statului de functii ale Complexului
Cultural Callatis;

Inifiator - Primar
Proiect de hotirdre privind modificarea organigramei si statului de functii ale Spitalului

Municipal Mangalia;
Inifiator - Primar

Proiect de hotirire privind actualizarea comisiei desemnatd prin HCL. nr73 din
26.10.2012 privind constituirea la nivelul Municipiului Mangalia a comisiei de ordine
publicd;
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Initiator - Primar
0. Proiect de hotirire privind revocarea H.CL nr, 77 din 04.04.2016;
Initiator - Primar
11.Proiect de hotdrire privind revocarea H.C.L. nr. 65 din 04.04.2016;
Initiator - Primar
12.Proiect de hotirére privind denuntarea unilaterald notificarilor formulate de SPADPER
Mangalia citre terje persoane fizice §i ju ridice;
Inigiator - Primar
13.Proiect de hotirire privind aprobarea constituiril dreptului de superficie asupra terenului
in suprafatd de 11mp situat in Municipiul Mangalia, Soseaua Constanfei, ne15, Bl C1, Sc.
B, parter, beneficiar 5.C. ANA IMOBILIARE 8.R.L;
Inigiator - Primar
14. Proiect de hotirire privind aprobarea constituiril dreptului de superficie asupra terenului
in suprafaii de 28mp situat in Municipiul Mangalia, Str. Albatros, Nr. 5, langi Bl 104, 5¢. C,
ap. 1, beneficiar 5.C. SIRAMIS S.R.L;
Inigiator - Primar
15. Proiect de hotirire privind aprobarea constituirii dreptului de superficie asupra terenulul
in suprafaii de 56mp situat in Municipiul Mangalia, oseaua Constantel, nr. 8, BL E, Sc. A,
Ap. 2-3 — extindere, beneficiar 5.C. TUVER( 5.R.L;
Initiator - Primar
16.Project de hotarire privind aprobarea constituirii dreptului de superficie asupra terenului
in suprafati de 20mp situat In Municipiul Mangalia, Str. Rozelor, Nr.11, Bl F2, 5¢c. C, Ap. 44
_ extindere, jud. Constanta, beneficiar 5.C. §IM1 FD S.RL;
Inigiator - Primar
17. Proiect de hotirire privind aprobarea constituirii dreptului de superficie asupra terenului
in suprafatd 96mp situat in Mu nicipiul Mangalla, Str. Petru Maior, Nr. 2BA {fostd str
Albatros, nr 1], 1dngd Bloc 140, jud. Constanta, beneficiar 5.C. UNIC FAUR S.R.L.;
Inigiator - Primar
18. Proiect de hotdrire privind aprobarea constituirii dreptului de superficie asupra terenului
in suprafati 64mp situat in Municipiul Mangalia, Str. Rozelor, Nr. 24, Bl. R14, S¢. C,Ap. 41-
extindere, jud. Constanta, beneficlar 5.C. LEMAND S0LA COM 5.R.L;
Initiator - Primar
19, Proiect de hotirare privind aprobarea eanstituiri dreptului de superficie asupra teren ului
in suprafati de 12 mp situat in Municipiul Mangalia, 5tr. Mihai Eminescu, Nr 12B, Jud.
Constania beneficiar BF. ISMAIL TUSEIN;
Initiator - Primar
20, Proiect de hotiirdre privind aprobarea constituirii dreptului de superficie asupra terenului
in suprafati de 381mp situat In Municipiul Mangalia, Str. Portului, Nr. 824, jud. Constanta,
beneficiar 5.C. ANGHEL MARITIM 5.R.L.;
Inifiator - Primar
21.Proiect de hotirire privind aprobarea constituirii dreptului de superficie asupra terenului
in suprafatd de 27mp situat in Municipiul Mangalia, Statiunca Jupiter, Str. Faleza Jupiter, N&.
&, jud. Constania, beneficiar 5.C. MADEMAR COMPANY S.RL.;
Inigiater - Primar
22, Proiect de hotirare privind aprobarea constituirii dreptului de superficie asupra terenului
tn suprafati de 21mp situat in Municipiul Mangalia, Str. Matei Basarab, N& 7, Bl. MG20, Sc.
A, ap.2 - pater, jud. Constanta, beneficiar 5.C. GENESYS MEDICAL CENTER S.R.L.;
Initiator - Primar
23.Proiect de hotirire privind aprobarea constituirii dreptului de superficie asupra terenului
tn suprafati de 42mp situat in Municipiul Mangalia, Str, Matei Basarab, Nt 7, Bl. MG20, Sc.
A, ap.2 - pater, jud. Constanta, beneficiar 5.C. GENESYS MEDICAL CENTER S.R.L.;
Initiator - Primar
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24.Proiect de hotirire privind aprobarea concesionarii [&rd licitatie publicd a terenului in
suprafati de 10mp, situat in Municipiul Mangalia, Bulevardul Callatis, Nr. 7, Bl. MG25, Sc. A,
Ap. 4 - extindere, beneficiar DRAGOMIR ANA -MARIA;
Initiator - Primar
25.Project de hotirire privind aprobarea concesiondrii fird licitatie publica a terenului in
suprafati de 27mp situat in Municipiul Mangalia, joseaua Constantei , Nr. 8, Bloc E, 5c. A,
Ap. 4 - extindere, beneficiar POPA ADRIAN;
Initiator - Primar
26.Proiect de hotirdre privind aprobarea concesiondrii fird licitatie publica a terenului In
suprafatd de 250mp situat in Municipiul Mangalia, Str. Moldovei, Nr. 1-3, extindere,
beneficiar GHEORGHE MARIAN;
Initiator - Primar
27.Proiect de hotirire privind aprobarea concesionirii firdl licitatie publicd a terenului in
suprafad de 18mp, situat in Municipiul Mangalia, Str. Portului, Nr. 51, BL Y2, Sc. A, Ap.3 -
extindere, beneficiar TANASE ADRIAN;
Inifiator - Primar
28.Project de hotdrire privind aprobarea Concesjondrii unor suprafete de teren in vederea
realizirii investitiei: "Construire spafii comerciale cu destinafia de pompe funebre s
flordrii - servicii funerare™;
Initiator - Primar
29, Proiect de hotirire privind trecerea din domeniul public in domeniul privat al
Municipiului Mangalia precum si actualizarea §i completarea Inventarului bunurilor care
alchtuiesc domeniul privat al UA.T. Mangalia;
Inifiator - Primar
30, Proiect de hotirire privind aprobarea majoririi suprafefei ce face obiectul contractului de
concesiune nr. 5396 din 28.06.1996, beneficlar Parohia Sf. llie si Sf. Arhangheli Mihail si
Gavriil;
Initiator - Primar
31.Proiect de hotirire privind aprobarea modificirii si completdrii obiectului cuprins in art.1
din H.C.L. 138,/2008, beneficiar 5.C. BIA MARY S.R.L.;
Initiator - Primar

42.Project de hotirire privind aprobarea incetdrii, prin acordul pirtilor, a contractului de
concesiune nr 24971/15.06.2015, beneficiar HALLAL MOHAMAD;
Initiotor - Primar
33.Proiect de hotirire privind indreptarea erorii materiale din cuprinsul H.CL. nan74 din
31.10.2016, in sensul corectdrii art.3;
Initiator - Primar
24, Project de hotirire privind aprobarea dirii in administrare a spafiului in suprafati de
47mp, situat in Municipiul Mangalia, Soseaua Constangei, Nr. 27, cu destinatia ludotecd,
citre Scoala "Gala Galaction” Mangalia;
Inifiator - Primar
35. Proiect de hotdrdre privind aprobarea prelungirii contractului de comodat nr. 22680 din
11.05.2016, beneficiar S.C. Administrarea Parcului Industrial Mangalia S.R.L.
Initiator - Primar
36. Proiect de hotdrire privind atribuirea denumirii strizii Dumitra Berindei in Municipiul
Mangalia;
Initiator — Primar
97, Proiect de hotirdre privind aprobarea modifiefrii perioadei de administrare a imebilulai
transmis prin H.CL. nr. 231/2013, citre S.C. GOLDTERM MAN GALIA 5.A. - magazie;
Initigtor - Primar
38, Profect de hotirire privind aprobarea bilantului termoenergetic pentru activitiifile de
producere, transport si distributie al energiei termice ale S.C. GOLDTERM MANGALIA 5.A.
pentru perioada 2015;
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Initiotor - Primar
49, Project de hotirre privind aprobarea atribuirii unui teren in Statiunea Venus, in folosintd
gratuiti Agentiei Nationale pentru Locuinte, pe durata realiziirii investifiei “Locuinte prin

credit ipotecar”;
Initigtor - Primar

40.Proiect de hotirire privind aprobarea apartamentarii imohilelor situate in Str. 1.B Deleanu
nr. 15, 17, 19 blocuri 0D1-0D3, respectiv in Sir. Dimitrie Cantemir nr. 3, 5, 7,9, 11 blocuri
0D4-0D8;
Initiator - Primar
#41.Proiect de hotir3re privind aprobarea modificarii cuantumului chiriei titularilor de
contracte, pentru tineri, construite prin Agentia Mationald pentru Locuinie, situate in
Mangalia, 5tr. lon Budai Deleanu nr. 15,17,19 Bl. 001, OD2, OD3, respectiv str. Dimitrie
Cantemir nr. 3, 5, 7, 11 bl 0D4, 0D, 5, 0D&, OD7, 008 valabild pentru perioada 01.01.2017
-30.07.2017;
Inigiator - Primar
42.Proiect de hotirdre privind desemnarea comisiei de analizd, in vederea solufiondril
cererilor privind repartizarea locuingelor in regim de Tnchiriere i a locuintelor sociale din
Municipiul Mangalia, aflate In administrarea $PAS. Mangalia si intocmirea listel de
prioritati pe anul 2017;
Initiator - Primar
43.Proiect de hotirire privind aprobarea schimbérii regimului juridic al locuintei libere
situatd Tn Municipiul Mangalia, Str. Rozelor, nr.2, vila 10, aflatd in administrarea 5.RAS.
Mangalia, din locuints de inchiriere in locuingd de serviciu si aprobarea atribuirii acesteia
Spitalului Municipal Mangalia;
Initfator - Primar
44.Project de hotirire privind repartizarea unei locuinie pentru tineri, destinate inchirierii
din fonduri AN.L., situati in Municipiul Mangalia, Str. Dimitrie Cantemir, Nr.11, BL OD8, Ap.
9 tn conformitate cu lista privind ordinea de prioritate;
Inifiator - Primar
45.Prolect de hotirire privind retragerea repartifiei pentru locuinta situat in Municipiul
Mangalia, Str. Dimitrie Cantemir, Nr. 3, BLOD4, Ap.13 5i repartizarea citre urmitorul pe

lista de prioritati;
Initiator - Primar
46. Diverse.

Art.2 Secretarul Municipiului Mangalia va comunica prezenta dispozitie membrilor Consiliului
Local al Municipiului Mangalia, pentru dezbatere si aprobare, Institutiei Prefectului Judetulul
Constanta pentru control si verificarea legalitatii si o va afisa in locuri publice spre a fi cunoscutd
de ciitre cetiifeni.

DATA; 1542, 2016

vizat pentru legalitate
Secretar Municipin
Petripe Boipd
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Avarie RAJA 1in cartierul
Faleza Nord si in zona Piata
Chiliei din Constanta

21 decembrie 2016 16:06

Pentru remedierea unei avarii survenite la una din conductele
principale de alimentare cu apa, din municipiul Constanta, cu
diametrul de 300 mm, se blocheaza traficul pe strada Ciprian
Porumbescu, pe tronsonul delimitat de intersectiile cu strada
Chiliei si b-dul Mamaia, astazi — 16 decembrie 2016, 1in
intervalul 09,30 — 15,00. La fata locului au fost dislocate
mai multe echipaje de interventie, care vor actiona pentru
remedierea avariei in timp cat mai scurt. Avand in vedere
numarul mare de abonati deserviti, initial, incepand cu ora
07,00, s-a incercat remedierea avariei cu conducta sub
presiune. In wurma decopertarii zonei, s-a constatat
necesitatea inlocuirii unui tronson pe o portiune de 6 metri,
conducta prezentand in zona lucrarilor mai multe fisuri. In
aceste conditii, este necesara intreruperea furnizarii apei
potabile in intervalul 09,30 - 15,00. Sunt afectati
consumatorii din cartierul Faleza Nord si zona Piata Chiliei.

Ne cerem scuze fata de constantenii afectati de
aceasta avarie si 1ii asiguram ca echipele noastre de
interventie vor face tot posibilul pentru finalizarea
lucrarilor de reparatii si reluarea furnizarii apei potabile
in cel mai scurt timp.
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Fanfara ‘“Muzica Apelor” va
invita la concert!

21 decembrie 2016 16:06
Incd de la inceputul acestei luni, fanfara “Muzica Apelor” a

demarat o seriei de concerte in municipiul Constanta.
Weekend-ul trecut, constantenii au fost invitati la mall-ul
Cora — Bratianu, unde instrumentistii au reusit sa-i
binedispuna pe toti cei prezenti, indiferent de varsta. Si 1in
acest weekend, fanfara “Muzica Apelor” va invita la concert.

Astfel, sambata si duminica, 17 si 18 decembrie 2016, fanfara
va putea fi ascultata incepand cu ora 17,00, la City Park
Mall.

Pentru aproximativ o ora, instrumentistii de la percutie,
clarineti, trompete, tromboane, flauti, dar si cei doi tubisti
ii vor incanta pe constantenii de toate varstele, daruindu-le
cateva momente de muzica buna. Concertul va cuprinde arii si
melodii de muzica usoara si populara celebre, valsuri, dar si
binecunoscutele colinde, specifice sarbatorilor de iarna.

Fostul director al Hergheliei
Mangalia, Antal Istvan,
deputat UDMR de Constanta!

21 decembrie 2016 16:06


https://editiadesud.ro/fanfara-muzica-apelor-va-invita-la-concert-6/
https://editiadesud.ro/fanfara-muzica-apelor-va-invita-la-concert-6/
https://editiadesud.ro/fostul-director-al-hergheliei-mangalia-antal-istvan-deputat-udmr-de-constanta/
https://editiadesud.ro/fostul-director-al-hergheliei-mangalia-antal-istvan-deputat-udmr-de-constanta/
https://editiadesud.ro/fostul-director-al-hergheliei-mangalia-antal-istvan-deputat-udmr-de-constanta/

Antal Istvan, fostul director al
Hergheliei Mangalia, a devenit,
prin redristibuirea mandatelor
la nivel national, deputat UDMR
de Constanta. Potrivit datelor
BEC, PSD va avea cinci mandate
de deputat si trei de senator,
PNL — doua de deputat si unul de
senator, USR — un post de deputat si unul de senator, iar PMP,
ALDE si UDMR — cate un post de deputat.

Copiii au venit la impodobit
bradul din centrul Mangaliei!

21 decembrie 2016 16:06

Daca adultii s-au urnit mai greu
din locuinte, doar cativa dintre
ei fiind prezenti in fata Casei
de Cultura pentru a impodobi
bradul oferit de consilierul
local O0zghiun Menabit, nu
acelasi Llucru se poate spune
despre cei mai tineri dintre cetatenii urbei. De la doi-trei
ani si pana la liceeni, copiii au raspuns, primii, ,prezent”
si au venit iIn numar mare sa agate, in crengile copacului,
globuri, beteala si tot felul de ornamente de brad,
demonstrand ca ar fi fost nevoie numai de un pic de inima si
de mult entuziasm pentru a crea ceva deosebit cu ocazia
sarbatorilor de iarna. Lucru pe care mai marii orasului nu au
simtit nevoia sa 11 faca!
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Cei ce 1isi vor gasi, zilele
urmatoare, timp sa admire munca
depusa, astazi, de participantii
la actiunea de impodobire a
bradului, pot aduce, la randul
lor, ornamente si instalatii
oricand doresc.

Nu trebuie uitat faptul ca marti, o alta initiativa, de data
aceasta a Leilei Memet si destinata tot copiilor din Mangalia,
va impodobi si micul parc din fata Balnearului. Si acolo
sunteti chemati sa sustineti initiativa societatii civile cu
globuri, beteala, bomboane si multa buna dispozitie.
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Serie de activitati culturale
dedicate traditiilor de
Craciun, la Tuzla

21 decembrie 2016 16:06

0 serie de activitati cultural-educative se deruleaza 1la
Tuzla, organizate de Centrul pentru Tineret Ion Creanga.
Potrivit coordonatorului centrului, Maria Damian Pascal, toate
manifestarile au la baza promovarea traditiilor specifice
sarbatorilor de iarna: “Pe 30 noiembrie am avut primul
eveniment, Traditii si Obiceiuri de Sfantul Andrei. Un preot
din comuna, Robert Farte, a povestit copiilor, dar si
adultilor prezenti in sala, despre obiceiurile pre-crestine,
unele ramase in traditia noastra si astazi”, ne-a spus Maria
Damian Pascal.

Sambata, 17 decembrie, incepand cu orele 18.00, pe platoul de


http://editiadesud.ro/wp-content/uploads/2016/12/51.jpg
https://editiadesud.ro/serie-de-activitati-culturale-dedicate-traditiilor-de-craciun-la-tuzla/
https://editiadesud.ro/serie-de-activitati-culturale-dedicate-traditiilor-de-craciun-la-tuzla/
https://editiadesud.ro/serie-de-activitati-culturale-dedicate-traditiilor-de-craciun-la-tuzla/

langa sediul primariei va avea loc spectacolul multicultural
~Respect, prietenie, bucurie”, organizat de Asociatia
Stratonis si de Consiliul Local Tuzla. Locuitorii comunei vor
avea prilejul sa asiste la concertele oferite de Ansamblul
Karasu, Allegro Band, Denis Beatrice, Elfyn Group, Nicu
Atanase si Vanghilizmo Group, intr-un show ce va cuprinde
muzica si dansuri populare romanesti, armenesti, turcesti si
tataresti.

Pe 22 decembrie, tot pe scena amplasata langa primarie,
colindele interpretate de Maria Gheorghiu si Radu Gratianu,
alaturi de Corul Scolii Tuzla si cel al Patriarhiei, ii vor
introduce pe participantii la spectacol in magica lume a
Craciunului.



Eveniment de traditie multicultural¥, creeat de Asociatia Stratonis
in parteneriat cu Primria gi Consiliul Local Tuzla

Strada Constantei nr.80
(parcarePrimirie) 1 7-Decembrie ora: 18:00
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Reguli la amenajarea pomulul
de 1arna

21 decembrie 2016 16:06

Pentru a se putea bucura de frumusetea sarbatorilor de iarna,
pompierii militari din cadrul Inspectoratului pentru Situatii
de Urgenta ,Dobrogea” al judetului Constanta le recomanda
cetatenilor cateva reguli minime de care trebuie sa tina cont
la amenajarea pomului de iarna.

In ceea ce priveste alegerea locului pentru asezarea pomului,
se impun urmatoarele:

=pomul de iarna va fi amplasat astfel incat sa nu
blocheze caile de acces si evacuare;

= pomul se va aseza departe de sobele in care se face foc,
de calorifere, sau de alte aparate de incalzire;

= se va lasa distanta fata de perdele, draperii, pereti
acoperiti cu hartie sau tesaturi;

= sub pomul de iarna nu se vor aseza lucruri care se
aprind sau ard usor.

La aranjarea pomului de iarna se va tine cont de urmatoarele
reguli:

» pentru asezare se recomanda un vas mare umplut cu
piatra;

= vasul sau trepiedul de metal nu va fi mascat cu vata,
hartie colorata sau alte materiale usor inflamabile;

=in cazul folosirii unui trepied, acesta va avea
dimensiuni mai mari astfel incat sa asigure o cat mai
buna stabilitate a pomului.

La iluminatul unui pom se va avea in vedere:
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= conductoarele si legaturile sa fie bine izolate;

»instalatia de iluminat sa nu fie lasata aprinsa in
perioadele de timp cand nu sunt persoanele in incaperea
respectiva sau pe timpul noptii (odihnei);

» ghirlandele luminoase sa aiba contactele perfecte cu
sursa de energie pentru evitarea scurtcircuitelor;

= supravegheati in permanenta copiii, eliminati din jocul
lor artificiile, lumanarile aprinse si pastrati 1la
locuri sigure chibriturile si brichetele. Explicati-le
riscurile la care se expun, cat si tragediile pe care le
pot produce acestea.

Decorarea unui pom de iarna se va face tinand seama de
urmatoarele:

ornamentatia sa fie asezata departe de sursele de
incendiu precum: instalatia de iluminat, artificii,
lumanari;

= darurile sa nu fie suspendate in pom ci vor fi asezate
la baza lui;

» persoanele care fumeaza nu se vor apropia de pom cu
tigara aprinsa, nu se vor arunca resturi de tigari langa
suportul pomului, se va evita plasarea de scrumiere sub
sau in apropierea pomului de iarna.
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Festivalului ylarna -
Traditie si Magie”, organizat
de Gradinita nr. 3 Mangalia

21 decembrle 2016 16:06
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Avarie RAJA din cartierul
Faleza Nord din Constanta

21 decembrie 2016 16:06

Pentru remedierea unei avarii la conducta principala de
alimentare cu apa, cu diamtrul de 300 mm, de pe strada Ciprian
Porumbescu din municipiul Constanta, SC RAJA SA a fost
nevoita sa intrerupa furnizarea apei potabile, astazi, 15
decembrie 2016, in intervalul orar 09,30 - 13,00. Sunt
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afectati de lipsa apei potabile abonatii din cartierul Faleza
Nord si zona Piata Chiliei. Initial, echipa de interventie a
incercat remedierea avariei cu conducta sub presiune, dar 1in
urma sapaturilor s-a constatat necesitatea inlocuirii
conductei pe o lungime de aproximativ 3 metri, ceea ce a dus
la sistarea furnizarii apei potabile.

Ne cerem scuze fata de constantenii afectati de
aceasta avarie si 1ii asiguram ca echipele noastre de
interventie vor face tot posibilul pentru finalizarea
lucrarilor de reparatii si reluarea furnizarii apei potabile
in cel mai scurt timp.

Elevii callatieni, emisariil
lui Mos Nicolae

21 decembrie 2016 16:06

In perioada 5-9 decembrie 2016, Liceul Teoretic ,Callatis”,
implicat in programul educational — Strategia Nationala de
Actiune Comunitara (SNAC), initiat de Ministerul Educatiei
Nationale, a desfasurat campania sociala ,Daruri de la Mos
Nicolae”.

Marti, 6.12.2016, elevii claselor a XII a B si a XI a B s-au
deplasat la Gradinita cu program normal Albesti pentru a-i
intalni pe cei 14 micuti prescolari. Vineri, 9.12.2016, elevii
claselor a VII a A, a VII a B, a XII a D au vizitat cei 60 de
copii din Centrul de Plasament ,Delfinul” — Agigea.

Pentru beneficiari, callatienii au pregatit pachete cu
dulciuri precum si un program recreativ atractiv, doua ore de
jocuri interactive.
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Activitatea a fost coordonata de prof. Corina Mihalache -
director, prof. Bechir Ghiulnar — dir. adjunct, prof. psiholog
Carmen Faliboga — coordonator local SNAC si s-a desfasurat cu
implicarea activa a profesorilor diriginti: prof. Mihaela
Pilat — clasa XI B, prof. Cristian Hariton clasa XII B, prof.
Cristina Angheluta —-clasa a VII a A, prof. Melania Chelaru
—clasa a VII a B, prof. Georgeta Han -clasa XII a D si a
Asocietiei de Parinti din Liceul Teoretic ,Callatis”.

La Limanu, PSD a fost lider
absolut 1in preferintele
electoratului cu peste 58%!

21 decembrie 2016 16:06

Desi bine cotat in sondaje la nivel national, PSD a
impresionat prin victoria zdrobitoare inregistrata atat pentru
functia de senator, cat si pentru cea de deputat. Cu alte
cuvinte, se astepta ca social democratii sa fie prima optiune
a cetatenilor, dar sa primeasca un numar atat de mare de
voturi, nu se anticipa.

Reusita istorica, in premiera, in mediul urban, a determinat
ca PSD sa mai aiba nevoie de doar 8 mandate de deputati si
senatori pentru a-si asigura majoritatea confortabila si
decisiva in Parlament pentru masurile ce vor fi luate in
perioada ce va veni.

Un val urias de voturi a revenit social democratilor si in
zona Limanu — 2 Mai — Vama Veche — Hagieni. Simpatia pentru
edilul Daniel Georgescu, pus de la inceputul mandatului pe
fapte mari, dar si programul de guvernare propus de PSD, i-au
determinat pe cetatenii din Limanu sa voteze in numar foarte
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ridicat candidatii social democrati.

Iata, rezultatele asa cum reies din procesele verbale
incheiate dupa finalizarea operatiunii de numarare a

voturilor:

Senat: PSD — 58,44%, PNL — 13%, PMP — 5,65%, ALDE — 5,43%, PRU
— 4,72%, USR — 3,56%.

Camera Deputatilor: PSD — 57,86%, PNL — 12,65%, PMP — 5,56%,
ALDE - 5,43%, PRU — 4,64%, USR — 3,56%.



